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RESUMEN

El (ITP) genero la fundacion de una red de (Centro de Innovacion Productiva y
Transferencia Tecnoldgica), con el objetivo de potencializar las cadenas de
produccion que tienen los departamentos del Peru.

En la regién de Piura tenemos el Cite Agro que brinda su apoyo al sector
Agroindustrial. En la actualidad carece de una edificacion propia, para la gran
demanda de lo que son las MIPYMES.

Cabe resaltar que las infraestructuras de los CITES van en funcion a los tipos de
produccion que hay en la regién donde se desea implementar nuevas tecnologias
e impulsar la competitividad.

Por ello se propone un equipamiento, en funciéon a la produccion del Limon,
siendo instalado en el Sector la Pefiita, sector que es proyectado como lugar de
crecimiento del desarrollo del limén. que acogera a futuro empresas dedicadas a
la produccion, investigacion a nivel nacional y/o internacional. En esta
infraestructura se facilitara la dotacion de ferias comerciales a los pequefios y
medianos productores por medio de un convenio con entidades Regionales, las
empresas privadas y/o los representantes del centro Poblado. Asi mismo surge
la necesidad en el sector La Pefiita de una necesaria tecnificacion, productividad
y competitividad, de las redes de agricultura con atraccion en la agroexportacion
del limon. El CITE, pretende llegar a ser quienes orienten a los actores del sector
agroindustrial del sector La Pefiita en un proyecto de economia estratégica,

basado en la siguiente teoria: 1+D+i (Investigacion, desarrollo e innovacion).



Su arquitectura se desarrollé en dos direcciones relacionadas. Comenzamos con
la programacién arquitecténica, que incluye la ergonomia y los requisitos de
espacio para el proyecto.

Continuamos con la forma en relacién con el contexto seleccionado, teniendo en
cuenta el perfil del entorno urbano y su integracion con el area central de la
ciudad.

La finalidad de brindar a los pobladores una infraestructura adecuada para
mejorar sus necesidades en los servicios socioecondmicos, educativos
culturales asi como recreacion , siendo impuesto como fin principal en aquellos
gobiernos de su localidad , para ofrecer infraestructuras de calidad y seguridad
para todos, mejorando la capacidad adquisitiva de produccion y generar mayor
empleo .Por lo cual , el Proyecto de tesis “CENTRO DE INNOVACION
TECNOLOGICO DEL LIMON-TAMBOGRANDE" busca integrar a las variable
social , econdmica y ambiental como solucién a mejorar la calidad de vida de la

poblacion del sector.

Palabras Clave

Centro de Innovacion Tecnoldgica (CITE), Agroindustrial, Innova Produccion del

Limdn, accion Productiva, arquitectura sustentable, competitividad.
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ABSTRACT
The (ITP) will continue the foundation of a network of (Centro de Innovacion
Productiva y Transferencia Tecnoldgica), with the objective of strengthening the

production chains of Peru's departments.

In the region of Piura is the Cite Agro that offers its support to the Agroindustrial
sector.It currently lacks its own building to meet the high demand of MIPYMES. It
should be noted that the CITES infrastructure depends on the type of production
in the region where new technologies are to be implemented and competitiveness
IS to be boosted.

For this reason, an equipment is proposed, based on the production of lemons, to
be installed in the La Pefiita Sector, a sector that is projected as a place of growth
for the development of lemons, which will host future companies dedicated to
production and research at a national and/or international level. This infrastructure
will facilitate the provision of trade fairs to small and medium producers through
an agreement with regional entities, private companies and / or representatives of
the town center. Likewise, the need arises in the La Pefiita sector for a necessary
technification, productivity and competitiveness of the agricultural networks with
attraction in the agro-export of lemons. The CITE, intends to become the one who
guides the actors of the agro-industrial sector of La Pefiita sector in a project of
strategic economy, based on the following theory: 1+D+i (Research, development
and innovation).

Its architecture developed in two related directions. We start with the architectural
programming, which includes the ergonomics and space requirements for the
project.We continue with the form in relation to the selected context, taking into
account the profile of the urban environment and its integration with the central
area of the city.

The purpose of providing the inhabitants with an adequate infrastructure to
improve their needs in socioeconomic, educational, cultural and recreational
services, being imposed as the main in those governments of their locality, to

provide quality infrastructure and security for all, improving the purchasing power

Vii



of production and generate more employment in the city. Therefore, the thesis
project "CENTER OF TECHNOLOGICAL INNOVATION OF LIMON-
TAMBOGRANDE" seeks to integrate the social, economic and environmental

variables as a solution to improve the quality of life of the population in the sector.

Keywords

Center for Technological Innovation (CITE), Agroindustrial, Innova Lemon

Production, productive action, sustainable architecture, competitiveness.
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|.-FUNDAMENTACION DEL PROYECTO

.1 ASPECTOS GENERALES
1.1.1 Titulo

“Centro de Innovacion tecnoldgica del limon para impulsar la educacion y

competitividad en el sector la Pefiita, distrito de Tambogrande, Piura,2021”

[.1.2 Objeto

Tipologia funcional:
Tiene como objeto principal contribuir a impulsar la educacion técnico-
productivo para el desarrollo e innovaciéon de los productos agroindustriales de
la cadena productiva del limon y sus derivados, delimitado en el sector la Pefiita,
distrito de Tambogrande. Contara con personal capacitado cuyo disefio en su
infraestructura impulsara la sostenibilidad, contando con ambientes
confortables que le permitan brindar apoyo, asi como transferir conocimiento y
tecnologia avanzada. Asimismo, se busca un valor agregado al producto del
limén, incorporando a los usuarios del sector a formar parte del proceso
productivo tecnoldgico de manera directa, haciendo uso del disefio de
modernos ambientes tecnoldgicos en los que se contard con equipos y personal
capacitado de alto nivel, desarrollando técnicas especializadas que faciliten el
aumento de la productividad en las diferentes redes agroindustriales del limén.
Esta se puede conceptualizar como un lugar de capacitacion, produccion y
comercializaciéon, que buscan ampliar los niveles de educacién de los sectores
relegados, asi como promover el desarrollo econémico del Distrito, el cual debe
dar solucion en el diagnostico de la del problema existente.

A continuacion, tenemos el siguiente grafico que indica las

caracteristicas de la tipologia considerada:
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Grafico 1. Tipologia del Proyecto

¥ )

. A 4 .
B Audio Visual
Demostrativa

Fuente: Elaboracion Propia

. 4

S

1.1.3 Localizacién

Departamento: Piura

Provincia: Piura
Distrito: Tambogrande
Sector: La Peiiita

Ubicacion y localizacién
El distrito de Tambogrande est4 ubicado en la provincia de Piura, limita al
noroeste con el distrito de Sullanay Las Lomas, con el distrito de Frias y Sapillica

al este, al sur con los distritos de Chulucanas, Piura y Castilla al oeste.
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Imagen 1.  Ubicacién Imagen 2.  Ubicacién Imagen 3.  Ubicacion
geogréfica Departamento de geogréfica Distrito de Geogréfica Centro Poblado
Piura Tambogrande La Pefiita

,,v\ﬁ//
: 5 e
IMAGEN 01 IMAGEN 02 IMAGEN 03
Ubicacion Geografica Ubicacion Geografica Distrito Ubicacion Geografica Centro
Departamento de Piura de Tambogrande Poblado La Peiiita

Fuente: Municipalidad Distrital de Tambogrande

Tambogrande es un distrito cuya superficie es 144 700 hectareas 6 1447,00 kmz2,
con una poblacion de 119 086 Habitantes y una altitud de 74 m. Situado en los
perimetros del productivo Valle San Lorenzo,del norte peruano, teniendo la
mayor produccién de mango y limén del Peru.

Como ya mencionamos antes, el CITE Agroindustrial del Limén, esta localizado
en el sector Las Peifiitas, Distrito de Tambogrande. Asimismo, se analizaron dos
propuestas para seleccionar el mas viable:

- Terreno: N°01 cuenta con un area de 32839.48 m2 correspondiente a
3.2839 has, ubicado en el distrito de Tambogrande, provincia y
departamento de Piura, se emplaza por la carretera principal de Piura
Norte, ya entrando al distrito seguimos la ruta de la carretera
Tambogrande Sullana, donde a distancia total: 23,90 km (14,85 mi) y con
una Latitud: -4.9425 y Longitud: -80.5647, normado con uso agricola (ZA)
segun el plano de Parcelaciones -Tambogrande PDU Piura.
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Imagen 4. Ubicacion y Localizacion del Terreno N° 01

Fuente: SICAR MINAGRI

- Elterreno N° 02 cuenta con un area de 4 has, ubicado fuera del area de
Expansién Urbana del distrito de Tambogrande en zona de parcelaciones
agricolas indicado en el plano de Zonificacion de Tambogrande al 2014,

no cuenta con accesibilidad directa al terreno.

Imagen 5. Ubicacion y Localizacion del Terreno N° 02

Fuente: SICAR MINAGRI
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1.1.4 Entidades e involucrados

Promotor

El Centro de Innovacion y Transferencia tecnolégico Agroindustrial tiene como

finalidad brindar tecnologia y promocionar la innovacién de las asociaciones

productoras del Limén, es asi como identificamos al promotor de la propuesta:

PRODUCE (Ministerio de Produccion), el cual en coordinacién por medio del ITP
(Instituto Tecnoldgico de la Produccion) aportan apoyo para cumplir los objetivos

y vision de nuestro proyecto. Asi mismo se trabajard en coordinacion con la

Municipalidad Distrital de Tambogrande.

Entidades

Involucrados

Instituto Nacional de Innovacion Agraria (INIA)

Instituto Tecnologico de la Produccion (ITP)

Ministerio de Comercio Exterior y Turismo (MINCETUR)
Direccion Regional de Produccion (DIREPRO)

- Municipalidad Distrital Tambogrande/ Gobierno Regional de Piura /

Ministerio de la Produccion (PRODUCE) / Ministerio de Agricultura 'y

Riego (MINAGRYI).

Cuadro 1.Matriz de Involucrados

ROL E INTERES

ESTRATEGIAS

ASOCIACIONES,
MIPYMES DEL AREA
DE LA
AGROINDUSTRIA

Publico

para cultivos, productos y proceso.

Mejora  progresiva para las
MIPYMES, de acuerdo con el
aumento en la productividad de
mayor capacidad y poder exportar.

INVOLUCRADOS
Accedan a servicios de proceso
Consolidarse y/o desarrollarse | de compra para ayudarlos a
PRODUCTORES, como asociacion especializada | comenzar la

produccion al menor costo,
facilitando las actividades.

Participar en el desarrollo
continuo de capacitaciones para
su tecnificacion.

MINISTERIO DE
PRODUCCION

GOBIERNO
REGIONAL DE PIURA

La aparicién del empleo y
calidad en el desarrollo de Ila
economia a nivel social,

promueven el nivel regional

Garantizar que se cumplan los
planes, politicas del Plan que
desarrollan.

Participar en la realizacién del
proyecto.
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PROMPERU/CAMARA
COMERCIO

Perfecciona la competencia de las
redes de produccién
Agroindustriales y la mejora del
manufacturero y su exportacion.
Mejora la competitividad de las

Coordinar las actividades para la
eficiencia

operativas y operativas del CITE.
Brindar  servicios  técnicos y
capacitacion de calidad.

Fuente: Elaboracion Propia

Beneficiarios

- Asociaciones de productores de Tambogrande

- Poblacion local, regional y nacional.

- Empresas dedicadas a la venta, procesamiento y posterior exportacion

del producto.

- Universidades e instituciones publicas y privadas.

Cuadro 2.Tipologias, Funcion, Usuario

TIPOLOGIAS FUNCION PROMOTOR CATEGORIA USUARIOS
Planificar y fortalecer las
PLANTA capacidades de los S B
PILOTO técnicos y profesionales MUnICIpalldad Poblacién:
(Sector para la ejecucion de las | distrital de Distrital estudiantes,
Industrial) fases del procesamiento | Tambogrande técnicos
del Limén
AULA — Contribuir con el
TALLERES desarrollo de
(Sector de capacidades .Y | Municipalidad o Poblacion-
Investioacion formacion técnica | Distrital de Distrital Estudiantes
f ge y educativa. Alcanzar la | Tambogrande
ormacion innovacion y progreso
tecnologico) individual del alumno.
Difundir actividades
relacionadas al aspecto S
SUM econémico —productivo '\D/lil;?r'i?ﬁ&g;dad Distrital Poblacion en
(sector publico) | y/o  ambiental, en Tambo arande general
funcion al gran valor que 9
tiene el limon.

Fuente: Elaboracion Propia
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I.1.5 Antecedentes del tema de investigacion

El presente proyecto lo planteamos de manera inicial a lo largo del Taller de Disefio
Arquitecténico VIII y IX, donde recolectamos primordialmente los datos de los
potenciales beneficiados y las necesidades de los agricultores del sector; asi mismo
elaboramos un estudio del sector a intervenir (Tambogrande), considerando la
ubicacion, localizacion, tipologia y dimension del proyecto. Ademas, elaboramos la
programacion arquitectonica y establecimos los principales elementos que seran

utilizados como fundamento del disefo.

El proyecto en sus inicios académicos fue direccionado hacia un CITE de Cacao,
sin embargo, al desarrollar esta segunda etapa de proyecto de tesis y profundizar
la propuesta, orientamos el proyecto hacia la produccion del limoén, pues es
factible y viable generar fuentes de trabajo, fortalecer la capacidad de produccion

y comercializacion en el desarrollo agroindustrial del limén.

A lo largo de la segunda fase del desarrollo de nuestra propuesta,
fundamentamos la informacion identificada inicialmente, logrando concretar la
propuesta; considerando diversas variables, como: forma, espacio, funcién,
entre otras. Se desarroll6 como resultado la propuesta que satisfaga las
caracteristicas mencionadas, donde consideramos la factibilidad y si rentabilidad
del proyecto. Asi mismo ello permitird obtener progreso en los pobladores y
poder trasformar el area urbano arquitecténico del sector La Peiita, a través del
desarrollo de proyectos Integrales, del apoyo de las municipalidades vy

ministerios; y /o entes privados.

1.1.6 Justificacion

Al contar con gran produccion de limén en el Sector La Pefiita del Distrito de
Tambogrande , se necesita un Centro de Innovacion Tecnologica ya que el
Sector La Peifiita no cuenta en la actualidad con una infraestructura adecuada

para las asociaciones productoras de Limoén .Con la siguiente propuesta los
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pequefios y medianos productores agricolas, comisiones de regantes del sector,
poblacion ,estudiantes ,técnicos , mejorarian la calidad del limon y sus derivados
, lo cual incrementaria el precio de su producto , capacitandose en un
equipamiento que les brinde las instalaciones adecuadas para el desarrollo y

bienestar los habitantes del sector.

.2 MARCO TEORICO
|.2.1 Bases Teoricas

Durante las dltimas dos décadas, las economias de los paises y regiones
han experimentado un rapido crecimiento. Nuestro pais es un ejemplo de
ello, ya que se destaca entre los demas paises; por ejemplo, de 2004 a 2013,
la tasa de su aumento fue de 6,6%, la segunda més incrementada de América
Latina luego de Argentina (PRODUCE, 2014). Cabe sefialar que estas
exportaciones que estan relacionadas con la mineria, los hidrocarburosy la
agroindustria siendo actualmente el motor principal de la economia a nivel

nacional.

1.2.1.1 “Brechas y oportunidades de desarrollo para CITE” (ONUDI-2016)

Segun el libro “Brechas y oportunidades de desarrollo para centros de
innovacion productiva y transferencia tecnolégica”, se logré reconocer la
importancia de la diversificacion productiva del Peru y las intervenciones
a nivel sectorial, elaborando un modelo y /o reglamento segun el balance

de las operaciones actuales de los CITE.

El CITE es una institucion creada por el gobierno peruano para incrementar la
produccion y competencia de los sectores productivos de la economia del Perd,
alcanzando en las ultimas décadas una gran relevancia en el contexto del

desarrollo industrial de los diferentes sectores de la economia. (pag. 2).
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Asi mismo generan un verdadero valor e impacto en su sector, siendo en su
mayoria cadenas en desarrollo y de baja competitividad, cuyo fin es
potencializar a las empresas e infraestructuras afines a un nivel mas
desarrollado y competitivo, generando empleo formal e incremento en sus

exportaciones.

Segun el Ministerio de la Produccion (2016), el Peru cuenta con 59 CITES, de
los cuales 30 son privados y 29 estatales, distribuidos a lo largo del
pais de acuerdo a las necesidades de la industria. Los CITE puede operar de
manera abierta y colaborativaen un sistema de asociacion publico-

privada.

Ademas, hay que tener en cuenta que los CITE se sustentan en las normas
legales como la Ley N°.27267 — Lineamientos para la creacion y la gestion de
los CITE de fecha 25 de mayo del 2000, la Ley N°27890 — Ley modificatoria de
la ley de centros de innovacion, de fecha 18 de diciembre del 2002 y el Decreto
Legislativo N°1228 de los CITE, aprobado mediante Decreto Supremo
N°004-2016 — PRODUCE, el 24 de marzo del afio 2016, esta ultima base legal

indica que:

Los Centro de Innovacién Productiva y Transferencia de Tecnologia -
CITE tienen como finalidad promovery aumentarla productividad vy
competitividad de las empresasy sectores productivos mediante
capacitaciones; ensefianza de tecnologias por medio de la investigacion, el
desarrollo y la innovacion productiva. Incrementando el valor de los recursos,

mejora de la produccion y calidad del producto.
[.2.1.2 El sistema de Innovacion tecnoldgica en el Peru

Francisco Sagasti, en este presente documento de AGENDA PERU,2003,

describe los esfuerzos de cuatro decenios por crear capacidades de innovacion
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en nuestro pais, dando a conocer las principales caracteristicas de los sistemas
de innovacion tecnoldgica en los paises industrializados y en desarrollo.

Como primera instancia es posible sefialar el concepto de un sistema de
innovacion tecnolégica, que nace de la observacion directa entre la estructura
de los paises industrializados y los paises en desarrollo, este sistema busca la
integracion del conocimiento tradicional con el conocimiento moderno, que
nace como respuesta a una solucion frente a un problema particular.

En este contexto nacen consecuencias importantes para los esfuerzos de crear
un Sistema de Innovacién Tecnoldgica en el Peru, es todo un reto ya que a
pesar de que el pais tiene los recursos econdmicos necesarios , existe la falta
de compromiso gubernamental para aumentar en forma significativa y
sostenida los presupuestos asignados especificamente para ciencia y
tecnologia, siempre estan presentes las dificultades fiscales, la rigidez del
presupuesto publico y la relativa falta de interés por parte de la poblacién y
autoridades en los temas de desarrollo cientifico e innovacién tecnologico,
evitando mejorar la competitividad del sector productivo peruano.

Cabe mencionar asi que el Peru cuenta con un numero muy limitado de
especialistas en los temas de politica cientifica y tecnoldgica, sistemas de
innovacion, gestion tecnolégica y campos afines.

Los esfuerzos del Peru para crear un sistema de innovacion
tecnoldgica enfrentando limitaciones relacionadas con las limitaciones
econOmicas, la atencion insuficiente de las autoridades publicas a
laciencia vy latecnologia, ylas politicas vy lafaltade recursos
humanos cientificos y tecnolégicos de alta calidad.

Al transcurrir de los afios desde 1970, el gran problema que ha existido en el
pais es la falta de apoyo casi total a los sectores productivos nacionales que,
conduce a una progresiva pérdida de competitividad, colocando a muchos
sectores en desventaja frente a las empresas agroexportadoras a nivel local,
nacional y mundial. De esta forma, tras la desaparicion o reduccion de las
actividades productivas de las empresas peruanas, el espacio se llenara con

importaciones principalmente de paises asiaticos. Se formaron aglomeraciones

Pag. 10



de pequefias y medianas empresas apoyandose entre si e introduciendo
pequefias pero importantes innovaciones que, combinadas con bajos costos
laborales, les permitieron competir modestamente y en algunos casos con
éxito. en el extranjero. Esto se dio en sectores tales como productos
agroindustriales de espéarragos y frutas (Sagasti, 2013).

Por ello a la actualidad se crearon componentes que conforman un Sistema de
Innovacion tecnologico, siendo pilar fundamental para la produccion
agroindustrial, ademas de orientar al desarrollo de nuestro proyecto. Asi
tenemos:

a) Las organizaciones que crean conocimiento en el sistema educativo y
de formacion profesional, y las organizaciones que se dedican
exclusivamente a la investigacion cientifica y tecnologica.

b) Empresas productivas y de servicios que integren tecnologias y
conocimiento a sus actividades para innovar.

c) Organizaciones y entidades publicas o privadas que prestan servicios a
las unidades de produccién y de servicios que realizan nuevas tecnologias.
d)Instituciones y agencias politicas en los campos de la macroeconomia, la
produccion y los sectores sociales, la ciencia y la tecnologiay los marcos

regulatorios, los cuales limitan e influyen en el proceso de innovacion.

Funcionamiento de un sistema de innovacién tecnoldgica

Funciona adecuadamente cuando:

a) Se evalla y recupera de manera selectiva el conocimiento tradicional
buscando integrarlo con elementos de conocimiento cientifico y tecnolégico
moderno para mejorar su productividad y desempefio.

b) Se mantiene y fortalece las vinculaciones entre la ciencia, la tecnologia y las
actividades productivas nacionales con sus contrapartes en otros paises mas
avanzados, pero sin que esto signifique debilitar las vinculaciones que deben
existir entre ciencia, tecnologia y produccion en el ambito nacional, o en

determinados sectores o areas problema.
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c) El proceso de globalizacién, facilita que los miembros de la comunidad
cientifica y tecnologica de los paises en desarrollo establezcan relaciones de
trabajo con sus pares en paises industrializados. (Sagasti, 2013)

d) Se crea una amplia gama de oportunidades para el aprendizaje al interior de
la frontera tecnoldgica, lo que permite acumular capacidades en forma
progresiva para luego adoptar estrategias tecnoldgicas mas agresivas.

e) Las politicas combinan componentes horizontales, que cubren varios
sectores, y componentes sectoriales, que se refieren a actividades productivas
en un ambito especifico.

Actualmente, existen muy pocos centros de investigacion de alto nivel en
universidades, instituciones estatalesy empresas, y unagran parte de
estos centros no cumplen con los estandares de nivel internacional en términos
de calidad de investigacion, produccion y publicaciones

Diversas entidades que generan conocimiento reconocidas internacionalmente
estan aisladas del sector productivo y empresarial, donde se tiene un niumero
limitado de empresas manufactureras y de servicios que innovan de forma

continua y sistemética.

Cabe sefalar que, la infraestructura fisica, establece el soporte material para
las actividades de produccion y de desarrollo comercial en los procesos de
innovacion tecnoldgica , para ello, al momento de evaluar las potencialidades y
limitaciones de un determinado sector, se debe primero conocer las grandes
necesidades de la poblacién en cuanto a la capacidad adquisitiva que se tiene
para invertir, en la produccién y comercializacion de una materia prima , siendo
muy dificil pero no imposible de materializar los procesos de innovacion

tecnologica.
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Finalmente, cabe resaltar que un SISTEMA DE CITE (CENTROS DE
INNOVACION TECNOLOGICA) es una herramienta para mejorar el nivel
técnico y la capacidad de innovacion para lograr una mayor competitividad y

productividad de las empresas.

Objetivos:
-Crear una imagen de los productos peruanos para la exportacion y el consumo

interno.
-Crear un entorno tecnoldgico que fomente la inversion y asociatividad.

- Realizar investigacion y desarrollo para aumentar la productividad y dar mayor

valor afiadido a los recursos naturales.

[.2.1.3 Plan de Diversificacién Productiva,2014

El Gobierno del Pera y el Ministerio de la Produccion estdn dando pasos para
crear el Plan Nacional de Diversificacion Productiva (PNDP). El cual tiene en
cuenta los correspondientes objetivos especificos:

- Obtener un alto nivel para su crecimiento econémico sostenible a la larga.

- Enfatizar la transformacion productiva requerida y avanzar hacia un mayor
ingreso promedio y reducir la dependencia econdémica del Peru de los recursos
naturales.

-Incrementar el empleo formal y sucalidad reduciendolo informal
(PRODUCE, 2014).

Para que sea implementada correctamente, es necesario proponer la creacién
de un comité perenne multidisciplinario para la diversificacion de la produccion,
un area de coordinacion para la diversificacién de la produccion, un area de
coordinacién para apoyar la introduccién de brazos ejecutores, un area donde
se pueda coordinar para apoyar la introduccion de armas Yy el uso de
instrumentos politicos, la creacion de grupos técnicos interdepartamentales e

intergubernamentales, uso de herramientas metodoldgicas y la formacion de
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acuerdos con el sector privado. De acuerdo con la CMDP, el poder ejecutivo es
el 6rgano que vela por el funcionamiento de los instrumentos de politica. Estas
unidades se han popularizado paulatinamente en los ultimos diez afios (por
ejemplo, comenzando por el Ministerio de la Produccidn, estan los Institutos de
Tecnologia de la Produccién (ITP) y laRed de Centros de Innovacién
Tecnoldgica (CITE, Innovate Peru, Start — Up Peru. INACAL, etc.). (Fabricacion,
2014).

- Instituto Tecnoldgico de la Produccién
Es una institucion técnica profesional dependiente del Ministerio de la
Produccion. Se busca promover el progreso empresarial centrdndose en el

soporte a las Mipymes.

Promover la investigacion relacionada con entidades privadas,
universidades u otras instituciones para el desarrollo de técnicas nuevas o
productos. Buscan lograr con la transferencia de tecnologia incrementando la
competencia de los sectores involucrados (ITP, 2014).

El ITP identifica un posible circuito de produccién y determina la situacion de
intervencion.

Su funcidn principal se refiere a la gestion del CITE. De acuerdo con el Decreto
Legislativo N° 1228-Titulo Ill, Articulo 13 el ITP es responsable de:

1. Realizacién y gestion del registro CITE: Analisis de propuestas formales de
apoyo ala aprobacion y registro. De acuerdo con la normatividad, este
documento debe incluir un andlisis de la situacion del sector o de la red de
produccion, un disefio total del CITE y un plan de financiamiento.

2.Realizar actividades de monitoreo y evaluacion de impacto del CITE: Debe
presentar informes presentar informes anuales sobre metas, indicadores y
actividades planificadas por lo menos una vez al afo, se debe presentar
al CITE un informe por afio de objetivos, indicadores, actividades del programa.
3. Emitir lineamientos necesarios para el seguimiento, evaluacién, identificacion
y establecimiento de los CITE (El Peruano, 2016). A través de la red de CITE
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organizada por el ITP, pretende consolidar y articular a nivel nacional. Con los
CITE organizados en red, ITP buscan consolidar y articulara nivel
nacional, donde puedan intercambiar informacibn 'y  lograr que  se
complementen los servicios e infraestructura entrelos servicios

y cada componente de la red.

- CITE agroindustrial

El Articulo 11 del Titulo | define al CITE como aquella organizacion fundada,
calificada, impulsada y administrada por personas juridicas, publica o privada
buscando incrementar su produccion y competitividad de las empresas y
sectores en produccion.

Esto incluye actividades de capacitacion, asistencia tecnolbgica, asesoria
profesional, transmision de tecnologia, indagacion, innovacion de produccion y
servicios técnicos. Dependiendo de la red de produccion a la que vayan
destinados, pueden ser de los siguientes tipos:

- Acuicola y Pesquero

- Agroindustrial - alimentario

- Indumentaria

- Energia, Materiales y Mineria

- Productivo

- Madera - Forestal

Las actividades de I+D+l son un punto importante para el fortalecimiento
de la actividad econdmica en el Peru. En la actualidad, la economia del pais
se apoya en el aprovechamiento de los recursos por medio de las principales
actividades: agricultura, pesca y mineria. No obstante, es necesario mantener
esta perspectiva en el mediano y largo plazo.

La agroindustria brinda mayores oportunidades de desarrollo y esta
region tiene un mayor potencial en este ambito. Es Piura la region
agroindustrial de mayor crecimiento del pais y se convertird en unos afios en

el mayor productor de exportaciones agricolas del Peru (Paico J., 2014). Segun
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el INEI, tenemos que entre el periodo 2014 — 2018 el empleo formal del Sector
Agroindustrial en el caso de hombres crecié un 28.1% y de mujeres un 57.2%.
Lambayeque, Piura

El sector de la agroindustria generd unos 58.000 empleos formales en 2018, un
27,4 por ciento mas que en 2017, obteniendo buenos resultados de las
agroexportaciones de Pert enlos mercados internacionales, informo6 la
Céamara de Comercio, Lima.

Los productos lideres de nuestra region, como mangos, limones y
bananos, ingresaron al mercado internacional con competencia, pero no
podemos limitarnos a la exportacibn de materias primas, sino también
procesar productos que son muy demandados en estos mercados, por
ejemplo: como Asia Pacifico, etc.

Entre los fundamentales problemas que vienen afectando al sector
agroindustrial, son las condiciones laborales informales, escaza tecnificacion,
la heterogeneidad y la baja diversificacién productiva, pueden resolverse por
medio de la innovacion y la investigacion de valor agregado. coronado d.y
Acosta M. en su articulo titulado "Innovacion, Tecnologia vy
Desarrollo Regional" determina los factores relacionados con la tecnologia y
gue contribuyen al desarrollo del territorio.

Este estudio comienza por diagnosticar las posibilidades técnicas y las
carencias de tecnologia de la regién, que en este caso se refiere a la regiéon
espafiola. Se identifican los factores microeconémicos basicos de la innovacién
y la funcién que genera su emplazamiento, estableciendo disposiciones para
fortalecer la competencia y ejecucion de politicas relacionadas con la I+D.
Recomienda la creacion de agencias locales de desarrollo que se encargarian
de capacitar a los potenciales agentes de innovacion. Esta actividad se
relaciona con el accionar de nuestra red CITE, siempre y cuando se
identifiquen en el macrorregion los principales puntos de la cadena de valor y
la produccion; en este caso, CITE Agro Piura se ubicaen laregion norte
(Coronado y Acosta, 1999).
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Finalmente, también hablaremos del crecimiento agroindustrial en el Peru
en relacion con el CITE, lo que nos ayuda a tener una visiéon mas claray

justificatorio del proyecto actual.

[.2.1.4 La arquitectura ecoldgica y contextual

Francis D.K. Ching

La arquitectura situacional se aplica desde el siglo XX, al comienzo de la
arquitectura funcional, moderna, basada en el objetivo de crear objetos. Surgio
asi un importante movimiento que reclamaba la evaluacion de todos los

factores externos e historicos en un sitio.

Los factores a considerar cuando se trata de proyectos de edificios ecoldgicos
son variados y suponen un paso atras de la recuperacion de la arquitectura
tradicional, donde se aprovechen las condiciones naturales de cada lugar en
sus sistemas constructivos. Ello pues representara una arquitectura integrada
a las condiciones naturales del entorno y basada en caracteristicas
bioclimaticas que generen un mayor confort al usuario.

La presente teoria tiene un recorrido de espacios: comenzando por los estudios
del emplazamiento y su entorno, para luego analizar los aspectos ambientales
de una infraestructura, en cuanto a la iluminacion, la calefaccion. De la misma
manera, se trata de ofrecer espacios donde se exploren distintos temas
transversales, como el ahorro de agua o materiales, la calidad del ambiente
interior y la utilizacion de energias renovables. El gran maestro Francis D. K.
Ching, nos deja una guia para el proyecto a proponer, ya que la construccion
de edificios ecolégicos hoy en dia esta siendo relegado.

Ciertamente para que la arquitectura sea realmente sustentable debe ser
socialmente justa y equitativa; aqui la disciplina interviene en el momento en
gue ideas y materiales se combinan para crear la envolvente principal que
permite al hombre desarrollar sus actividades: educacién, salud, recreacion,

vivienda y trabajo, entre otros.
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Para lograr una arquitectura ambientalmente sana ésta debe reflejarse en
todos los edificios, gestionando cuidadosamente el capital natural de la tierra
combinado con mecanismos de ahorro de  energia, agua Y reciclaje
de materiales, adaptandose al terreno para encajar en el entorno del lugar;
También es practico orientar el edificio de manera que se integre a la
naturaleza en el entorno inmediato del edificio, asegurando el confort de sus

espacios internos y la accesibilidad universal para sus usuarios.

Cabe resaltar que la arquitectura tiene que ser econdmicamente viable, lo
que significa hacer uso de opciones constructivas relacionadas con los
escenarios de cada sector, empleando materiales y tecnologias locales;
(Rosales, 2016). Finalmente, la Arquitectura Ecoldgica, es un campo amplio
que busca reducir lo que es el impacto medioambiental de los nuevos

equipamientos sin dejar de brindar un ambiente adecuado para sus usuarios.

[.2.2 Marco Conceptual

Para una mayor comprension de qué es un Centro de Innovacién Productiva y

Transferencia de Tecnologia- CITE — definiremos los siguientes conceptos:

e El concepto de productividad es “hacer mas con menos”, por lo que
podemos entender el concepto de “productividad innovadora” como
la capacidad de crear mas valor comercial y social reduciendo el uso
de recursos, es decir, aumentando significativamente el valor
agregado , a través de un enfoque flexible donde las limitaciones de
recursos se ven como oportunidades de crecimiento en lugar de
desventajas  (Romero, (s.f.).Segun (Decreto Legislativo
N°1228,2016) indica que hace alusion a “La incorporacion de
productos, servicio, método de comercializacion o método de
organizacion a un negocio o mercado, mejorado significativamente
con el objetivo de incrementar la produccion y competitividad en los

sectores de produccion”.
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e La transferencia de tecnologia es el procedimiento mediante el cual
transferimos conocimientos, tecnologia, métodos de produccion, y
equipos entre gobiernos, universidades y empresas privadas para
garantizar el desarrollo tecnoldgico este disponibles para mas
usuarios, esta tecnologia se puede desarrollar, transferir y crear valor

para nuevos productos, procesos, materiales o servicios.

e La asistencia técnica tiene un papel esencial o de apoyo de corto
plazo destinado a mejorar continuamente el aprendizaje mediante la

transmisiéon de conocimientos.

Ademas, debe centrarse en el perfeccionamiento continuo de los procesos y
practicas, en la construccion de la cooperacién. Asi, CITE es una organizacion
que incentivan la innovacion, la transferencia de conocimiento y facilita el mejor
uso de tecnologias de los fabricantes, asociaciones. Promueve la creacion
de valor agregado para su produccién y por ellointegralos siguientes

conceptos:

Agroindustria:

De acuerdo a (LAUNSCHNER, 1975)la define bajo el siguiente concepto:
“Actividad que comprende procesamiento, beneficios o transformacion de
productos generados por los subsectores agricola, pecuario, forestal y

pesquero”.

Cadena productiva:

Tal como lo indica (Algalobo & Pusse , 2017)“Conjunto de actores
econdémicos identificados en el proceso de elaborar, distribuir y comercializar
un producto. Abarca desde la produccion de materias primas, maquinaria,

hasta el producto final”.
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Centro de Innovacion Productivay Transferencia Tecnolégica (CITE):

Las organizaciones promovidas y dirigidas por personas juridicas publico o
privado, creadas y habilitadas, mejoran la productividad y competitividad de
las empresasy sectores de produccién. Su personal e infraestructura
permiten la creacion y entrega de conocimiento y tecnologia, actividades
de 1+D+l que brinden servicios para el desarrollo de actividades innovadoras

y productivas. (Decreto Legislativo N° 1228 ,2016).

Competitividad:

La Capacidad organizativa para desarrollar la sistematizacion de ventajas de
comparacion que permitan generar una posicion beneficiosa en el lugar en
el que opera; en otras palabras, poder generar los recursos, habilidades,
conocimientos y atributos que nos permitan lograr resultados superiores

a los de nuestros competidores. (Camacho Flores, 2017).

Exportacion:

Estos incluyen las exportaciones de mercancias locales o nacionales
aprobados para el consumo en el extranjero. El control de las exportaciones
se desarrolla de acuerdo con las leyes y reglamentos vigentes en el pais y
se calcula sobre la base de los ingresos obtenidos o del volumen de las
exportaciones. Un acto de exportaciéon ocurre cuando una
persona (natural o juridica) vende productos o mercancias fuera del area
aduanera, 0 cuando una empresa de comercio internacional vende
mercancias de produccién nacional a compradores extranjeros. (SUNAT,
2016).

Productividad:
La relacion entre produccion de bienes y servicios obtenidos a través de un
sistema de produccion y los recursos utilizados para lograrlo, dicho de otro

modo, mano de obra, capital, energia, tierra, informacion y tiempo. Con una
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combinacion de  mejoras orientadas ala calidad, capacidad de
responder adecuadamente a las necesidades del consumidor. (Landaverde
Figueroa, 2014).

Arquitectura sustentable:

La idea de sostenibilidad en la arquitectura significa que la arquitectura
tomara decisiones y trabajard directamente para reducir el impacto
ambiental negativo de los edificios ylos habitats artificiales vy crear
conexiones positivas entre la arquitectura y el medio ambiente (Gelardi,
2002). Es asi que se considerara en nuestro proyecto una arquitectura ligera,
no compacta, con espacios abiertos o semiabiertos para mayor confort

climatico en la percepcion del usuario.
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1.2.3 Marco Referencial

Estamos considerando recursos impresos y digitales relacionados con el tema

de investigacion, consideramos:

El caso de Alamo y Sanchez (2018), en la presente investigacion el objetivo fue
disefiar un edificio para promover nuevos productos con mejores ganancias que
puedan ayudar a los usuarios y por ende a la economia del mismo. Se refiere a
una investigacion con enfoque cuantitativo, y la forma como se ha recolectado la
informacion corresponde a encuestas a los agricultores de las juntas de usuarios
del estudio, teniendo como universo poblacional y muestra a 170 personas; por
otro lado, se ha tomado de este estudio como referencia el disefio de espacios
arquitectonicos con una adecuada infraestructura para la capacitacion y
desarrollo de tecnoldgicas para el beneficio de los agricultores y de la poblacién
con lo cual mejoraria su produccién y el proceso de obtener sus productos para
exportacion de derivados , en la mencionada investigacion su enfoque se basa
en el desarrollo del Centro de Innovacién Tecnolégica del Limén — CITE, donde

buscaban determinar las caracteristicas arquitectonicas del proyecto.

Segun Salazar (2018), cuyo estudio se basé en disefiar un espacio urbano
arquitectonico para un CITE para incentivar el Desarrollo Sostenible de los
procesos de la cadena productiva del arroz en la provincia de Camana. Es una
investigacion con enfoque mixto, fundamentada a través de encuestas y
entrevistas, teniendo como universo poblacional y muestra a 200 personas;
ademas, cabe rescatar que se promueve la practica de una arquitectura
tradicional, la cual integra aspectos tradicionales del sector con aspectos
técnicos por medio de la utlizacion de muros enel edificio
propuesto para difundir el conocimiento, crear identidad
y competitividad entre los residentes, usuarios y visitantes del proyecto, asi
como también busco implementar espacios publicos atractivos y la transferencia

de informacion por medio de aulas, talleres para la innovacion tecnolégica de sus
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usuarios, con una propuesta clara con respecto a la Planta Piloto, diferenciando
diversas naves dentro de la plata piloto para el arroz y sus derivados, donde
obtienen productos de calidad para la exportacion , asi como también hacen uso
de estrategias , politicas que se vienen implementando como El Plan Nacional

de Diversificacion Productiva.

Asi mismo, Palomino (2017), determina un estudio cuyo proposito fue disefiar un
edificio agroindustrial centrado en la investigacion, el desarrollo y la innovacion,
para generar el fortalecimiento de la cadena de produccion de los productos
como es el camote, la palta. Investigacion con enfoque cualitativo , la
recopilacion de informacion se hizo a través de entrevistas al personal de las
juntas de usuarios ; por ende, se ha tomado de este estudio como referencia que
la propuesta arquitectdnica responde a los requerimientos fisicos y espaciales
para un Centro de Investigacion, educaciény producciony que la
forma construida corresponde al contexto fisico seleccionado, respetan la
forma del entorno urbanoy su integracion con el territorio de la ciudad,
consideraron importante promover la investigacion con las capacitaciones,
instalacién de laboratorios para intercambio de tecnoldgica agricola siendo
orientados a la agroexportacibn , en su investigacion utilizo elementos
arquitectonicos locales , como el “claustro” y las plataformas , que los lugarefios
reconocen por su asociacion con las "casas rancheras" de los sefiorios

de la region de Cafiete.

Por otro lado, Peare (2015), propuso como meta desarrollar un equipamiento
que permita larecepcion de grandes cantidades de materias primas
extraidas del norte de Lima, para fomentar su procesamiento, transformacion y
entrega a las principales empresas comerciales de la provincia, asi como a los
puertos de exportacion. Se baso en un enfoque cualitativo donde se emplearon
entrevistas elaboradas para los agricultores , a las empresas dedicadas al rubro
de la exportacion ; ademas de eso , se ha tomado como referencia que generan

la creacion de una Institucion encargada de velar por los agricultores asi como
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de las empresas dedicadas a la transformacion del producto, para optimizar la
calidad de vida y nivel de produccion con capacitaciones para los agricultores ,
etc. , de igual forma con la implementaciéon de la planta piloto, la cual cumple el
rol de planta de procesamiento de frutas , les permite crecer al momento de
transformar el producto inicial de frutas en jugos y conservas evitando la pérdida
del producto por plagas o excesiva maduracion de este y poder exportar el

producto transformado .

Bamaca (2008), en su investigacion indica como alcance disefiar un CITE para
el Sector Agroindustrial Cacaotero enla Region de Chulukan. Se basa en
estudio con enfoque cualitativo , la informacion se obtuvo mediante entrevistas
a los agricultores y productores; también, de lo cual se tomd en cuenta la
importancia de abordar los problemas creados por la ausencia de instituciones y
organismos que ofrezcan capacitar a los agricolas y la necesidad
de que los agricultores trabajen a una edad temprana, lo que se traduce en una
oferta muy baja de mano de obra calificada, para promover la innovaciéon y la
creacién de productos 0 servicios se generan espacios como aulas, talleres

complementarios para su desarrollo tecnoldgico.

Igualmente, Nafiez y Salazar (2019), en su proyecto sefiala como finalidad una
propuesta arquitectdnica con capacidad de innovacion productiva, transferencia
de tecnologia y asistencia técnica para incentivar el desarrollo de la cadena de
valor agroindustrial. Se trata de una investigacion con enfoque mixto ya que
incluye métodos cuantitativos y cualitativos, cuyo medio para obtener
informacion fue mediante encuestas y entrevistas, teniendo como universo
poblacional y muestra a 250 personas; por otra parte, se ha tomado de estudio
como referencia la adecuada infraestructura para este CITE, que se ubicara en
el Parque Cientifico Tecnoldgico, en el entorno para que se convierta
en una importante plataforma de desarrollo regional , que albergue empresas
que se relacionan con la investigacion , el desarrollo y la produccion de sus

productos estrella , dado que los mangos, limones y bananos han ingresado al
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mercado internacional de manera competitiva, no solo se limitan a exportar
materias primas , sino también procesar estos productos , que tienen una mayor

demanda en mercados como Asia.

Chévez (2018), sustentd su estudio mediante estandares de construccién
bioclimatica aplicables para una planta agroindustrial energéticamente eficiente,
para recomendar la construccion de una planta agroindustrial apropiada en
Cajamarca. Se hace alusiobn a una investigacion con enfoque cualitativo
contando con entrevistas a los agricultores y productores; de igual manera, se
ha tomado de este estudio el uso de uno de los sistemas pasivos mas utiles
debido alos factores climaticos dados como la iluminaciébn natural, ya
que evita el uso excesivo de fuentes de energia tradicionales con su edificio
bioclimatico también ensefia a las generaciones futuras la importancia de la
arquitectura sostenible y bioclimatica para que las generaciones futuras

impacten positivamente en las ciudades y el mundo.

Pérez (2017), indica como meta describir y analizar la aportacion de los CITE
para promocionar el desarrollo de los sistemas locales y sectoriales de
innovacion en el sector. Expone una investigacion con enfoque cualitativo |,
basandose en entrevistas semi estructuradas asi como , de esta referencia se
ha tomado que la contribucion de los servicios técnicos del CITE en el
desarrollo de los sistemas de innovacion locales y sectoriales, les permite
reconocer si estos centros de innovacion mejoran el sistema productivo nacional,
si ayudan a entregar nuevas tecnologias donde estan implantados, por lo que la
influencia de los Centros de Innovacién Tecnoldgica consideran que es positiva,
ya que se encuentran ejerciendo una influencia en los servicios de asistencia
técnica y promocién de proyectos de I[+D+i, permitiéndoles mejoras de
produccion y por consiguiente mejoras en la calidad de vida de los beneficiarios

directos e indirectos de esta investigacion.
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Arellano (2017), en su investigacion menciona como fin el desarrollo de una
infraestructura para Centros de Transferencia de Tecnologia para proveer a los
agricultores de  innovaciones tecnologicas de capacitaciones,  cultivo
y produccion. Se presenta un enfoque cualitativo , habiendo fundamentado su
informacion por medio de entrevistas a los agricultores formales e informales ,
estructuradas , rescatando de este estudio referencial que el proyecto busque
incluir la naturaleza en el proyecto para generar diferentes sensaciones, es asi
gue existen espacios abiertos y cerrados, con la creacion de un colchon verde
entre el plan urbano y el proyecto debido a la necesidad de espacios verdes que
den respiro a la ciudad , dicha investigacion ,intenta adaptarse perfectamente al
entorno local y al area circundante, es necesario que el proyecto sea un punto
de relacién con el espacio donde se implementara, y también resaltamos el uso
de tecnologia de construccién y el uso de energia solar en los proyectos y de

esta forma ahorrar energia.

Napaico (2015), en su proyecto buscé determinar el impacto de las innovaciones
tecnologicas en su produccién y beneficio del café en la provincia de
Chanchamayo para generar una mejora en la calidad de los bienes de
exportacion. Menciona un estudio con enfoque cualitativo y la forma como se ha
recolectado informacion corresponde a entrevistas a las asociaciones de
agricultores existentes en el sector; por otro lado, de este estudio se rescata que
busca generar una oportunidad de expansiébn de las asociaciones de
Chanchamayo hacia los nuevos mercados que solicitan el café peruano ,
pudiendo ser gestionado por entidades publicas y privadas , el proyecto pueda
involucrar a empresas ( todos los productores de café , asociaciones y
cooperativas comprometidas con la cosecha de café ,empresas privadas

encargadas del beneficio del café).
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Ficha Tecnica 1. Ubicacion y Emplazamiento

CASD N 1 .CENTRO DE INNDVACIGN Y DESARROLLO ESTRATEGICO DE

PRODUCTOS DEL TECNOLOGICO DE MONTERREY (CIDEF) / BERNARDD HINDJDSA

1. UBICACION: Monterrey — México

2. TIPO: Desarrollo, Parque Tecnholégico

3. PROMOTOR: PRIVADO

LOCAL

CASD N°2:
“CENTRO DE INNOVACICON TECNOLGGICA AGROINDUSTRIAL DEL CACAD EN EL
DISTRITD DE CHULUCANAS™

NACIONAL

CASD N °3:
“CENTRO DE INNOVACIGN TECNOLOBICA DEL ARROZ EN EL VALLE DE CAMANA"-
AREALIPA

1. UBICACION: Distrito de Chulucanas

1. UBICACION: Al surceste de Arequipa

2. TIPO: Producciony tecnologia

2. TIPO: Innovacion Tecnoldgica

3. PROMOTOR: Publico / Privado

3. PROMOTOR: Publico/ Privado

4. AREA DEL TERRENO: 2.4 HA

4. AREA DEL TERRENO: 3.2HA

4. AREA DEL TERRENO: 14.9 ha

5. PROYECTISTA: Bernardo Hincjosa, 2010

5. AUTORES : TESIS

5. AUTORES : TESIS

6. JUSTIFICACION DE PROYECTO:

El proyecto se rige por la estética del entorno, que determina los
parametros de altura, color y materialidad. integra recorridos
peatonales que pasan por el sitio y conectan con el espacio
publico y areas verdes

Se propone en funcién al apoyo de empresas nuevas que quieran
lanzar al mercado productos innovadores, proporcionandoles por
un lado espacios y areas apropiadas donde puedan desarrollar los
prototipos de sus productos tecnolégicos

7. PROBLEMATICA: Falta de promocién de nuevas tecnologias a
la industria comercial de monterrey

Nace la preccupacién por la falta de integracion de cadenas
productivas, agrupamientos industriales y empresas de la nueva
eccnomia basadas en el conccimiento, lo cual perjudica los altos
niveles competitividad de la planta productiva que se quiere
lograr.

6. JUSTIFICACION DE PROYECTO:

Lograr un éptimo funcionamiento en el desarrolle de las actividades
econdmicas dentro y fuera de la edificacién , petenciande la cadena
preductiva del cacac y generar fuentes de trabaje para una mejor
calidad de vida.Es asi que se genera entonces una propussta urbana
que pretende potenciar el espacio rural a través de la gensracion de
un proyecto inclusive y sostenible que aumente la riqueza y bienestar
&n sus habitantes

6. JUSTIFICACION DE PROYECTO:

Potencializar la cultura rural a través de la recreacién de la
identidad. Asi pues, uno de los principales alcances de este
proyecto es fortalecer la cultura, es decir que la cultura se
considere como una actividad que contribuya a la comunidad,
construya su identidad y favorezca el desarrollo de la localidad,
reconociendo sus riquezas productivas y los alcances tecnoldgicos
que pueden llegar a lograr.

7. PROBLEMATICA:

Permitir implemsntar infragstructuras de caracter tecnolégico, de
acuerdo a las necesidades que presenta el distrito de Chulucanas en
sl rubre agroindustrial, censolidando asi la tradicién del cultive de
Cacac que esa zona alberga teniendo posibilidades de
potencializarse. Asi mismo , las condiciones de comercializacion de la
pequefia agricultura comercial son muy limitadas, debido a: la
ausencia de infraestructura comercial necesaria para Ila
comercializacion.

7. PROBLEMATICA:

Se localiza en el borde de la ciudad de Arequipa, alberga una
gran zona agro rural, sin embargo tiene un deficiente desarrollo
competitivo y sostenible en la cadena productiva de arroz, asi
como altos indices de desintegracién y pobreza y una baja
competitividad y sostenibilidad.

Pag. 27



Ficha Tecnica 2. Aspecto Formal

VARIABLES CASO N 1 CASO N °2 CASO N °3

El edificio se resuelve en dos cuerpos [ Una de las caracteristicas principales por las cuales Nace con el fin de promover el uso de espacios
adosados = A emplazamos el proyecto es el gran potencial de publicos y la generacién de estrategias
(o] : i‘ ey ubicacién del terreno cerca a grandes extensiones de sostenibles de ocupacién del territorio rural.
< E - Ml ‘I cultivo de cacao . e
E m é, B N ||
£10 S e < s o,
Ti) El cuerpo principal esta formado por un edificio 1
(&) de forma trapezoidal que aloja zonas de prueba A
y exhibicion en la planta baja y ftalleres
A & i
virtuales
El méas pequefio Ambientes  agradables Secuencia de volimenes en proporcion a las
— lo forma un lobby haciendo uso de doble funciones que acontece a cada bloque y servicios
b4 de triple altura alturas, para ambientes comunitarios a las comunidades agro rurales.
(o] < cuyo  elemento de mayor jerarquia;
) central es una también se logra una
23
14 ) escalera sensaciéon de amplitud y
o metalica. de conexién con las
o : j
o w areas de cultivo cacao, a
(14 El edificio se articula alrededor de un patio de través de sus espacios
o cuadruple altura que a través de un sistema de abiertos, muros cortina y
tragaluces que forma un “pozo de Iuz’ e alamedas.
introduce iluminaciéon natural a todo el edificio
Paralelepipedos Para esta ftipologia, Est?n compuesta; por voltumenes con fachadas
< adosados con hemos  considerado austeras y muro de concreto
v elementos una volumetria de Se conectan las volumetrias con un principal
= traslucidos tendencia horizontal y espacio publico
g como el vidrio , semi compacta, que
S reforzados  con integra los volimenes
| concreto y a través de una gran
(o] acero. alameda, espacios
> abiertos, area verde y

area de cultivo.

sdministracion y Shatn
B ivestigacitn y produccidn [l Servicion graersies
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Ficha Tecnica 3. Aspectos funcionales

VARIABLES

CASO N 1 CASO N °2 CASO N °3
‘Q Este proyecto consta de 5
Q é bloques, 3 principales y 2 L mm‘ggﬁgmmg*
|<_: =z que complementan las 2 mm;mr;::sammmm
w9 - actividades del Centro. El 3, ZoaRani cotiga Sy Gmenias e 13
¥ o Todo este edificio se articula blogue principal comprende e
& % alrededor de un patio de la planta piloto y los deméas T caaiis Fi e Of i el
[TTRTH cuadruple altura que a través de ambientes que 5. Amortguiciin: Fratea acaretea
E > un sistema de ftragaluces - complementan su TSATIES0A O (0 W i
Z iluminacién natural funcionamiento, B 2o e i

JERARQUIA DE
AMBIENTES

El lobby principal posee

AN una triple altura.
L Espacios amplios para
cada ambiente , se

integran en un solo

4 envolvente

Existe un bloque que toma
mayor importancia , es el
de la zona de Investigacion
y Produccién, ya que se
presenta como un volumen
que resalta por su (WIS
cobertura de  grandes
dimensiones, con un

disefio caracteristico de las

plantas industriales.

La altura maxima de los volumenes son de 2 pisos +
azotea , bloques semienterrados

Poseen uniformidad en sus fachadas y un ritmo
similar en cada una de las 3 series

RELACION CON
ELEXTERIOR

La imagen del edificio muestra el tipo de alta
tecnologia que se desarrollé en su interior.

Se mimetiza con el contexto urbano natural y
el parque tecnoldgico donde se integra

El acceso al terreno es por la carretera principal 14
Carretera Chulucanas - Frias; ésta conduce hacia e
camino donde encontramos
importantes de la zona, es asi que el entorno es favorablg
porque esta definida como zona de cultivo agricola

los cultivos de Cacag

W o\ 119.71m
n.n-y"f \
s
{ L ims0m
A\s957m

wsse\
M798m

La generacion de espacios publicos atractivos, y
la transferencia de conocimientos mediante la
innovacién tecnoldgica, fueron los detonante para
la integracién con el espacio urbano-rural.
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Ficha Tecnica 4. Aspectos Tecnoldgicos

VARIABLES CASO N “1 CASO N °2 CASO N °3
En el aspecto arquitectonico se deseaba que la = Una estructura de forma cuadrada la cual
é imagen del edificio mostre_lra e_I tipo de alta tecnologia estd compuesta por estructura metalica y
= que se desarrollara en su interior. —r— cobertura liviana.
(= — 1 respar iy
(8} - : [ -
= =2 O =2 =t A 3
'a Estarda planteado con el sistema mixto y
5 elementos estructurales como columnas,
w _ - placas, vigas, muros de albafiileria (tabiques)
y losas de concreto armado
Sistema constructivo aporticado Sistema mixto, de albafiileria confinada
= La construccion se logra de manera sofisticada orticos. con iﬁclusidn de placas columnai
O mediante tres elementos: vidrio, concreto y acero. pue con,forman ol sistema Fesisten};e rincioal
o Construccion sostenible con eficiencia energética. q C princip
de la estructura, la rigidez en ambos sentidos
g Lid es proporcionada por los muros y porticos.
14 ; 5
=
(2]
= P
(@] Construccion de modelos autosustentables y
o menos costosos, aprovechar los recursos de la
zona, eficiencia en la calidad ambiental interi
La fachadas, se resuelven Muros estructurales cuyo sistemg constructivo
mediante unos parasoles de de columnas y placas a porticadas y de
cristal traslicido que forman muros de albanrileria confinada
m una doble fachada que
é detiene el sol, pero permite el
| paso de la iluminacién — s
5 natural. —pemeniie
= Todas las paredes de todos
‘Et los pasillos son de cristal. Para la zona de Investigacién y Produccién (color
azul), y para la zona de capacitacion (color rojo)
donde se propone el uso de techos metélicos de
forma ftriangular, hemos considerado utilizar
coberturas especiales para cada caso.
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Ficha Tecnica 5. Conclusiones

CONCLUSIONES

CASO N 1

CASO N °2

CASO N °3

Fortalecer la estructura estatal para promover
la investigacion cientifica, el desarrollo
tecnologico y la innovacion, primordialmente
orientadas a satisfacer nichos de mercado
que representen oportunidades. * Promover la
formacion de Capital Humano e
Infraestructura. « Elevar la cultura cientifica y
tecnolégica. + Realizar ejercicios de
Prospectiva Cientifico-Tecnolégica. « Celebrar
convenios internacionales de colaboracion
que favorezcan la realizacion de proyectos de
investigacion y desarrollo tecnoldgico, asi
como la preparacion de capital humano

después de la ponderacion de actividades en
el centro- que, la industria es el eje central
del funcionamiento del centro, por eso nos
apoyamos en dicha norma como base del
disefo.

Este proyecto sin cumple con los requisitos
de seguridad, estabilidad y rigidez de la
edificacion, cumpliendo con cada bloque o
zona del CITE. Finalmente se hace un
estudio mas exhaustivo de los calculos
estructurales hasta ir mejorando el proyecto.

Resulta que las actividades que lo bordean
que, la industria es el eje central del
funcionamiento del centro, por eso nos
apoyamos en dicha norma como base del
disefo.
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1.2.4 Marco Normativo

Se plantea la normativa a continuacion:
Cuadro 3.Resumen de Normativas

El Ministerio de Vivienda y Medio Urbano y Desarrollo Rural cuenta
conun documento de trabajo denominado “Sistema Nacional
de Normas de Urbanizacion (2011)”.

El capitulo 2.5.2 define patrones relacionados con equipamientos de
SISTEMA

NACIONAL DE
EQUIPAMIENTO

servicios comunales, se constituye partiendo del estado de este
equipamiento del pais y las referencias de modelos internacionales del
tema.

El indice para cada equipamiento se basa enla poblacion total a

atender, y la categoria segun los pobladores totales de la ciudad o del

3:' centro poblado.
5 Titulo 1l Consideraciones generales de las edificaciones:
&() - Norma A. 010 Condiciones generales de disefio
= REGLAMENTO - Norma A.040 Educacion
NACIONAL DE - Norma A.090 Servicios Comunales
EDIFICACIONES - Norma A.120 Accesibilidad para las personas con discapacidad y

Adulto Mayor.
- Normal A.130 Requisitos en Seguridad.

Decreto Legislativo De Centros De Innovacién Productiva Y

Transferencia Tecnolodgica - CITE

DECRETO i .

- TITULO I: Disposiciones generales
LEGISLATIVO . )

- TITULO II: De los CITES publicos y privados
N°1228

- TITULO lll: De los CITES Artesanales y Turisticos
- TITULO IV: De los CITES Instituto Tecnoldgicos de la produccion

Fuente: Elaboracion Propia
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Asi mismo tenemos la evolucion de las normas legales En cuanto a la

creacion, funcionamiento y administracion dela CITES, ya sea publicos o

privados
Cuadro 4.Cuadro comparativo de Normativas
LEYES
ITEMS LEY 27267 LEY 27890
Formular lineamientos para la fundacién, desarrollo y gestion
de los CITE con el fin de promover el desarrollo de la industria, la
artesania, el turismo y las innovaciones tecnolégicas.
OBJETIVO — —

y Desarrollo competitivo de las | Desarrollo de las actividades

%E diversas fases de produccion. artesanales y de servicios

@) turisticos.

<

z

CITE ESTATAL

- Como partida presupuestaria, el CITE tiene autonomia
técnica, financiera y econémica.

- Son recursos de los CITES: Los que transfieren al estado, las
donaciones que reciba, los provenientes de la cooperacién

técnica internacional, entre otros.

CITE PRIVADO

- Las personas juridicas privadas reconocida oficialmente por

el Ministerio de Industria, Turismo y Comercio Internacional.

Fuente: Elaboracion Propia
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1.3. METODOLOGIA
1.3.1 Recoleccién de Informacién

[.3.1.1. Tipo de Estudio

El estudio lo definimos de tipo cualitativo, con planteamiento no experimental de

tipo descriptivo.

Segun Hernandez y Fernandez (2006), contempla No experimental cuando
“Consideran que es aquella que se lleva a cabo sin manejar variables. No existe
condiciones en los cuales se exponga a los sujetos del estudio, siendo

observados en su ambiente natural.” (p.18).

Lo definimos de tipo cualitativo, lo cual permite la recoleccion de datos para
identificar o descubrir sin medicion numérica, con planteamiento no experimental
pues no manipularemos variables y es de tipo descriptivo pues nos permite
describir el estudio que se explica por medio de sus atributos.

Cabe indicar que nuestra investigacion fue realizada con los usuarios de la
Comision de Regantes de Valle Hermoso del Sector La Pefita con el enfoque
del desarrollo del disefio arquitecténico de nuestro proyecto como es el Centro

de Innovacion Tecnologica.

1.3.1.2 Disefio de Investigacion

Siendo el disefio de investigacion de tipo descriptivo, por lo que se investigara la
incidencia y como se manifiesta las variables y su medicion a un grupo
determinado de personas u objetos (poblacion), y posterior realizar su analisis y

descripcion.
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1.3.1.3 Identificacién de las Variables

La variable independiente corresponde al CITE (Centro de Innovacion
Tecnoldgica), que implica la propuesta de esta edificacion con la finalidad de
fomentar la educacion, competitividad en un sector del distrito de Tambogrande,

Piura.

La variable dependiente es la Educacion y Competitividad, sobre la base que la
habilitacién del CITE, va a incidir en el impulso de la Educacion y Competitividad
del sector La Pefiita del distrito de Tambogrande, Piura, y por ende impulsar el
cultivo del Limon, dando valor agregado al producto y mejorando la calidad del

mismo para la agro exportacion.

El CITE se emplazara en el distrito de Tambogrande, provincia de Piura,
buscando beneficiar a la poblacion de este distrito mejorando asi su economia,
sin embargo, se beneficiara directamente a los agricultores productores del limén

y en especifico los usuarios de las comisiones de regantes.

Cabe indicar que no se ha considerado universo poblacional ni muestra por ser
una investigacion de tipo cualitativa, y la forma con la que se procedi6 a
recolectar informacion fue mediante entrevistas semiestructuradas al presidente

de la comisién de Regates Algarrobo Valle Hermoso y agricultores de la zona.

1.3.1.5. Técnicas e Instrumentos de recoleccion de datos
Los pasos utilizados en la recoleccion de datos son:
e Usuario: Recurso Usado
- Entrevista: Cuestionario
Permitira conocer la realidad del sector a través de preguntas flexibles
gue permitan la fluides del entrevistado. Se realizo al presidente de la

comision de regantes y agricultor de la zona.
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- Indagacion Bibliografica: Fuentes Web (Internet): Investigaciones
virtuales de prestigio y debidamente justificadas y Fuentes escritas donde
se reviso bibliografia con relacién al tema en estudio.

- Recopilacion de datos: Trabajo de Campo con Inspeccion Ocular.

- Observacion Directa:

- Fichas de Observacion: Recopilacion de Informacion.

1.3.2 Procesamiento de Informacién

- Excel: Analizar datos resultantes de las cifras de produccién y usuarios de las
comisiones de regantes, utilizamos cuadros y gréficos, para procesar datos.
-Word: Lo utilizamos para la realizacion de nuestra investigacion.

-Autocad : Proyecto arquitecténico elaborado en el programa.

-Arc Gis : Para la identificacion de las coordenadas se utilizé.

-Google Earth : Ubicacion geografica del terreno.

Fue util para el avance y culminacion del proyecto, en el disefio 3D del disefio,
se utilizaron los siguientes programas:
-Archicad: Disefio 3D

-Twinmotion 2020: Disefio 3D , render
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1.3.3 Esquema Metodoldgico — Cronogramas
1.3.3.1 Esquema Metodoldgico

Grafico 2.Esquema metodoldgico
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[Ty
| w
L= _________ _|

Fuente : Elaboracion propia
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Grafico 3.Cronograma de Actividades Tesis 2022
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Presentaci
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Fuente: Elaboracién propia
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1.3.4 Materiales Recursos Y Presupuesto

Cuadro 5.Materiales y Recursos

BIENES UND.
1. |Equipo , Mobiliario, Suministros
1.1. |Equipo y Mobiliario
Laptop Und.
Camara fotografica Und.
1.2 |Suministros
Memoria 32 Gb Und.
Hojas Bond Millar
Lapiceros Und.
Correctores Und,
Sub Total
SERVICIOS UND.
2. |Remuneraciones
2.1 |[Honorarios
Asesor H/H
Asesor estadistico consulta
Asesor especialista consulta
3. |Gastos Generales
Impresiones de planos y encuestas Und.
Fotocopias Und.
4. |Viajesy Gastos relacionados
Pasajes y refrigerios mes

Fuente: Elaboracion Propia

BIENES UND. | CANT. C.U |PARCIAL
1. |Equipo , Mobiliario, Suministros
1.1. |[Equipo y Mobiliario
Laptop Und. 2 3500 7000
Camara fotografica Und. 2 1450 900
1.2 (Suministros
Memoria 32 Gb Und. 2 35 70
Hojas Bond Millar 1 25 25
Lapiceros Und. 4 2 8
Correctores Und, 2 7 14
Sub Total 8023
SERVICIOS UND. | CANT. C.U |PARCIAL
2. |Remuneraciones
21 [Honorarios
Asesor H/H 1 - -
Asesor estadistico consulta 1 5000 500
Asesor especialista consulta 1 1000 1000
3. [Gastos Generales
Impresiones Und.
Anillados Und
Fotocopias Und.
4. |Viajesy Gastos relacionados
Cuadro 6. Presupuesto

Fuente : Elaboracion Propia
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[.4. INVESTIGACION PROGRAMATICA

1.4.1 Diagndstico Situacional

[.4.1.1 Caracterizacion general de los CITES el Peru

En el Perq, la situacion de la agricultura retine a un grupo significativo en el
desarrollo econémico y disminucion de los indices de pobreza rural, tal asi
que el 30% del pais a nivel nacional estd orientado al fin agricola y
agropecuario; puesto que muchas de las familias del campo consideran la
agricultura como un medio fundamental de subsistencia, siendo deplorables
las condiciones en las que viven actualmente, pues disminuyen la calidad de

vida y muchas de ellas emigran a otras ciudades.

Asi mismo, estas actividades agroindustriales se desempefian con un gran
dinamismo econdmico, pues representan el 6% de crecimiento del pais, entre
los afios 2016-2019, segun sefiala, la Comision de Promocion del Pera para
la Exportacién y el Turismo (PROMPERU), sin embargo, existen carencias en
las condiciones en que desarrollan su trabajo, limitando asi los procesos de
produccién y comercializacién. Este crecimiento econémico no es suficiente,
pese a estar relegado por el estado, por lo tanto, debe existir un alineamiento
entre la politica puablica, econdmica y socioambiental, guardando relacion con
los objetivos sostenibles de lograr asi la igualdad de oportunidades y mejoria

de la calidad de vida de la poblacion.

Por ello, en el afio 2016 se realiza analisis generales del estado situacional,
funcionamiento y servicios prestados de los proyectos de inversion publica
realizados al amparo de CITESen Peru, extrayendoen cada caso
conclusiones sobre si se habian alcanzado los objetivos o faltaba

infraestructura para habilitar la intervencion.
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Es asi que para comprender mejor el andlisis y las problematicas que surgen
en estos centros, presentamos un pequefio gréafico cronoldgico acerca de la
fundacion de los CITE en el Peru:

Grafico 4.Centro de Innovacion Tecnolégica en el Peru

o
.:::E:!ETEI)I()T(;LS +CITE PESQUERD
PUCALLPA
*CITECCAL «CITE PESQUERO +CITE PESQUERO PIURA
*CITE MADERA CALLAO + AHUASHIYACU
«CITE VID «CITE CALZADO AREQUIPA
+CITE AGROINDUSTRIAL
MOQUEGUA
1998 2015 «CITE PRODUCTIVO
HUAYNAS

Fuente : Elaboracion propia

Como se puede observar en el gréfico, el 2016 muestra signos significativos
de crecimiento con la creacion de Centros Tecnoldgicos de Peru en 2016 y
una mayor correlacion en 2014 luego de la fundacion del Plan Nacional de
Diversificaciébn Productiva, asi como su mayor relevancia en los afios 2015,
2016. En 2016, actualizando la ley del CITE y la generacion del Reglamento
Legislativo de CITES.

Uno de los puntos principales que podemos extraer del analisis de ONUDI (la
teoria anterior) es que garantiza que la eficacia y el funcionamiento adecuado
de los CITES, no dependa de si son antiguos o modernos, sino de la
adecuada realizacion del estudio de factibilidad, financiamiento, oferta —
demanda.

Cabe sefalar que dentro de las caracteristicas que todos estos reunen,
encontramos que los CITES, especialmente los de tipo agroindustrial,
tenian que estar ubicadas en el area donde se encuentran los cultivos en los

gue se especializan. Por lo tanto, tienen una demanda justificada basado en
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la necesidad de innovacion tecnoldgica en productos y/o materias primas
que se encuentran en un determinado sector.

Por otro lado, tenemos al Ministerio de Produccion,

Esta clasificada por CITES a través de organismos técnicos especializados.
Asi, el Instituto Tecnoldgico de la Produccion (fundado en el 2013) atiende a
46 CITE existentes, donde se encuentran los siguientes sectores de
produccion:

 Agroindustrial — alimentario

* Pesquero y acuicola

* Indumentaria

* Productivo

* Energia, materiales y Mineria

» Marketing y logistica

* Industrias creativas

@ arerovenia CITE ARTESANIA Y TURISMO
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Imagen 6. Mapa de REDCITE - PERU

Fuente: Ministerio de Comercio Exterior y Turismo 2020
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Al conocer esta REDCITE, es para evaluar el sector productivo a la que ira
dirigida nuestro proyecto y la poblacion involucrada que mejorara su calidad
de vida. Por ejemplo, si se esta evaluando crear una CITE en la linea textil en
el departamento de Junin, convendria establecer relaciones con las CITE textil
ya instaladas en los departamentos de Huancavelica, Arequipa y Puno, de tal
forma que aprovechemos los servicios comunes o transversales que puedan
complementar la oferta futura de la CITE, bajo el enfoque de red CITE que se

promueve desde un determinado Sector.

Dado este ejemplo, en nuestra area de estudio abarcaria las zonas de
ubicacién potenciales del cultivo del limén en comparacion con las
empresas que se dedican solo a producir y/o comercializar esta materia
prima, mas no se tiene una oferta directa de CITES dedicados a los
productos derivados del limén.

Es asi que al analizar con la oferta de estos CITES, no esta en equilibrio
con relacion a la demanda, pero es mejorable, y depende principalmente de
la infraestructura y equipamiento del CITE propuesto, que suele ser uno de

los puntos donde mas carencias tiene.

La mayoria de los CITES analizados tiene plantas pilotos no adecuados
para los productos a producir, tenian infraestructura deficiente o
incluso equipos sobredimensionados, inadecuados, obsoletos, etc.; muchos

de ellos no demostraron planos de funcionamiento.

Ademas, en algunos casos, el CITE opera en otros locales proporcionados
por los municipios, que aparentemente no cuentan con instalaciones
de laboratorio, por lo que, segunlas conclusiones del analisis, se hace
imposible que cada centro brinde servicios de laboratorio. la educacion y

la innovacion tecnolégica para que puedan rendir al maximo.
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Por lo tanto, es importante sefialar la necesidad de CITES a través de una
red (Red CITE)y queestas redes trabajenjuntas constantemente,
para que el mismo proceso técnico no se repita en diferentes CITES, sino que
se comparta informacion y se logre trabajo Optimo, saber identificar con
mayor precision los problemas a lo largo del proceso, desde la
cadena productiva, estudio de oferta y demanda, disefio, gestion e

implementacion de los CITE.

[.4.1.2 Problematica

Caracterizacién del sector y su poblacion

Es importante resaltar las actividades productivas por las cuales sostienen
las ciudades de nuestro pais. En cuanto a lo que refiere la agricultura
familiar, laboran méas del 83% de trabajadores del sector agricola, sin
embargo, ofrecen sus productos a un bajo costo sin considerar a la infinidad
de dificultades y riesgo sociales a los que se enfrentan, ademas de no tener
apoyo privado ni de Instituciones para mejorar su produccion; siendo esto
determinante en el limitado desarrollo competitivo de la regién. Cabe resaltar
que, en muchas regiones de nuestro pais y Latinoamérica, la agricultura es
el sustento del dia a dia de muchas familias, por lo que es importante
considerar la busqueda de soluciones a estos problemas que vienen
atravesando. Es asi que la agricultura cobra un valor muy importante en
nuestras regiones, de manera especial en nuestra region Piura,
considerada una de las actividades econémicas fundamentales en cuanto a
la produccién y comercializacion, por presentar un clima favorable, asi como
la gran disponibilidad y potencialidades de los recursos naturales. De la
misma forma desarrolla un rol significativo en la economia regional,
representado como la fuente de trabajo de la poblacion econdmicamente
activa en un 30.01%.

Segun los datos del Ministerio de Agricultura, el apogeo por los cultivos
tradicionales de la region como el algodén, café, maiz, arroz y los no

tradicionales como el mango, limon, cacao, menestras, banano, etc.;
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las cuales, la gran mayoria se les considera ecolégicos y organicos, siendo
determinante para conquistar los grandes mercados nacionales e
internacionales del mundo, lo cual debe ser aprovechado por los productores
de estos insumos u otros.

Autores como Agreda (2012), sefala que en “La Ruta de la Pequefia
Agricultura en el Bajo Piura: Caso la Bruja, Peru, CIPCA” manifiestan que:
La agricultura enfrenta restricciones en diversos aspectos, para poder
consolidar la viabilidad y poder articularse exitosamente en el mercado, tales
como: Estructura de produccion, con la introduccion de cultivos y/o
variedades y crianzas, que mejoren la calidad de su oferta, Adopcion e
innovacion de tecnologia, adquiriendo nuevos procesos, para lo cual se
requiere de capacitacion, Gestion de Unidad productiva y desarrollar sus

propias capacidades gerenciales.

CADENA PRODUCTIVA DEL LIMON

En la costa norte del pais, principalmente en Tumbes, Piura y Lambayeque,
las condiciones de clima y suelo son ideales para el cultivo del Limon Sutil
(Citrus aurantifolia swingle), su cosecha es permanente durante todo el
afo, asegurando una actividad econdbmica sin sobresaltos. y actividades
sociales.

Siendo asi, que Piura, lider6 como principal region productora del limén en el
afio 2016 con 54.8%, seguido de regiones de Lambayeque (19.1%), Tumbes
(11%), Loreto (4%) y Ucayali (3.3%), segun lo sefiala el Ministerio de
Agricultura y Riego (afio 2016). Asi mismo, en el Censo del afio 2007, el
distrito de Tambogrande se define como un distrito rural, donde encontramos
que la poblacion urbana del distrito es de 35,145 habitantes, representando el
36.4 % de habitantes, mientras que la zona rural es mucho mayor con 61,306
habitantes y representa en la actualidad el 63.6 % del total de los habitantes
totales del distrito de Tambogrande; y ello a la actualidad se manifiesta de la

misma manera, va en aumento.
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Piura es actualmente una principal region que produce limon en el Peru
con 16 904 ha cultivadas tal como lo indica el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria (SENASA), asimismo los territorios de mayor cultivo de limoén en Piura
son: Valle de San Lorenzo con 9 738 ha de limonero, luego Sullana cuenta
con 4108 hay Chulucanas con 1 445 ha (Correo, 2018); Tambogrande, posee
9,738 hectareas de cultivo de limoén sutil, con una produccién agricola de

50,650 toneladas. Tal como se detalla en el Sgte. Grafico.

Grafico 5.Territorios con mayor cultivo de Limén afio 2018

1445.00 ha, 9% |

M valle san Lorenzo
m Sullana

Chulucanas

Fuente: Elaboracion Propia

Por otro lado, la empresa privada, exportan a Chile y Estados Unidos limén
sutil, aceite esencial y cadscara deshidratada, pues los productores principales
de limones son de nuestros valles (Cieneguillo, San Lorenzo y Chulucanas),
siendo en mayor proporcion, solo productores de la materia prima, mas no
tienen sus plantaciones con un correcto desarrollo agronémico, ignorando el
valor del recurso natural y el valor nutricional que éste posee, siendo una
limitante en el desarrollo tecnoldgico de los derivados industriales del limon.

Asi mismo encontramos algunas probleméaticas durante el proceso de

cosecha, acopio, procesamiento hasta llegar al consumo final, estas son

las siguientes:
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Se ha encontrado que factores como la fertilizacion, el riego y el manejo
inadecuado de plagas son los determinantes del bajo rendimiento y calidad de
la fruta, lo que resulta en una reduccion de la rentabilidad del cultivo. Siendo
necesario trabajar de cerca con los agricultores para comprender y adoptar
buenas practicas agronomicas en elcultivo delimén para obtener
una fruta que  cumpla con calidad de  estandares  dispuestos  por el
mercado internacional y mucho mas si este sera industrializado dentro de su

cadena productiva.

Muchas veces estos aspectos juegan en contra al desarrollar un programa
arquitectonico porgue no se definen completamente las acciones a realizar y
no se identifica el problema especifico al que buscamos dar solucion, sin
embargo, si realizan un gran aporte con la creacion de las plantas piloto, cuya
funcién radica en disefar, construir y operar de una manera industrializada un
determinado producto, brindando informacién viable sobre los procesos fisico
0 quimico, que permita determinar los procesos técnicos que éste debe seguir,
asi como establecer los parametros de operacion éptimos de dicho proceso

para el posterior disefio.

Ademas, la escaza difusién de los servicios prestados por estos, como se
describe y analiza anteriormente, se traduce a un nivel sostenible bajo.

La cantidad de proyectos terminados y sus ingresos para su desarrollo no son
suficientes para crear una edificacion 6ptima con estandares de calidad.
Observamos que varias de las instalaciones eran inestables y temporales, y
las areas abandonadas con mantenimiento insuficiente mostraban poca

actividad.
Cabe destacar la importancia del limén, un cultivo perenne que se cultiva y

cosecha durante todo el afio, sobre todo en el norte del pais.Los

cultivos se cosechan 4 afios después de la siembra y la vida econémica del
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cultivo es de unos 15 afos. Se producen variedades de limén Sutil y el limon
Tahiti, siendo conocido por su mayor produccion.

Asi pues, se detalla en el siguiente grafico algunos de los componentes de la
cadena productiva del limoén, segun lo indica el Ministerio de Comercio
Exterior y Turismo; dada la importancia que tiene una cadena productiva,
definida como un conjunto de actores econdmicos interconectados por un
mercado, desde el abastecimiento, produccion, transformacion y su

comercializacion de materias primas hasta llegar a los consumidores finales.

Grafico 6.Cadena Productiva del Limén
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Fuente : Ministerio de Comercio Exterior y Turismo 2020

PRODUCCION

En 2016, la principal zona productora de limon fue Piura, con el 54,8%
(como se observa en el grafico 1). Le siguieron los departamentos
Lambayeque (19,1%), Tumbes (11%), Loreto (4%) y Ucayali (3,3%).
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Grafico 7. Principales zonas productoras del limon

Peru: Principales zonas productoras de limén
(2016 =270308t)
Otros

Ucaya II

3,3%
Loreio \
Tumbes \\ Piura
11,0% _"""--.._ 54 8%

Lambayeque _—
19,1%

Fuente: MINAGRI,2016

Daremos a conocer las principales regiones con mayor produccién al afio
2016.

Tabla 1. Regiones con mayor produccion al afio 2016
REGION PRODUCCION PRECIO_CHACRA (S./ X KG)
PIURA 148 105 0.76
LAMBAYEQUE 51 540 0.48
TUMBES 29 832 1.32
LORETO 10 702 0.93
UCAYALI 8 949 0.51
AMAZONAS 6 308 0.83
SAN MARTIN 4 647 0.83
JUNIN 3237 0.76

Fuente: MINAGRI, DGESEP

Su produccidn principalmente se divide en tres procesos para la obtencion de
tres productos finales distintos: aceite esencial de limén, céscara
deshidratada y jugo de limén. La obtencion del aceite de limén comienza
con la recepcion de la materia prima, ésta es sometida a un proceso de
triturado, de este proceso se obtienen dos productos, la cascara; que va a un
proceso de cortado, deshidratado y envasado para su posterior

comercializacién. El liquido obtenido del proceso de triturado contiene

Pag. 49



compuestos de jugo, aceite esencial de limén y agua; este liquido llega a un
proceso de decantacion para separar liquidos por diferencia de densidades
gue serian el aceite y el jugo para después del proceso de decantacion el jugo
sea enviado a una torre evaporadora para separar el jugo turbio del agua y
asi pueda ser procesado para obtener un producto de calidad.

Actualmente los productores no tienen una infraestructura adecuada para el
procesamiento postcosecha, pues una vez que se produce, se manda
directamente al mercado, pues son muchos los procedimientos que se obvian
y no explotan al maximo esta materia prima en sus derivados nutricionales; ya
que solo existe una empresa que se dedica a comercializar LIMONES
PIURANOS SAC. Cabe sefalar que esta es una gran desventaja porque el
proceso de postcosecha necesita cumplir estandares de calidad para poder

ser procesado e industrializar los productos derivados.

Sin una buena estandarizacion de los procesos, es imposible asegurar
la uniformidad de procesos, especialmente cuando los productores estan
tan dispersos en términos de la area de cultivo y volumen de produccién.La
mayoria de los productores no tiene con la mano tecnificada y desconocen del
alto valor que poseen los productos comercializados del limoén, tanto a nivel

local como internacional.

ACOPIO
Existen insuficientes centros de acopio de limoén, pues son pocas las
infraestructuras que se dedican al acopio, almacenaje y procesamiento del

limén.

Pag. 50



Asi mismo tenemos que de estas tantas se clasifican en:
- Acopiadores locales: Compran limones en bruto para venderlos
directamente a los mercados o centros de abasto.
- Cooperativas: Acopian la produccion de los involucrados y procesan
o venden el producto directamente a la industria del procesamiento o
elaboracion de los productos derivados del limoén.
- Intermediarios de empresas exportadoras: acopian sobre todo el
limén de fina seleccién y derivados como cascara deshidratada y aceite

de limén de la materia prima para exportacion directa.

La existencia de diversas problematicas, esto se debe principalmente a la falta
de programas gubernamentales para proteger los intereses de los que menos
se benefician, en este caso los intereses de las asociaciones o agricultores,
ayudandolos a obtener asesoria legal, comercial y técnica, porque cuando
llegan alas empresas, ellos pueden saber cuanto vale su producto. Por lo
tanto,en este punto nos referimos a empresas que brindan
asesoramiento, pero no lo suficiente, es muy basico, porque las grandes
empresas (principalmente  empresas privadas) no permiten que los
productores conozcan facilmente el valor real de sus productos. mercado

interno y en el mercado internacional.

PROCESAMIENTO

Consiste en la correcta distribucion de los productos antes de ser ingresados
a la unidad en que seran transportados; el aceite se comercializa por lotes de
diez cilindros correctamente palletizados; la cdscara deshidratada de limoén se
empaca en un saco de 50 Kg previamente comprimidos en forma rectangular
para poder ser palletizados también, en un contenedor pueden entrar hasta
520 sacos de cascara deshidratada; y el empaque del jugo turbio depende de
los requerimientos del cliente.

Asi pues, cabe distinguir los actores involucrados ya sea a través de las

cooperativas procesadoras y/o agroindustrias locales:
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Cuadro 7.Participacién de las principales empresas de Limon

EMPRESA " ,
PRODUCCION
LIMONES PIURANOS S.A.C. 58 % ‘
EXPORTACIONES CARMEN HIDALGO 7%
AB& B GROUP SAC. 5%
AGRO EXPORTACIONES Y SERVICIOS DEL PERU 5%
RAMOS SIANCAS EVELIN CAROLINA 4%
AGRICOLA ATHOS S.A. 3%
INKAFRESH PERU S.A 3%
ESTANIS S.A.C 3%
IMPORTACIONES Y EXPORTACIONES DEL PERU S.A.C. 2%
OTRAS EMPRESAS (23) 10 %

FUENTE: SIICEX

Como lo muestra el Cuadro N°7, se denota a la empresa Limones Piuranos
S.A.C, como una de las principales empresas piuranas que se dedica a la
exportacion de limoén y a la produccién de jugo de limoén, es aquella que ha
tenido una elevacion tanto en el porcentaje de participacion en el mercado,

como en las exportaciones respecto a los afos 2011,2015,2019.

COMERCIALIZACION

La comercializaciéon del limon se realiza a través de los comerciantes
mayoristas ubicados en el GMML, a quienes se les paga una comision del 5%
de la venta. Estos comerciantes mayoristas distribuyen la fruta hacia las
diferentes regiones del pais y hacia otros canales: mercados distritales,
zonales, supermercados, tiendas, bodegas, etc. La relacion de Agrolimoén con
dichos comerciantes data de hace mas de 10 afios. Agrolimén les otorga
credito directo, siendo un requisito para acceder a éste, mantener un fondo de
garantia que cobertura sus operaciones.

El limon se comercializa bajo dos variables:

e Calidad: depende de su coloracion (pigmentacion): verde o cafa.

e Calibre: depende de su diametro en centimetros.
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Hoy en dia, las condiciones de comercializacion de la pequefia agricultura son
muy limitadas debido a la falta de infraestructura comercial necesaria para la
comercializacion (falta de mercados provinciales, centros de acopio
ineficientes que limitan la formacién de precios); escasos acopiadores pero un
gran numero de ofertantes (lo que limita la negociacién por parte de
los agricultores). Por otro lado, existe una simetria de informacién entre
productores y recolectores, lo que conduce a la ruptura de la formacion de
precios; en ausencia de sistemas tecnologico productivo que pueda innovar
nuevos productos y mejoren la competitividad del mercado a nivel local,
regional, nacional e internacional.

Siendo asi, entonces podemos concluir que existen problemas a lo largo de
todo el proceso, desde la cadena de produccion, el estudio de oferta y
demanda, el disefio, la gestibn y la implementacion de una nueva

infraestructura de CITE.
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1.4.2 Arbol de Problemas

Grafico 8. Arbol de problemas
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Fuente : Elaboracion propia
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1.4.3 Arbol de Objetivos

Grafico 9.Arbol de objetivos
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I.4.4 Enunciado del problema

1.4.5 Objetivos

[.4.5.1 Objetivo General

Elaborar el Disefio Arquitecténico de un Centro de Innovacion Tecnoldgica
CITE del Lim6n que impulse la Educacion y la Competitividad en el Sector La
Pefiita, Distrito de Tambogrande, Piura.

1.4.5.2 Objetivos Especificos

- Analizar el estado actual las agroindustrias y /o centros de acopio de la
produccion agricola del limoén, a través de un diagndstico situacional, para

identificar requerimientos y necesidades.

- Desarrollar un Centro de Innovacion Tecnolégico - CITE del Limon, en el
distrito de Tambogrande, con fines educativos y servicios de ensayos de
laboratorio, asistencia técnica, capacitacion, investigacion aplicada y

programas de productividad.

- Elaborar un disefio arquitectonico sustentable: Centro de Innovacion
Tecnologico CITE del Liméon en el Sector La Pefita, distrito de

Tambogrande.

1.4.6 Anédlisis de Ofertay Demanda
[.4.6.1 Estudio De Mercado

En la actualidad, el comercio local e internacional de productos de la
biodiversidad ha cobrado gran relevancia, por lo que lograr un desarrollo
sostenible implica un auge social, econémico y ambiental y la proteccion de

la diversidad, constituye pues, un gran reto que solo podran asumirlo los que
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participen responsablemente en el proceso y sobre todo aquellos que
formamos parte de la proyeccion de dicha infraestructura.

Segun el proyecto de Biocomercio Andino, el 73% de las empresas que
pertenecen al Biocomercio, son del sector agroindustrial y agricola, esto
se debe a la gran diversidad de productos que ofrece el Peru. En el caso de
la agroindustria, los productos para la exportacién tienen un alto valor
agregado y estan destinados a paises como: Estados unidos, Europa y Japon.
La relacion existente con la agricultura es evidente y para conservar la
extraccion sostenible de los 4 recursos, es indispensable el control de los
Ministerios adjudicados a cada sector. (PROMPERU, Las empresas del

Biocomercio en el Pera, 2013).

1.4.6.2 Oferta

Segun el CUADRO N° 7, el Grupo Limones Piuranos, se encuentra en la
region de Piura con una participacion a nivel nacional del 58% de las
exportaciones de limén sutil correspondientes al afio 2018, siendo una de las
tres principales exportadoras de limén fresco y derivados. (Koo, 2018),
ademas cabe sefalar que cuentan con 1200 hectéareas cultivadas. Asimismo,
el departamento de Piura es productora de limén mas importante del
Perd con una participacion del 54,8% y con un 19,1 % Lambayeque del
total de produccién. (MINAGRI, 2017).

Como lo indica la Direccion Regional de Agricultura , Piura en el afio 2020, el
cultivo del limén en Piura se realiza en un éarea de 18.353 hectareas, donde
tenemos como los principales valles productores: San Lorenzo (Provincia de
Piura), el cual cuenta con 10.696 hectareas de limén, por consiguiente, el
Chira (Provincia de Sullana) con 4.448 hectareas y Chulucanas (Provincia de
Morropon) con 1.453 hectéareas, siendo asi el Valle de San Lorenzo el que

predomina con mayor superficie de produccion.
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Grafico 10. Territorios con mayor cultivo de Limon, afio 2020
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Fuente: Direccién Regional de Agricultura - Piura

Principalmente, enfocando méas nuestro escenario, en el distrito de
Tambogrande, en el valle de San Lorenzo, emerge una considerable
produccion del Limén donde este es un cultivo permanente, siendo cultivado
todo el afio, esencialmente en este Valle de la zona; no obstante, se evidencia
el bajo manejo técnico a nivel del cultivo y mucho méas en la produccion
industrializada de los derivados del limén. Por consiguiente, segun el Censo
del 2007 el distrito de Tambogrande se define como un distrito rural, tenemos
gue la poblacion urbana del distrito es de 35,145 habitantes, representando el
36.4 % de la poblacién, mientras que la zona rural es mayor con 61,306
habitantes y representa en la actualidad el 63.6 % del total de poblacién total

del distrito de Tambogrande.
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Grafico 11. Poblacién Tambogrande segun sexo y residencia

T N

Hombre 49,804 516
Mujer 46,647 484
Urbana 35,145 364
Rural 61,306 63.6

TOTAL 96,451 100.0

Fuente: INEIl — Censos Nacionales 2007

Actualmente consta de siete municipios en centros poblados y tres
coordinaciones regionales conformadas por Caserios, Asentamientos
Humanos, Grupos Vecinales, Centros Poblados, Comunidades Campesinas,
las cuales son: Centro Poblado San Martin, Centro Poblado Cruceta, Centro
Poblado La Peiiita, Tejedores, C.P Valle De Los Incas, C.P Malingas, C.P
Pedregal Y Tres Zonas: Zona Curvan, Zona Margen lzquierda y Zona Urbana
Tambogrande. Asi mismo existen 16 Comisiones de Regantes en todo el
Distrito, las cuales son: Quiroz - Paimas, Chipillico Alto, Quebrada Totoral-
Pampa Alera Alta, Chipillico Bajo, Yuscay-Tablazo Alto, Tejedores, Tj-05, San
Isidro I-1l, TG Malingas, Hualtaco Ill, M- Malingas, Hualtaco I-1I-IV, Valle de los
Incas, Somate Alto, Somate Bajo, Algarrobo Valle Hermoso. Estos presentan
un numero determinado de usuarios productores, siendo Algarrobo Valle
Hermoso el de mayor cantidad con 1213 usuarios productores de limén,
ubicado en el sector la Pefita, pues ello fue determinante, asi como la
mayor area de producciéon de 7.384.50, para haber elegido este sector de

estudio para la propuesta arquitectonica.

Que conforme el plan de desarrollo concertado 2012-2021 de la Municipalidad
Distrital de Tambogrande entre las prioridades del Sector la Pefiita cuenta
con 5,500 has de frutales. Por lo que procedimos a comparar con los demas
sectores los cuales también cuentan con hectareas de frutales, sin embargo,
muestra mayor cantidad de hectareas en frutales a diferencia de los demas,

mostrado en la respectiva tabla y grafico.
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Tabla 2. Potencialidades priorizadas por zonas de Tambogrande

N° ZONA 1° PRIORIDAD 2°PRIORIDAD 3°PRIORIDAD
1 Valle de los . 4 600 Has de frutales (mango - limén). Municipalidad de centro poblado e Feria del Sefor de la Agonia.
Incas . 1,500 cabezas de ganado vacuno. menor.

. 3,000 cabezas de ganado ovino.

2 La Peiita . Voluntad polifica de trabajo = 5,500 Has de frutales . Red de SenIcio de
corporativo. electrificacion  en  cenfros
poblados.
3 Tejedores . 300 Has de cultivo de mango de e 9,250 Has de bosque seco. . Recursos turisticos diversos
exportacion. (Los Peroles de Palmeras de
Yaranche)
4 Malingas . 4 000 Has de cultivo de frutales. . 15,000 Has de bosque seco. . Recursos turisticos

diversos (Balneario
de Pueblo Libre)

5 San Martin — . 3,500 Has de frutales. . Ecoturismo y avifauna. . Reservorios privados en las
CP3 parcelas(piscigranjas).
6 Curvan . 4 800 Has en frutales. . Carretera asfaltada de
. 1,000 cabezas de ganado vacuno. Tambogrande a Las Manicas. . Canteras en San Pedrillo.

. 2,000 cabezas de ganado ovino.

Fuente: Plan de desarrollo concertado Municipalidad de Tambogrande 2012-2021

A partir de lo antes mencionado tenemos que La Peiiita cuenta con 5,500 Has
de frutales, valle de los incas con 4,600 has, Tejedores con 300 has, Malingas
con 4,000 has, San Martin con 4,000 has, San Martin CP3 con 3,500 has y
Curvan con 4800 has. Sin mencionar los demas sectores que se priorizan en
otras actividades. Por lo que se puede afirmar gran diversidad de recursos lo
cual es clave para el desarrollo econémico del sector, por lo que la
municipalidad y autoridades deben tener en cuenta estas prioridades para
continuar con el desarrollo de cada una de ellas. Por lo que en el mismo plan
de analisis critico se sugiere contar con un instituto tecnoldgico, importante
para generar oportunidades laborales y asegurar la actividad agroindustrial,

pecuaria, entre otras.
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Grafico 12. Zonas con mayores areas frutales

4,000 has
18%

M La Pefita Mvalle delosiIncas ™ Tejedores Malingas ®San Martin  E Curvan

Fuente: Elaboracion Propia

Asi mismo cabe sefialar, que uno de los mayores problemas que tienen los
agricultores del sector La Pefiita y todo el distrito de Tambogrande, es el
deficiente desarrollo tecnoldgico en el sector agricultura, deficienciaque
no permite impulsar la educacion(técnico-productivo) y competitividad
en toda la zona, siendo asi que nuestra investigacion, trata de generar una
infraestructura de un CITE agroindustrial para aumentar la competitividad y
productividad en el sector la Pefiita y por ende en todo el distrito de

Tambogrande.
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Tabla 3. Resumen Padrén de Comision. Periodo 2017-2018

RESUMEN PADRON POR COMISION

NUMERO DE TOTAL, DE

COMISION

USUARIOS

AREAS

QUIROZ-PAIMAS 1144 1,854.03
CHIPILLICO ALTO 634 1,150.12
QUEBRADA TOTORAL-PAMPA ELERA ALTA 1,026 1,304.09
CHIPILICO BAJO 209 1,029.70
YUSCAY-TABLAZO ALTO 447 5,364.50
TEJEDORES 173 2,093.96
TJ-05 102 844.38
SAN ISIDRO I-lI 994 9,553.54
TG -MALINGAS 438 4,365.32
HUALTACO Il 475 3,384.89
M-MALINGAS 1260 5,571.47
HUALTACO I-lI-IV 1104 7,180.71
VALLE DE LOS INCAS 1282 7,653.63
SOMATE ALTO 187 1,794.50
SOMATE BAJO 225 1,862.47
ALGARROBO VALLE HERMOSO 1,213 7,384.50
TOTAL 10,913 62, 391.66

Fuente: Elaboracion Propia

Segun esta Tabla N°3, sefiala que Algarrobo Valle Hermoso tiene 1213

usuarios y con un area de cultivo de 7,384.50 ha, de las cuales se interpreta

que existe una produccion de calidad en el cultivo de limén, pero no hay

mano tecnificada, poco mantenimiento de las maquinarias y carencia de

conocimientos para potenciar el valor agregado del limén, pues sabemos

bien que Tambogrande alberga el Unico medio de subsistencia de muchas

familias a través de la actividad agricola y no podemos correr el riesgo de
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dejar este sistema deficiente. Asi mismo no se cuenta con un CITE en el

sector la Peiiita hasta la actualidad.

1.4.6.3 Demanda

Tambogrande, y muy en especifico, el Centro Poblado La pefiita, se
caracteriza por ser un gran productor de limon, por lo tanto, nos encontramos
frente a una gran demanda para el proyecto.

Ya centrandonos en el sector la Pefita , segun los registros de la
Municipalidad, encontramos el deficiente desarrollo tecnolégico en el
sector agricultura, deficiencia que no permite impulsar la educacion
Técnico productivo y competitividad en toda la zona, por lo que la
investigacion que pretendemos realizar trata de generar una infraestructura
de centro de innovacidon tecnolégica agroindustrial, y asi aumentar la
competitividad y productividad en el sector la Pefita y por ende en todo el
distrito de Tambogrande. Es por ello que decidimos enfocarnos inicialmente
en los agricultores que ya estan organizados, entonces: tenemos 10

agroindustrias que se dedican a la produccién y comercializacién del limon.

Cabe sefialar que el limén sutil es uno de los productos con mayor

demanda en nuestro pais, ya que no cuenta con bienes que lo sustituyan.

Por lo tanto, aunque aumente el precio, la cantidad demandada por las
personas no disminuird, mas bien tendrian que seguir consumiendo dicho
producto, pues es de vital importancia que el cultivo del limén se conserve
y contribuya a mejorar la calidad de vida de los agricultores.

Asimismo, este citrico es un fruto casi Unico en la region Piura y su precio
varia mucho porque estamos en un mercado donde los precios de los
productos nunca son los mismos, siempre cambian, debido a la interaccion de

la ley de la oferta y la demanda.
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Tabla 4. Resumen de areas declaradas por cultivo y comision

ALGARROBO
VALLE HERMOSO
M-MALINGAS
SOMATE BAJO
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Fuente: INEI-Junta de Usuarios San Lorenzo

En la presente tabla se puede visualizar las areas declaradas por cultivo y
comision del valle de san Lorenzo en la campafia agricola del afio 2017 al
2018 en el cual podemos visualizar al limén como con un area de 2,886.51
Ha. en el sector Algarrobo Valle Hermoso. Seguido de otros frutos en menor
cantidad de area.

En esta zona del distrito la agricultura es la fuente de subsistencia diaria de
las familias de agricultores, pese a eso, se observa que estos productores
agrarios venden a precios muy bajos sus productos a las empresas
privadas exportadoras de la zona (10 empresas agroindustriales), entre la
que mas comercializa es la empresa Limones Piuranos, pagando
aproximadamente segun testimonio del presidente de la comision Algarrobo ,
60 soles por saco, asi también se pudo observar la venta de su producto
mediante centros de acopio, generando una escasa promocion para poder
exportar.
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Cuadro 8.Listado de empresas Agroexportadoras en Tambogrande

EMPRESAS AGROEXPORTADORAS

NOMBRE

DIRECCION

Limones Piuranos

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Agricola San José S.A

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Tropical Fruit Trading Peru SAC

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Frutambo S.A.C.

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Agromar Industrial S.A

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Agroexportaciones Machu Picchu SRL

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Agroyex Exportaciones Del Perd SAC

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Agromar

Carretera Sullana - Tambogrande S/N

Sunshine Export S.A.C.

Carretera Tambogrande- Las Lomas

Dominus SAC

Carretera Panamericana Norte

Fuente: Elaboracion Propia

En este sector los agricultores carecen de una infraestructura adecuada
donde se les brinde una asistencia técnica que potencialice y dé un buen
manejo del cultivo y de sus derivados para exportacion, sin la presencia de un
valor agregado, que garantice asi un mejor proceso productivo con alta
tecnologia, siendo evidente la falta de innovacién tecnoldgica y productiva con
plantas procesadoras, canales, sistemas de regadio para una adecuada
produccion y mejora del producto.

Uno de los mayores problemas que tienen los agricultores del sector La Pefiita
y todo el distrito de Tambogrande, es el deficiente desarrollo tecnoldgico
en el sector agricultura, deficiencia que no permite impulsar la
competitividad en toda la zona, siendo asi que la investigacion que
realizar,

pretendemos trata de generar una infraestructura de CITE
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agroindustrial que aumente la competitividad y productividad en el sector la
Peiiita y por ende en todo el distrito de Tambogrande. Solo existen empresas
agroindustriales dedicadas a la exportacion de mango y limén sin embargo no
son infraestructuras equipadas para un buen procesamiento del limén y
ademas no cuentan con ambientes que involucren al agricultor de la zona y
se les haga participe de todo el proceso de los derivados del limén y ademas
de la capacitacion y educacion de los que conforman también las diferentes
comisiones de regantes en espacial a los de Valle Hermoso.

La misma que queda formulada en la interrogacion de investigacion: ¢De qué
manera el Centro de Innovacion Tecnoldgica del Limén impulsara la
educaciéon (técnico-productiva) y la competitividad en el sector La

Peiiita, distrito de Tambogrande, Piura?

Pag. 66



1.5 PROGRAMACION ARQUITECTONICA

1.5.1 Usuarios

Los usuarios que seran beneficiados con la propuesta seran los pequefios y
medianos agricultores dedicados a la produccion del limén en el distrito de
Tambogrande ,en las que podemos encontrar a los agricultores formales y los
agricultores en proceso de ser formales en la comision de regantes Valle
Hermoso el Algarrobo del sector la Pefiita, donde se realizaria la propuesta,
asi mismo los estudiantes de Universidades, Institutos que necesiten tener
acceso a informacioén del tema de asistencia de Innovacion tecnoldgica |,
nuevas tecnologias y capacitacion .
Cuadro 9.Usuarios del CITE

USUARIOS

Pequefios y medianos productores | Aquellos a los que se va a capacitar,
agricolas, comisiones de regantes | educar. Los agricultores podran aprender

del sector nuevas e innovadoras técnicas de
produccion.

Universidades, Institutos Estudiantes y docentes que necesiten

Tecnoldgicos Centros Educativos recorridos y capacitaciones, quienes

Nacionales, privados requieran acceso a educacion en el CITE.
Personal con el que contara el CITE en sus

Personal Administrativo diversas areas, brindando atencion al

publico, planificando, organizando
documentacion, recepcion, archivo, y
diversas tareas que comprenden el soporte

del CITE.
Personal parala zonade Encargados de impartir ensefianzas de alta
capacitacion y formacion y moderna tecnologia en el rubro de la
tecnolégica produccién, en las diversas aulas con las
gue contara el CITE.
Personal parala zonade Personal que laborara en los laboratorios
investigacion encargados de realizar estudios buscando

nuevas técnicas para beneficiar y
repotenciar el limén dotandole de un
producto agregado para la mejor
exportacion del producto asi como de
aplicarlas, realizar analisis del producto que
se cosechara en la parcela demostrativa, el
buen uso y aplicacién de semillas y abonos,
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monitoreando el funcionamiento de nuevas
practicas productivas y sus resultados
generandose una investigacion en campo la
cual estara a cargo del mencionado
personal . Encontraremos a técnicos de
laboratorio, quimicos, técnico de
diagnéstico, analistas, agricultores de la
zona para la investigacion en campo.

Personal encargado de los
servicios generales

Encargados de la organizacion de insumos,
materiales, maquinaria, el buen
funcionamiento de las instalaciones.

Personal encargado de la zona de
produccién

Personal exclusivo para laborar en la planta
piloto que conforma 4 naves, tenemos al
equipo de Técnicos, operarios de
produccion, laboratoristas, especialistas
involucrados en el proceso de produccion
de las naves por las que pasara la materia
prima del limén y sus derivados
aplicAndose un bien comercial para su
exportacion.

Turistas, y publico en general del
centro poblado la pefiitay
alrededores.

Quienes visitaran las instalaciones del CITE
, en dias normales o en capacitaciones que
se brindaran en los ambientes sociales
como el SUM, asi mismo podran hacer uso
de la cafeteria, del area de difusion para
adquirir su producto , la sala audiovisual
para conocer de cerca lo que comprende el
procesamiento del producto del limén y sus
derivados.

Fuente: Elaboracién Propia

I.5.2 Identificacidn de Zonas

De acuerdo a la investigacion y analizar los casos estudiados y segun las

necesidades de agricultores, realidad del centro poblado la Pefita y su

comision de regantes hemos creido conveniente considerar las siguientes

zonas en las cuales seran de uso de los usuarios antes mencionados.
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Cuadro 10.

Definicién de zonas

DEFINICION DE ZONAS

ZONA
ADMINISTRATIVA

ZONA
COMPLEMENTARIA

ZONA
DE DIFUSION

ZONA DE CAPACITACION Y
FORMACION TECNOLOGICA

ZONA
DE INVESTIGACION

ZONA DE SERVICIOS GENERALES

ZONA
DE PRODUCCION

Area conformada por oficinas encargadas de
coordinar el direccionamiento de documentos,
gestionar, planificar, de acuerdo a Ilos
procedimientos establecidos en el CITE

En esta zona se desarrollaran actividades sociales
donde se involucrara el publico en general
interactuando con las diversas actividades para el
conocimiento del producto.

Esta area es la encargada de brindar informacion
del limén, al publico en general, sobre su proceso
de produccion hasta la obtencién del producto final
con sus derivados.

Area donde se impartird la formacion con alta
tecnologia dirigida a los agricultores de la comisién
de regantes Valle Hermoso u otras comisiones del
sector.

En esta zona se desarrollaran los diversos
estudios tecnolégicos en beneficio de potenciar el
producto del limén, asi como de aplicar en campo
nuevas técnicas para el funcionamiento de nuevas
practicas productivas.

Zona comprometida con el correcto
funcionamiento 'y mantenimiento de las
instalaciones del CITE.

Zona de gran importancia y jerarquia del proyecto
de CITE Limén, en el que se desarrollaran el
proceso de produccion del producto en tres
derivados para su exportacion.

Fuente: Elaboracion Propia
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|.5.3 Determinacién De Ambientes

El proyecto “Centro de Innovacion Tecnoldgica de Limon” desarrolla el

siguiente programa.

PROGRAMACION ARQUITECTONICA CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA DEL LIMON (CITE )

INDICE AREA AREA NO N° de ;
ZONA SUBZONA AMBIENTES PORM2 | TECHADA | TECHADA | “FORD | nidades Medidas Area [ m2) TOTAL
HALL DE INGRESO ESTAR TI2.50 0.00 100 15.00 7.50 112,50
RECEPCION - INFORMES 550 25.00 0.00 2.00 100 5.00 5.00 25.00
DIFECCION GENERAL + SECRE TAIA, 350 4250 000 400 100 850 5.00 42,50
INFORME S DE CADENA PRODUCTIVA, 550 18.50 0.00 200 100 370 5.00 18.50
PROMOCION ¥ MARKE TING 550 2550 0.00 200 100 510 5.00 2550
CONTABILIDAD + SECAE TARIA 350 3250 000 300 100 650 5.00 32,50
LOGISTICA 550 2450 0.00 200 100 430 5.00 24.50
TOFICO 20.00 0.00 100 24.00 5.00 120,00
SALA DE FEUNIONES + DEPDSITO) ] 000 0.00 100 500 12,50 £2.50
COORDINADOR DEL CITE 550 7500 0.00 200 100 5.00 5.00 25.00
ZONA ADMINISTRATIVA | o oy 005 ADMINISTRATIVOS AEESORIA LEGAL 550 750 0.00 200 100 350 5.00 7 50
IMAGEN INSTITUCIONAL 350 2500 000 200 100 500 500 2500
ADMINISTRACION + SECRE TARIA 550 4250 0.00 400 100 850 500 4250
OFICINA TECNOLOGICA, 550 250 0.00 300 100 50 500 3250
GESTION DE CALIDAD 350 2500 000 200 100 500 500 2500
ARCHYVD 0.00 2500 0.00 200 100 500 500 25.00
SALA DE DOCENTES + DEPOSITO 6250 0.00 0.00 100 500 250 250
540 HOMBRES 000 212 2u
BANOMUJEFES 3250 0.oo 2.2 500 £.50 3250
BAND DISCAPACITADOS 0.0g L
SUBTOTAL 53650
CIRCULACION Y MUROS 30% 191.55
TOTAL 83005
FOVER 100 45.00 0.00 45.00 100 2.00 5.00 45.00
SALA PRINCIPAL + ESCENARID 100 6600 000 13300 100 12.00 13.00 56,00
COCINETA 10.00 BN 0.00 100 100 260 350 50
ALMACEN 40.00 675 000 100 100 250 3.50 675
SUM 55 HH HOMEBRES 2.2 2u
55 HH MUJEFES 3’00 2.2 5.00 7.00 3500
55.HHDISCAPACITADO L
CTO _ASED 10.00 5.00 0.00 100 [ 100 250 2.00 500
TOTAL 252,85
rea de Mesas + ATENCION 150 201.00 0.00 13400 | 100 108,00 93.00 201.00
Z0NA 55 HH VAROMES [PUBLICO) 0.00 100 10170
COMPLEMENTARIA SS.HH. DAMAS [FUELICO) 1100 100 L 550 2.00 .00
55 HH DISCAPACITADO[PUBLICD) 100 iR
COCINA[20%0EL COMEDOR] 10.00 60,30 0.00 600 30.00 100.00 0.30 60,30
CAFETERIA DEPOSITO DE VIVERES 40.00 13.50 0.00 1.00 100 3.00 450 1350
PATIO DE SERV. + CONTROL 000 40.00 100 10.00 4.00 40.00
S5.HH. % AROME S[trabajadores) 1.00 TN T
55 HH. DAMAS [trabajadores] 1100 [iXili 100 IR ] 200 .00
55 HH DISCAPACITADO (rabajadores) 100 iR
TERRAZA 208.00 0.00 [ 1 1300 1600 208.00
TOTAL 544.80
ShLA 1.00 86.32 0.00 6000 [ 100 B30 | 040 | 6632
SALA AUDIOVISUAL TOTAL 86,32
SUB TOTAL 889.97
CIRCULACION ¥ MUROS 30% 266,39
TOTAL 88997 |
AREA DE EXHIBICION SA&LA DE EXHEBICION 3.00 117.00 0.00 39.00 100 7.80 15.00 1700
AT RS DFICINA DE VENTAS DE OFICINA + B0 + DEPOSITO 1000 5250 0.0 5m 100 750 7.00 5250
SUB TOTAL 6950
CIRCULACION Y MUROS 30% 50.85
TOTAL 220.35
AULA DE CAPACITACION 150 56.00 0.00 37.00 00 7.00 200 56.00
AULA DE ASISTENCIA TECNICA 150 4550 000 30.00 100 .00 650 4550
AULA DE TRANSFERENCIA TECHNOLOGICA 150 4550 000 3000 100 7.00 650 45.50
A0LA DE SOPORTE DE PROYECTOS 150 4550 0.00 30.00 100 .00 650 45,50
AULAS AOLA DE INNOVACION PEDAGDGICA 160 5360 I 3E00 00 500 670 5360
SALA DE DOCENTES 150 5160 0.00 3500 100 500 670 53.60
20MA DE SE.HH. VAROMNES 212 2u
CAPACITACION Y S5 HH DAMAS 45.50 21.2i 650 7.00 4550
FORMACION 55 HH DISCAPACITADOS 11
TECNDLOGICA AULA DE COMPUTO 150 46.92 0.00 .28 100 680 £.50 46,92
TOTAL 392
RECEPCION ¥ CONTROL 20.00 0.00 100 400 500 20.00
AREADE LECTURA 450 45.00 .00 10.00 100 5.00 750 45.00
BIBLIOTECA AREA DE TRABAJD 450 2220 0.00 500 100 6.00 370 22.20
ALMACEN 10.00 18.00 0.00 100 100 5.00 3.00 18.00
TOTAL 105.20
SUB TOTAL 497.32
CIRCULACION Y MUROS 30% 149.20
TOTAL 646 52
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OFICINA RECEPCION DE MUESTRAS 9.50 56.00 0.00 5.00 1.00 7.00 8.00 56.00
LABORATORIO DE ANALISIS DE CALIDAD 4.00 45.50 0.00 14.00 1.00 7.00 6.50 45.50
LABORATORIO DE PRUEBAS FISICO QUIMICAS 4.00 45.50 0.00 14.00 1.00 7.00 6.50 45.50
LABORATORIO DE PRUEBAS MICROBIOLOGICAS 4.00 45.50 0.00 14.00 1.00 7.00 6.50 45.50
LABORATORIOS LABORATORIO DE PROCESOS + DEP. 4.00 80.00 0.00 20.00 1.00 8.00 10.00 80.00
SS.HH. VARONES 21.2i.2u 0.00
20N DENESTIC C O SS.HH DAMAS 45.00 0.00 202 650 7.00 4550
SS.HH DISCAPACITADOS 1.1i 0.00
TOTAL 318.00
INVESTIGACION EN CAMPO PARCELA DEMOSTRATIVA 000 | 52000 | [ 100 20.00 26.00 520.00
DEPOSITO DE ABONO Y SEMILLAS 30.00 4485 | 000 [ 100 | 100 6.50 6.90 44.85
TOTAL 564.85
SUB TOTAL 882.85
CIRCULACION Y MUROS 30% 264.86
TOTAL 1147.71
BANOS VESTIDORES BANOS VESTIDORES HOMBRES + DISCAPAC. |  41,4u 4i 5005 | 0.0 [ 4duchas [ 1disc 6.50 7.70 50.05
BANOS VESTIDORES MUJERES + DISCAPAC. | 414u4i 5005 | 000 | 4duchas | 1disc 6.50 7.70 50.05
TOTAL 100.10
LIMPIEZA DEPOSITO DE LIMPIEZA E INSUMOS [ 1000 24.75 0.00 2.00 1.00 4.50 5.50 24.75
TOTAL 2.75
ALMACEN GENERAL OF. JEFE DE PERSONAL 10.00 17.50 0.00 2.00 1.00 3.50 5.00 17.50
OFICINA DE ALMACEN 10.00 17.50 0.00 2.00 1.00 3.50 5.00 17.50
TOPICO 21.00 0.00 1.00 3.50 6.00 21.00
ALMACEN DE MATERIALES INSUMOS Y EQUIPOS 40.00 48.00 0.00 2.00 1.00 8.00 6.00 48.00
DESPACHO Y ENTREGA 10,00 12.25 0.00 2.00 1.00 3.50 3.50 12.25
ZONA DE SERVICIOS TOTAL 116,25
GENERALES
VIGILANCIA GARITA CONTROL+ SS.HH 20.00 0.00 2.00 4.00 2.50 20.00
AREA DE EQUIPOS CISTERNA 40.00 20.00 0.00 1.00 1.00 5.00 4.00 20.00
CALDEROS 40.00 9.00 0.00 1.00 1.00 3.00 3.00 9.00
AREA DE BOMBEO 40.00 12.00 0.00 1.00 1.00 4.00 3.00 12.00
TABLERO ELECTRICO 40.00 9.00 0.00 1.00 1.00 3.00 3.00 9.00
SUBESTACION DE TRANSFORMACION 40.00 12.00 0.00 1.00 1.00 4.00 3.00 12.00
GRUPO ELECTROGENO 40.00 9.00 0.00 1.00 1.00 3.00 3.00 9.00
TOTAL 71.00
ZONA DE CARGA Y DESCARGA ZONA DE CARGA Y DESCARGA 900.00 0.00 1.00 30.00 30.00 900.00
TOTAL 900.00
SUB TOTAL 1232.10
CIRCULACION Y MUROS 30% 369.63
TOTAL 1601.73
VESTUARIOS + DESINFECCION 137.50 0.00 1.00 25.00 5.50 137.50
NAVE DE_MATERIA PRIMA 40.00 850.00 0.00 24.00 1.00 50.00 17.00 850.00
NAVE DE JUGOS 1.00 1102.50 0.00 25.00 1.00 45.00 24.50 1102.50
ZONA DE PRODUCCION PLANTAPILOTO NAVE DE ACEITES ESCENCIALES 1.00 1102.50 0.00 25.00 1.00 45.00 24.50 1102.50
NAVE DE CASCARAS 1.00 1102.50 0.00 25.00 1.00 45.00 24.50 1102.50
SUB TOTAL 4295.00
CIRCULACION Y MUROS 30 % 1288.50
TOTAL 5583.50
ESTACIONAMIENTO GENERAL 12.50 0.00 150.00 1 auto 12.00 2.50 5.00 150.00
ZONA DE EXTERIORES ESTACIONAMIENTOS ESTACIONAMIENTO DEL PERSONAL 12.50 0.00 262.50 1 auto 21.00 2.50 5.00 262.50
PATIO DE MANIOBRAS Y SERVICIOS 12.50 0.00 175.00 1 auto 14.00 2.50 5.00 175.00
PATIO CENTRAL PATIO CENTRAL 0.00 628.56 1.00 19.40 32.40 628.56
SUB TOTAL 803.56
CIRCULACION Y MUROS 30 % 803.56
TOTAL 1607.12

TOTAL 12526.94

Tabla 5.

Fuente: Elaboracion propia

Programacion arquitectonica

Pag. 71




AREAS TOTALES POR ZONAS

ZONA AREA AREA NO AREA
TECHADA TECHADA TOTAL
ZONA ADMINISTRATIVA 830.05 0.00 830.05
ZONA COMPLEMENTARIA 889.97 0.00 889.97
ZONA DE DIFUSION 220.35 0.00 220.35
ZONA DE CAPACITACION Y
FORMACION TECNOLOGICA 646.52 0.00 646.52
ZONA DE INVESTIGACION 1147.71 0.00 1147.71
7ONA DE SERVICIOS GENERALES 1601.73 0.00 1601.73
7ONA DE PRODUCCION 5583.50 0.00 5583.50
7ONA DE EXTERIORES 0.00 1607.12 1607.12
TOTAL 10919.83 1607.12 12526.95
Tabla 6. Areas totales por zonas

Fuente: Elaboracién Propia

Pag. 72



I.5.4 Analisis De Interrelaciones Funcionales (Organigramas Y
Flujogramas)

El presente organigrama propuesto para el centro de innovacion
tecnoldgica del limon, el cual nos muestra la distribucion de ambientes por
zonas que conformaran el proyecto, producto de un previo analisis
correspondiente a la investigacion y casos analogos, realizada para llevar

a cabo un correcto desarrollo de actividades.
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Grafico 13. Organigrama General — Primer Nivel

Fuente: Elaboracion Propia
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ZONA ADMINISTRATIVA

PROYECCION DEL
PATIO CENTRAL

ZONA COMPLEMENTARIA

ORGANIGRAMA GENERAL SEGUNDO NIVEL

Grafico 14. Organigrama General — Segundo Nivel

Fuente: Elaboracion Propia

Siendo el CITE DE LIMON un proyecto de gran envergadura contara con diferentes actividades que se llevaran a cabo
involucrando diferentes usuarios, por ello se ha propuesto dos niveles, el cual esta conformado por diferentes zonas las
cuales se distribuyen a partir de un patio central que conecta todos los ambientes , siendo este el eje central del proyecto,

tenemos la zona de administracion conformado por dos niveles la cual parte del hall de ingreso a la cual se da una
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conexion directa, el cual seria el primer contacto con el publico y el personal que laborara en el CITE, en el segundo
nivel se encontrara al coordinador del CITE entre otra oficinas , seguido de la zona de difusion.

Asi mismo cuenta con la zona de investigacion conformado por los laboratorios en la cual solo se encontrara al personal
autorizado, el cual tiene una conexion con la Parcela demostrativa de Limon. Se observa una circulacion vertical la cual
conecta al segundo nivel donde se encuentra la zona de capacitacion y formacidn tecnoldgica, se ubican las diferentes
aulas y biblioteca para uso del publico en general, asi como del personal que brindara la capacitacion.

También se cuenta con la zona complementaria la cual esta conformada por el Sum, Cafeteria (dos niveles) y Sala
Audiovisual de los cuales harian uso el publico en general. Se cuenta con zona de servicios generales conformado con
oficinas para uso de personal privado autorizado, asi como depositos, almacenes, vestidores entre otros.

Y por ultimo la zona de produccion la cual abarca 4 naves (nave de materia prima, nave de jugos, nave de aceites y
cascaras) en las cuales solo se desplazara el personal privado ademas tiene plataforma para cargar y descargar, patio

de maniobras que recibira la materia prima y embarcara el producto terminado para su exportacion.
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Flujograma General Del Centro De Innovacién Tecnoldgica Del Limon:

ESTACIONAMIENTO DEL
PERSONAL DE SERVICIO Y
TRABAJADORES DE PLANTA
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___________________________________
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] ]
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INGRESO Y
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VEHICULOS
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: | —FLUJO MEDIO !
ZONA DE PRODUCCION i FLUJO LEVE i
E. _______________________________________________________________________ ZONA DE CARGA FLUJOGRAMA GENERAL -PRIMER NIVEL

Grafico 15. Flujograma General — Primer Nivel

Fuente: Elaboracion Propia
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ZONA ADMINISTRATIVA

PROYECCION DEL

ZONA COMPLEMENTARIA

PATIO CENTRAL
| CIRCULACION VERTICAL |
| se— FLUJO INTENSO |
| m— FLUJO MEDIO |
\ FLUJO LEVE !
FLUJOGRAMA GENERAL SEGUNDO NIVEL
Grafico 16. Flujograma General — Segundo Nivel

Fuente: Elaboracion Propia

En cuanto al flujo de usuarios como se aprecia donde se registra flujo intenso son las zonas de difusién puesto que
ingresaria el usuario publico tanto agricultores, estudiantes, gente de la zona, constantemente para conocer el producto
exhibido. Asi como la zona de capacitacioén y formacién tecnolégica donde permanentemente se dictan las clases. Las
zonas donde se realiza un flujo medio son la zona administrativa, zona complementaria, ya que lo usuarios publicos solo

ingresan en algunas ocasiones por consulta o algun evento programado por fechas, en la zona de investigacion
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produccion solo se da la presencia de personal calificado. Finalmente, las zonas con flujo minimo tenemos la zona de

servicios generales apto solo para personal autorizado. A continuacion, se muestra los flujogramas detallados por zonas:

e Flujograma Zona Administrativa

| ZONA ADMINISTRATIVA
[ recepcoN | [ secetaRiA | [ DIRECCIONGENERAL | | ssHH | [ Loaistica |
. INGRESO | ) I I I SALA DE REUNIONES
ESTAR NFORMES DE PROMOCION Y [ conmasipAD | ToPICO |
I 1
CADENA WG i s FLUJO INTENSO |
PROCUCTIVA ! s FLUJO MEDIO i
i FLUJO LEVE |
FLUJIOGRAMA ZONA ADMINISTRATIVA
PRIMER NIVEL
COORDINADOR | [ sECRETARIA | [ ADMINISTRACION | [ sshH | [ ARcHvo |
DEL CITE
] SaLA DE REUNIONES
ESTAR ASESORIA IMAGEN OFICINA DE GESTION Y
LEGAL INSTITUCIONAL TECNOLOGIA CALIDAD
FLUJIOGRAMA ZONA ADMINISTRATIVA
SEGUNDO NIVEL
Grafico 17. Flujograma Zona Administrativa

Fuente: Elaboracion Propia
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Los ambientes de esta zona se distribuyen en dos niveles , donde se presenta un flujo intenso son en la recepcion ,estar
Jla secretaria , informes académicos de la cadena productiva y la direccion general que son de ingreso frecuente del
publico en general y personal del CITE , con flujo medio tenemos a las diferentes oficinas puesto que es donde mas se
da el transito del personal que trabaja en el CITE , la sala de reuniones donde solo ocasionalmente se permite el ingreso
del personal, y dentro de los ambientes con flujo leve tenemos el tépico , los SS.HH , y el archivo.

e Flujograma Zona De Difusion

| ZONA DE DIFUSION

OFICINA DE VENTA |
| INGRESO | mEEp DE PRODUCTOS

DEPOSITO |

s FLUJO INTENSO ,
1
e FLUJO MEDIO :
1
1
1

‘ AREA DE —— FLUJO LEVE
EXHiBICON (T TTTTmmmmmmmmmm T m e e
FLUJOGRAMA ZONA DE DIFUSION

Grafico 18. Flujograma Zona De Difusion

Fuente: Elaboracién Propia
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En esta zona se genera un contacto directo con el usuario publico en general que visita el CITE, el cual se desplaza

desde el patio central dandose el flujo intenso en la oficina de venta de productos y el area de exhibicion del producto,

asi como flujo leve en el depdsito y SS. HH.

e Flujograma Zona De Investigacion

l
—
=
o

PARCELA

DEMOSTRATIVA

bbbty |

I FLUJO INTENSO

1

1

1

| — FLUJO MEDIO
i FLUJO LEVE

1

FLUIOGRAMA ZONA DE INVESTIGACI

ON

Grafico 19. Flujograma Zona De Investigacion

Fuente: Elaboracion Propia
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Esta zona distribuye sus ambientes alrededor de un patio central, no se registra un flujo intenso debido a que solo se
desplaza personal privado autorizado del CITE, el cual labora en los diferentes laboratorios, asi también se encuentra
proximo a esta zona, la parcela demostrativa en la que solo se ingresa con una intensidad de flujo leve o mismo ocurre

en los SS. HH y depdésito de abonos y semillas.

e Flujograma Zona De Capacitacion y Formacion Tecnolégica

P T

INGRESO |
BIBLIOTECA |

PASILLO DE CIRCULACION

[r==e=mmemeememeemem—————— |
- | — LUJO INTENSO |
'

| e— FLUJO MEDIO '
FLUJO LEVE |
|

pesssssssssssussaess .

—' CIRCULACION
VERTICAL

hmmemmemmemmmmaas ) FLUIOGRAMA ZONA DE ZONA DE

CAPACITACION Y FORMACION
TECNOLOGICA - 2DO NIVEL

Grafico 20. Flujograma Zona De Capacitacion y Formacion Tecnoldgica
Fuente: Elaboracion Propia
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Los ambientes de esta zona se distribuyen en el segundo nivel de donde se accede por medio de una circulacion que
parte del primer nivel (zona de investigacion) , en las aulas es donde se genera un flujo intenso debido a las clases que
se dictaran por ello se registra presencia de estudiantes y docentes, también se cuenta con un &rea de biblioteca en la

cual se tiene un flujo medio , y por dltimo la sala de docentes ,SS.HH con un flujo leve.

Flujograma Zona Complementaria
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Grafico 21. Flujograma Zona Complementaria

Fuente: Elaboracion Propia
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La zona complementaria cuenta con SUM, dandose un flujo intenso en el foyer donde concentra el publico, el hall de
ingreso y el patio central desde donde se reparten los ambientes de esta zona. Encontramos también la cafeteria donde
existe mayor concentracion de publico en el area de mesas y hacia la circulacion vertical que conduce al segundo nivel
y que conecta hacia la misma area, se registra un flujo leve en las areas de control, deposito, atencién, cocina, y
despensa (ambientes donde permanece solo el personal), seguido del patio encontramos la sala audiovisual.

e Flujograma Zona de Servicios Generales

I LUJO INTENSO

i
i
,
! — FLUJO MEDIO
| ———— FLUJOLEVE
|
_____________ FLUJIOGRAMA ZONA SERVCIOS
! INGRESQ ! GENERALES
! PERSONAL :‘
:

1 PASILLO DE CIRCULACION

i

Grafico 22. Flujograma Zona de Servicios Generales

Fuente: Elaboracion Propia
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Esta zona se encuentra entre la zona complementaria y la de Produccién colindante al patio de maniobras, acceso del
personal de servicio, desplazandose a través de un pasillo de circulacion, solo existe la presencia de personal de
limpieza, existen vestidores usados por los trabajadores que ingresan a las naves de planta piloto. Existe un filtro hacia

el area de equipos donde encontramos a los maquinas, grupo electrégeno, cuarto de bombas del proyecto.
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Grafico 23.

Fuente: Elaboracién Propia

Flujograma Zona de Produccion
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La zona de produccién estd conformada por la nave de materia prima, también la nave de jugos, nave de aceites
esenciales y nave de cascaras, existe un pasillo de circulacion interna donde se conecta con las diferentes naves. se
cuenta con dos ingresos uno de la materia prima que viene de las tierras que cosechan los agricultores de la zona y otra
es el ingreso del personal de la planta.

Del ingreso de la materia prima se tiene el pesado el almacén y el lavado de la materia para posteriormente pasar al
laboratorio y almacén, del ingreso del personal el cual usa los vestuarios de la zona de servicios ingresa hacia la zona
de lookers maniluvio y pediluvio, estando asi ya opto para pasar a las diferentes naves de cada proceso del limén.

En cada una de las naves donde se realiza la mayor concentracién de flujo es en la zona de las maquinas y siendo

menos en la zona de laboratorio de producto final y almacenes.
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.6 REQUISITOS NORMATIVOS REGLAMENTARIOS DE URBANISMO Y
ZONIFICACION

[.6.1 Localizacién

1.6.1.1 Caracteristicas fisicas del contexto

Las futuras instalaciones del CITE Agroindustrial del Limén se encuentran
ubicadas fuera del &rea de expansion urbana del distrito de Tambogrande en
zona de parcelaciones agricolas segun el plano de Zonificacion del distrito de
Tambogrande al 2014.

Identificamos la ubicacién del proyecto considerando factores de localizacion
de areas agricolas donde se produce en limén en mayor volumen por afio,
para obtener un O6ptimo desarrollo para las etapas de produccion vy
procesamiento del producto, posteriormente se ponderd los terrenos

resultando el terreno de mayor porcentaje para ubicar el proyecto.

Asi mismo la ubicacion elegida es un punto clave entre los valles del distrito
de Tambogrande ya que este es uno de los altos centros de produccion y
acopio de limén lo cual favorece a la actividad econémica, politica y desarrollo

del valle y del distrito de Tambogrande.

Cuadro 11. Datos del Terreno seleccionado
Departamento: Piura
Provincia: Piura
Distrito: Tambogrande
Sector: La Peiiita
Region: Costa

Fuente: Elaboracion Propia

a) Topografia: Terreno con forma irregular con topografia de tipo llano con

pequefias ondulaciones.
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Imagen 7. Mapa Distrital de Tambogrande

MAPA DE LA 'RoVINCvl_A DE PIURA “ N = - - — - -
+ + ¢ + i J MAPA DISTRITAL

| TAMBOGRANDE

[| et
-

Fuente: Municipalidad Distrital de Tambogrande

b) Asoleamiento

Clima de tipo célido, con temperatura de 25°C, temperatura minima 21°C y
temperatura maxima de 35°C, donde debido a su orientacion del proyecto se

tendra influencia del sol en los lados oeste y este.

Imagen 8. Esquema de Asoleamiento

Fuente: Google Maps
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Imagen 9. Esquema de Viabilidad

c) Viabilidad

El terreno elegido se ubica proximo
de la carretera Piura Norte del distrito
de Tambogrande a Sullana, otorga
una facil accesibilidad directa, asi
mismo como colindancia oeste con

carretera trocha o carrozable.

LEYENDA:

CARRETERA TROCHA O CARROZABLE s

Carretera Tambogrande Sullana —

Fuente: Google Maps

d) Usos de suelo

Ubicado en el area de Zona Agricola con simbologia Areas Rurales (AR), fuera
del area de Expansion urbana del distrito de Tambogrande,provincia y
departamento de Piura

Imagen 10. Plano de Parcelaciones del Distrito de Tambogrande

)- %
F 7= LEYENDA
I PREDIOS AGRICOLAS
QUEBRADA
B CAMINO CARROZABLE

Fuente: Municipalidad Distrital de Tambogrande
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1.6.1.2 Caracteristicas Normativas

Segun el PLAN DE DESARROLLO URBANO RURAL VOL | del distrito de
Tambogrande define:

ZONA AGRICOLA(ZA)

Son las zonas que se definen para conservar el area agricola existente. Son de

naturaleza intangible.

CAPITULO XIV: ZONA AGRICOLA (ZA) Articulo 51.- ZONA AGRICOLA

Definicion.- Constituida por las areas rurales.

51.1 Clasificacién: El Plano de Zonificacién General de Uso del Suelo se consigna un (01) &rea bajo la
denominacién de Areas Rurales.

51.2 Areas Rurales {(AR}): Son las areas establecidas en los Instrumentos de Planificacién Territorial que
esta fuera de los limites urbanos o de expansion urbana. En el presente Plan las Areas rurales o Zonas
Agricolas se indican en el Plano General de Uso del Suelo, y se caracteriza por tiemras, aguas y bosgues que
son susceplibles de aprovechamiento en explotacién agrana, ganadera, forestal, de fauna silvesire, piscicola
o mineral dentro del Area Metropolitana.

Areas Rurales 7A Fuera de los limites wrbanos vy de
expansion urbana.

Zona Agricola

Fuente: Reglamento de Desarrollo Urbano

[.6.1.3 Andlisis De La Localizacion Del Proyecto

Caracteristicas urbanas

La propuesta del CITE Agroindustrial del Limon, se ubica en la provincia de
Piura,distrito de Tambogrande,departamento de Piura,se toma la carretera
Piura Norte, aproximadamente a 50 km de Piura se encuentra el distrito de
Tambogrande, ya en el distrito seguimos la ruta de la carretera Tambogrande
Sullana, encontramos los terrenos propuestos para el CITE del Limon,la
propuesta del Terreno N°01 con un area de 32839.48 m2 correspondiente a
3.2839 has, que se ubica en el distrito de Tambogrande,provincia de
Piura,departamento de Piura, se toma la carretera Piura Norte,
aproximadamente a 50 km de Piura se encuentra el distrito de Tambogrande,
ya en el distrito seguimos la ruta de la carretera Tambogrande Sullana, donde
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a distancia total: 23,90 km (14,85 mi) y con una Latitud: -4.9425 y Longitud: -
80.5647 , normado con uso agricola (ZA) segun el plano de Parcelaciones
Tambogrande PDU Piura .

El terreno N° 02 cuenta con un area de 4 has, ubicado fuera del area de
Expansién Urbana del distrito de Tambogrande en zona de parcelaciones
agricolas comforme a la Zonificacion del distrito de Tambogrande al 2014, no
cuenta con accesibilidad directa al terreno .Posteriormente se pondero los
terrenos resultando el terreno de mayor porcentaje para ubicar el
proyecto, asi mismo la ubicacion elegida es un punto clave entre los valles
del distrito de Tambogrande ya que este es uno de los altos centros de
produccion y acopio de limoén lo cual favorece a la actividad econdmica,

politica y desarrollo del valle y del distrito de Tambogrande.

Es asi como se puede determinar que el terreno N°1 es el mas optimo para el

desarrollo del proyecto arquitectonico.

Imagen 11. Ubicacion y Localizacion del proyecto

Fuente: Estudio de Campo
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Cuadro 12. Medidas del Terreno

MEDIDAS DEL TERRENO

Area: 3.28395has-32839.48 m?
Perimetro: 709.34 ml.

Linderos /Medidas de perimteros

Al Norte Colinda con carretera Sullana Tambogrande y mide 153.37 m

Al Sur: Colinda con terreno agricola propiedad de terceros y mide 93.46n

Al Este: Colinda con terreno agricola propiedad de terceros y mide 102.98

Al Oeste: | Colinda con camino carrozable o trocha y mide 151.34 m

Fuente: Elaboracion Propia

El terreno consta de una area de 3.28 has, el estado de sus vértices, estan
generados en el Sistema de Coordenadas UTM Datan PSAD 56 — Zona 17,

es la siguiente:

Tabla 7. Coordenadas UTM

CUADRO DE CONSTRUCCION
VERTICE LADO DIST. ANGULO ESTE NORTE
P1 P1-P2 153.37 90°27'32" |552578.6527|9455792.9435
P2 P2-P3 106.40 | 102°11'18" |552707.6300(9455875.9324
P3 P3-P4 102.98 | 159°30'53" |552782.7993|9455800.6243
P4 P4-P5 93.46 116°18'67" |552825.4430/9455706.8861
P5 P5 - P6 154.31 100°10'4" |552766.3452(9455634.4826
P6 P6-P1 98.81 151°21'16" |552631.4519|9455709.4231

Area: 32839.48 m?
Area: 3.28395 ha
Perimetro: 709.34 ml

Fuente: SICAR-MINAGRI
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Seleccion del Terreno

Para elegir el terreno, utilizamos el Método de Ranking de Factores, que nos

permitird identificar la adecuada ubicacion del proyecto.
Factores para una Optima Localizacién

Identificamos la ubicacion del proyecto considerando factores de localizacion de
areas agricolas donde se produce en limén en mayor volumen por afio, para un

adecuado desarrollo de las etapas de producciéon y procesamiento del producto.

a) Cercania ala materia prima limén
Se considera la cercania a las tierras agricolas donde se produce el limén, con
la finalidad de asegurar el cuidado, la rapida obtencién y suministro del producto

y reducir costos de transporte de producto.

b) Accesibilidad, comunicaciones y transportes
Facil acceso a las vias principales, vias secundarias, calles para la salida rapida

del producto.

c) Abastecimiento de Energia eléctrica
Que cuente con servicio de electricidad las 24 horas del dia lo cual favorece al

funcionamiento de la planta Agroindustrial.
Abastecimiento de agua y desague:

Suministro de agua de manera directa por agua de rios y agua potable, para el
procesamiento del producto, como para el uso en la planta piloto, laboratorios,

aulas talleres.

d) Topografia
Para identificar qué tipo el tipo de suelo, inclinacion de suelo en que se

determinara el proyecto.
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e) Normatividad urbanistica uso del suelo
El terreno debera regirse a la normatividad y hacer uso de los parametros

urbanisticos y edificatorios.

*Mediante la utilizacion del Método de Ranking de Factores es el

Terreno N° 01 el que obtuvo mayor puntaje.

Tabla 8. Ranking de factores
FACTORES DE LOCALIZACION POND. TERRENO PTA. TERRENO  PTA.

N° 1 N° 1 N° 2 Ne 2

Cercania a la materia prima
Limén
2 | Accesibilidad, comunicaciones y 25 % 8 2.00
transportes
3 | Abastecimiento de Energia eléctrica | 15 % 7 1.05
4 | Abastecimiento de Agua y desagliie | 15% 7 1.05
5 | Topografia 15 % 7 1.05
6 | Normatividad 20 6 1.20
TOTAL 100 % 7.85

Fuente: Elaboracion Propia
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.7 PARAMETROS ARQUITECTONICOS, TECNOLOGICOS, DE SEGURIDAD
Y OTROS SEGUN TECNOLOGIA FUNCIONAL
Norma Técnica A.010 “Condiciones Generales de Disefio del
Reglamento Nacional de edificaciones”

De acuerdo a esta normativa, tenemos la informacion que se detalla a

continuacion. Las escaleras de evacuacion pueden Ser:

A)Integradas

Son aquellas que no estdn aisladas de las
circulaciones horizontales v cuyo objetivo os
satisfacer las necesidades de transito de las

porsonas cntre pisos de mancra fluida y

visible.
INTEGRADA
B) De evacuacién — Caja de escalcra
Son aquellas que son a prucha de fuego y Escapes <..._ protegida por muros de ciere
humos y pucden ser:
Con vestibule previeo ventilade: sus L

caracteristicas son las siguientes:
- Las cajas de las cscaleras deberan ser

protegidas por muros de cierre.

- No deberan tener ofras aberturas que las / “— Unica abertura:

Puerta corta fuego,
puertas de acceso. con cicme automiatico
- El acceso scrda Unicamente a través de un vano abicrto al exterior= 1.5 m'

viestibulo que separe cn forma continua la caja

diela escalera del resto de la edificacidn.
Puecrta no corta fuego,

-Los escapes, antes de desembocar en la caja con cieme automatico
de la cscalera deberdn pasar forzosamento

por ¢l vestibulo, el que deberd tener cuando e

harizontal
micnos un vano abierto al exterior de unminimo

de1,5m’.

- La puerta de acceso a la caja de la escalera
deberda sor pucrta corta fucgo con cierre
automatico.

- En caso ol vestibulo provie estd scparado de

. pucrta corta fucgo

las drcas de circulacion horizontal, la puerta
corta fuego deberd ubicarse en el acceso al
vestibulo ventilado. En este caso, la pucra
entre el vestibulo v la caja de escalera podra no
sor cortafucgo, pero deberd contar con cierre
automatico.

- En caso que sc opte por dar iluminacion Si ficne fluminacicn natural: /f
vano corrado con bloques de vidrio
drea = 1,50 m’

natural a la caja de la escalera, sc podra utilizar
un vano corrado con blogues de vidrio ol cual

no excederd de 1,50 m’. DE EVACUACION CON VESTIEULO PREVIO VENTILADO

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Presurizadas: sus caraclerislicas son las

siguienles:

- Conlzran con un sisterma mecanico que inyects aire

a presion denlro de la caja de la esclera siguendo

los paramelres lecnicos requendos para eslos

sislemas. o7 Ceradas
- Deben eslar cerradas al exlerior. ;l al extarior
- Esle lipo de esmleras no esld permilido en |

adificaciones residenciales. Jl

DE ENACUACION PRESURIZADA

Abiertas: sus caraclerislicas son las siguientes:

-Eslén abieras al ecderior en uno de sus lados con una superice de al menoes 1 m’ encada piso.

- El vano abierlo al exterior eslard a una dislancia de 3 m o més de un vano de la edificacion a la que sinee.

- Exsla separacion debera lener una resislencia al fuego no menorde 1 hora.

- La separacidn de 3 mdebera ser medida horzontal y perpendicular al vano.

- Esla escalera es solo aceplada para edificaciones residendiales no mayores da 5 niveles medidos sobee el

nivel de la caxlle.

Aberluras al exlerior
en cada piso con

_— resislencia al fuego = 1 hora

.
- Dislanda a un vano = 3m._ "

Sdlo para edificaciones residenciales no mayores de 5 niveles
mexdidas sobre el nivel de la calle.

DiE EVACUACION ABIERTA

Cerradas: Sus caracteristicas son las siguientes: Clierra miento corta fuego.
( Resistencia no menor de 1 hor

- Cuando todos sus lados cuentan con un
cerramiento corta fuego con una resistencia no
menora 1 hora, incluyendo la puerta.

- Seran aceptadas Unicamente en edificaciones no

mayor de 4 niveles y protegidas 100% por un sistema

de rociadores segun estandar NFPA 13.

DE EVACUACION CERRADA

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 27 ESCALERAS DE EVACUACION

Continua del primer al Gltimo piso

Las escaleras de evacuacion deberan cumplir olea (arliculo 29 inciso )

los siguienles requisilos:

a) Ser conlinuas del primer al uGllimo piso,
enlregando direclamente hacia la via publica o
a un pasadizo comparlimenlado corlafuego
que conduzca hacia la via pablica.

b) Tener un ancho libre minimo enlre

cerramientos de 1,20 m.

c) Tener pasamanos a ambos lados separados
de la pared un maximo de 5 cm. El ancho del

. de 5 Hacia via publica o
pasamanos no sera mayor de cm. pasadizo compart
Pasamanos de anchos mayores requieren corlafuego que conduzca

hacia la via pablica

aumentlar elancho de la escalera.
d) Deberan ser conslruidas de malerial
incombustible.

ancho libre
e) En el inlerior de la caja de la escalera no enlre cerramientos > 1,20 m
debera existir maleriales combustibles, ductos I
oaperluras.
f) Los pases desde el inlerior de la caja hacia el M M

exlerior deberan conlar con proleccion

cortaluego (sellador) no menor que la

resislencia conlra fuego de la caja.
g) Unicamenle son permitidas instalaciones de
los sistemas de proleccion conlra incendios.

h) Tener cerramientos de la caja de la escalera

con una resislencia al fuego de 1 hora en caso
que lenga 5 niveles, de 2 horas en caso que
lengan 6 hasla 24 niveles y de 3 horas en caso

[

_\ Pasamanos
a ambos lados
i) Conlar con puerlas corla fuego con una ancho<5cm

que lengan 25 niveles o mas.

resislencia no menor del 75% de la resislencia

Al | )
de la caja de escalera a la que sirven \ Sepiacacion do pard & S

Si el pasamanos es mas ancho
se debe aumenlar el ancho de la escalera

— Cerramientos
Resislencia al luego:
Sniveles 1hora

6 a24niveles 2horas
25nivelesomas 3horas

puerta corta fuego
resislencia > 75% de la resislencia de la caja de escalera

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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J) No serd continua a un nivel inferior al primer piso, a no ser que esté equipada con una barrera aprobada en el
primer piso, que imposibilite a las personas que evacuan el edificio continuar bajando accidentaimente al
satano.

k) El espacio bajo las escaleras no podra ser empleado para uso alguno.

1} Deberan contar con un hall previo para la instalacion de un gabinete de manguera contra incendios, con

axcepcion del uso residencial.

Espacio bajo la escalera -~
no podra ser utilizado

Articulo 28 NUMERO Y ANCHO DE ESCALERAS
El nimero y anche de las escaleras se define segln la distancia del ambiente mas alejado de la escalera y el
numero de ccupantes de la edificacién a partir del segundo pise, segun la siguiente tabla:

Usoresidencial ancho total requerido

De 1 a 300 ccupantes 1.20men escalera

De 301 a 800 ccupantes 2,40 men 2 escaleras

De 801 a 1200 ocupantes 3,60 men 3 escaleras

Mas de 1201 ocupantes un médulo de 0,60 m por cada 360 ccupantes

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 29 CARACTERISTICAS
Las escaleras eslan lormadas por lramos, descansos y barandas. Los lramos eslan formados por gradas. Las
gradas eslan formadas por pasos y conlrapasos.
Las condiciones que deberan cumplir las escaleras son las siguienles:
a) En las escaleras inlegradas, el descanso de las escaleras en el nivel del piso al que sirven puede ser el pasaje
de circulacion horizonlal del piso.

descanso
y pasaje

circulacion horizontal

b) Las edificaciones deben lener escaleras

que comuniquen lodos los niveles.

c) Las escaleras conlaran con un maximo de
diecisiele pasos enlre descansos.

d) La dimension de los descansos debera
tener unminimode 0,90m.

Descanso
Minimo: 0,90 m

Tramo
17 pasos maximo

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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) En cada tramo de escalera, los pasos y los P P
conlrapasos seran uniformes, debiendo
cumplir con la regla de 2 conlrapasos + 1 paso C
debe lener enlre 0,60 m y 0,64 m, con un

minimo de 0,25 m para los pasos y un maximo C
de 0,18 m para los conlrapasos, medido entre

las proyecciones verlicales de dos bordes

conliguos.

P>025m
Cz0,18m
DEB0mMm=2C+P=<064m

f) El ancho eslablecido para las escaleras se considera entre las paredes de ceramiento que la forman o sus
limiles en caso de lener uno o ambos lados abierlos. La presencia de pasamanos no consliluye una reduccion
del ancho de la escalera.

g) Las escaleras de mas de 1,20 m hasla 2,40 m lendran pasamanos a ambos lados. Las que lengan masde 3m
deberan conlar ademas con un pasamanos cenlral.

h) Las puerias a los veslibulos venlilados y a las cajas de las escaleras lendran un ancho minimo de 1 m.

i) No podran ser del lipo caracol.

1) Podran exislir pasos en diagonal siempre que a 0,30 del inicio del paso, ésle lenga cuando menos 0,28 m.

Pasamanos cenlral .

), pasos en diagonal

Ancho>3m P>028m

L D=030m

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 32 RAMPAS
Las rampas para personas deberdn tener las siguientes caracteristicas:
a) Tendran un ancho minimo de 0,90 m entre los paramentos que la imitan. En avsencia de paramento, se
considera la seccidn.
b) La pendientz méxima serd de 12% y estard determinada por ka longitud de la rampa.
c) Deberan tener barandas segin & ancho, siguiendo los mismos criteros que para ura escalera.

ancho = 0,90 m

Articulo 33 PROTECCION EN ABERTURAS HACIA EL EXTERIOR

Todas las aberturas al exterior, mezanines, costados abiertos de escaleras, descansos, pasajes abicrins,
rampas, balcones, terazas y ventanas de edificios que se encueniren a una altura supernior a 1 m sobee &l suelo
adyacente deberdn estar provistas de barandas o antepechos de solidez suficiente para evitar la caida fortuita
de personas. Debiendo tener las siguientes caracteristicas:

a) Tendran una altura minima de 0,9 m, medida desde el nivel de piso inferor terminado. En caso de tener una
diferencia sobre el suclo adyacente de 11 m o més, la altura serd de 1 m como minimo. Deberdn resistir una
sobrecarga horizontal, aplicada en cualguier punto  de su estructura, supernior a 50 kilos por metro lineal, salvo
en el caso de dreas de uso comin en edificios de uso plblico en que dicha resistencia no podra serinfieror a 100
kilos por metro lineal.

R: resistencia a sobrecarga horizontal = 50 kg'm
&n dreas comunes de edificios pdblicos = 100 kgim

D>1m : H=z0590m

Dz11m: Hz1m

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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b} Los materiales de acabado de los ambientes para servicios sanitanios seran antideslizantes en pisos ¢
impermmeables en paredes, y de superficie lavable.

c) Todos los ambientes donde se instalen servicios sanitanos deberdn contar con sumidenos, para evacuar el
agua de una posible inundacidn.

d} Loz aparatos sanitanos deberdn serde bajo consumo de agua.

e) Los sistemas de confrol de paso del agua, en senvicios sanitanos de uso plblico, deberdn ser de ciemme
automidtico o de valvula fluxométrica.

) Debe evitarse el registro visual dal interior de los ambientes con senvicios sanitanios de uso pablico.

g} Las puertas de los ambientes con servicios sanitanos de uso pablico deberdn contar con un sistema de ciemme
automitico.

Cierme automético o de vélvula fluxométrica Paredes impermeables y lavables
cn m:inssaritarimdemupﬂhim.l

E \

Pizo antideslizante y lavable,

| @H@ @

| N

Sumidero - lﬁuﬁ :II.'r e
) n 7

—
"‘H‘"—H

S
A

7 =
Fil
K’j bajo consumo de agua
Evitar el registro visual
Puerta con sistema de senvicios sanitanos
de ciemme automstico de servicio plblico

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 40 DUCTOS DE VENTILACION
Los ambientes destinados a servicios sanitarios podrdn ventilarse mediante ductos de ventilacion. Los ductos
de ventilacién deberdn cumplir los siguientes requisitos:
a)Las dimensiones de los ductos se calculardn a razdn de 0,036 m” por inodoro de cada servicio sanitario gue
ventilan, con un minimo de 0,24 m'.
b) Cuando los ductos de ventilacion alojen montantes de agua, desagle o electricidad, debera incrementarse
la seccicn del ducto en funcidn del didmetro de las montantes.
c) Cuando los techos sean accesibles para personas, los ductos de 0,36 m” o mds deberan contar con un
sistemna de proteccion que evite la caida accidental de una persona.
d) Los ductos para ventilacion, en edificaciones de més de 5 pisos, deberdn contar con un sistema de extraccion
mecanica en cada ambiente que se sirve del ducto o un sistema de extraccion edlica en el Giimo nivel.

sisterna de proteccion en el techo
gue evite la calda en ductos de 0,36 m’ o mas

sistema de extraccion mecanica en cada ambiente ¢
\ \ en edificaciones de mas de 5 pisos

| ldrea: 0,036 m’ por inodoro de cada servicio.
lllll minimo: 0,24 m’

\
I"inu:::l'mrm:rﬁ;lr seccion
cuando alojen montantes

Articulo 41 RECOLECCION Y ALMACENAMIENTO DE BASURA
Las edificaciones deberdn contar con un sistema de recoleccion y almacenamiento de basura o material
residual, para lo cual deberdn tener ambientes para la disposicidn de los desperdicios.
El sistema de recoleccion podrd ser mediante ductos directamente conectados a un cuarto de basura o
mediante el empleo de bolsas que se dispondran directamente en contenedores, que podran estar dentro o
fuera de la edificacion, pero dentro del lote.

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 42 DUCTOS DE BASURA
En caso de existir, las caracteristicas que deberan tener los ductos de basura son las siguientes:
a) Las dimensiones minimas de la seccidn del ducto seran: ancho 0,50 m, largo 0,50 m, y deberd estar revestido
interiormente con material liso v de facil limpieza.
b) La boca de recepcidn de basura deberd estar cubierta con una compuerta metilica contra incendio y estar
ubicada de manera que no impida el paso de la descarga de los pisos supenores. No podran ubicarse en las
cajas de escaleras de evacuacion.
c) La boca de recepcidn de basura debera ser atendida desde un espacio propio con puerta de cierre, al cual se
accedera desde el vestibulo de distnbucidn. La parte supenor de la boca de recepcion de basura deberd estar
ubicada a 0,80 m del nivel de cada piso y tendra una dimensidn minima de 0,40 m por 0,40 m.
d) El extremo superior del ducto de basura debera sobresalir por encima del nivel del ditimo techo y debera
estar protegido del ingreso de roedores y de la lluvia, pero pemmitir su facil ventilacion.

Extremo supenor sobresale del ditimo techo.
Protegido del ingreso de roedores v de la lluvia.
Ventilado.

0,50 m
minimo

revestido con material liso
y de fadl impieza

0,50 m
miinimo

boca de recepcién de basura | |
0,40 m x 0,40 m minimo [T

"‘-._\_\_‘_‘_\_\-‘-

compuerta metdlica 0.80m
contra incendio 0,40 m minimo

que no impida descarga r
de pisos supenones

espacio propio para atender boca de recepcian.
con puerta de cierme.
no puede ser caja de escalera de evacuacion

—

T vestibulo de distribucién

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 47 ILUMINACION NATURAL Y ARTIFICIAL
Los ambientes de las edificaciones contardn con componentes que aseguren la iluminacidn natural y artificial
necesaria para el uso por sus ocupantes.
Se permitia la iluminacién natural por medio de teatinas o tragaluces.

teatinas o tragaluces—

Articulo 48 ILUMINACION DIRECTA DESDE EL EXTERIOR
Los ambientes tendran iluminacién natural directa desde el exterior y sus vanos tendran un area suficiente como
para garantizar un nivel de iluminacion de acuerdo con el uso al que esta destinado.
Los ambientes destinados a cocinas, servicios sanitarios, pasajes de circulacion, depésitos y almacenamiento
podran iluminar através de otros ambientes.

H |

| f——

" cocinas, senicios sanitanos,
1 pasajes de circulacion,
= depdsitos y almacenes

e podrén iluminar
| l | | a través de otros ambientes

LI
—

Articulo 49 TRANSMISION LUMINICA
El coeficiente de transmision luminica del material medios artificiales de iluminacién
transparente o traslicido que sirva de cieme de los vanos no en todos los ambientes
serda inferior a 0,90. En caso de ser inferior, deberdn

incrementarse las dimensiones del vano.

Articulo 50 ILUMINACION ARTIFICIAL
Todos los ambientes contardn, ademas, con medios
artificiales de iluminacién en los que las luminarias factibles
de ser instaladas deberdn proporcionar los niveles de

iluminacién para la funcién gue se desarrolla en ellos, segin incrementar las dimensiones del vano /,-

lo establecido en la norma EM.010. si coeficiente de fransmisidn luminica < 0,90,

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 51 VENTILACION OBLIGATORIA
Todos los ambientes deberan tener al menos un vano que permita la entrada de aire desde el extenor. Los
ambientes destinados a servicios sanitarios, pasajes de circulacion, depdésitos y almacenamiento o donde se
realicen actividades en las que ingresen personas de manera eventual podran tener una soluciéon de ventilacion
mecanica a través de ductos exclusivos u otros ambientes.

ventilacibn mecanica a través de ducto exclusivo

servicios sanitarios, pasajes de circulacion, depdésitos y almacenamiento

Articulo 52 REQUISITOS DE ELEMENTOS DE VENTILACION
Los elementos de ventilacién de los ambientes deberan tener los
siguientes requisitos:

A) El drea de abertura del vano hacia el exterior no sera inferior al
5% de la superficie de la habitacién que se ventila.

B) Los servicios sanitarios, almacenes y depdésitos pueden ser
ventilados por medios mecanicos o mediante ductos de ventilacion.

Articulo 53 SISTEMAS MECANICOS
Los ambientes que en su condiciéon de funcionamiento normal no
tengan ventilacién directa hacia el exterior deberan contar con un
sistema mecanico de renovacién de aire.

Articulo 54 AIRE ACONDICIONADO
Lossistemasdeai'eaeondicionadoptovooranaireaunammade ilacién de -
temperaturade 24°C £2°C, medida enbulbo secoyunahumedad |ocal hermético, con aire acondicionado:
relativa de 50% + 5%. Los sistemas tendran filtros mecanicos de  4rea = 2% del area del ambiente
fibra de vidrio para tener una adecuada limpieza del aire. (o contar con generador de electricidad
En los locales en que se instale un sistema de aire acondicionado, 0° °™er9encia)
que requiera condiciones herméticas, se instalardn rejillas de
ventilacion de emergencia hacia areas exteriores con un area
cuando menos del 2% del area del ambiente, o bien contar con un
sistema de generacion de energia eléctrica de emergencia
suficiente para mantener el sistema de airea acondicionado
funcionando en condiciones normales o hasta permitir la
evacuacion de la edificacion.

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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ESTACIONAMIENTOS
Articulo 60 DOTACION MINIMA
Toda edificacién debera proyectarse con una dotacién minima de estacionamientos dentro del lote en que se
edifica, de acuerdo con su uso ¥ segin lo establecido en el plan urbano.

Articulo 61 UBICACION

Los estacionamientos estardn ubicados dentro de
la misma edificacion a la que sirven y sblo en casos

_—— estacionamiento
il en sitano,
a nivel del suslo

excepcionales, por déficit de estacionamiento, se o en piso alto

ubicarian en predios distintos. Estos espacios
podran estar ubicados en sdtano, a nivel del suelo
o en piso alto y constituyen un uso complementario
al uso principal de la edificacion.

Articulo 62 ESTACIONAMIENTO FUERA DEL PREDIO
En los casos excepcionales por déficit de estacionamiento, los espacios de estacionamientos requendos
deberan ser adguiridos en predios gue se encueniren a una distancia de recomido peatonal cercana a la
edificacidn que ongina el déficit, mediante la modalidad que establezea la municipalidad comrespondiente, o
resolverse de acuerdo con ko establecido en el plan urbano.

Articulo 63 EXCEPCIONES

Los casos excepcionales por déficit de estacionamientos

solamente se dardn cuando no es posible ¢l acoeso de los
inmueble original
frente a una via peatonal

vezhiculos requeridos al inmueble que onigina el déficit, por
alguno de los siguientes motivos:

a) Por estar el inmueble frente a una via peatonal.

b} Por tratarse de remodelaciones de inmuebles con o
sin cambio de uso, que no permitan colocar la cantidad
de estacionamientos requerida.

c) Proyectos o programas de densificacion urbana.

d) Intervenciones en monumentos histdncos o inmuebles

B
de valor monumental. espacios de estacionamientos en pmdmx}

e) Otros, que estén contemplados en el plan urbano. a una distancia de recomido peatonal

Articulo 64 TIPO DE VEHICULOS CONSIDERADOS EN CALCULOS
Los estacionamientos que deben considerarse son para automdwviles v camionetas para el transporte de
personas con hasta 7 asientos.
Para el estacionamiento de ofro tipo de wehiculos, es reguisito efectuar los cilculos de espacios de
estacionamiento y maniobras segln sus caracteristicas.

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 65 CARACTERISTICAS DE LOS Individuales Dos continues
ESPACIOS DE ESTACIOMAMIENTO PRIVADOD
Las caracteristicas por considerar en la provision de
espacios de estadonamientos de uso privado serdn las

siguientes:

a) Las dimensiones minimas de un espacio de
estacionamiento seran, cuando se cologuen:

- Tres omés estacionamicntos continuos

Ancho: 2 40 m cada uno | | |
= Dos estacionamientos continuos } |

Ancho: 2,50 m cadauno
- Estacionamientos individuales Tres o mes confinuos
Ancho: 2,70 mcada uno
En todos bos casos, Largo: 5,00m, Altura: 2,10 m.
b) Los elementos estructurales podrin ocupar hasta el
5% del ancho del estacionamiento, cuando éste tenga
las dimensiones minimas.
c) Entre espacios de estacionamiento opuestos o entne
la parte postenor de un espacio de estacionamiento v la
pared de ciermme opuesta, la distancia minima serd de
6,00 m. A3 A3 A3
d) Los espacios de estacionamiento no deben invadir
las rutas de ingreso 0 evacuacion de las personas. mprm E,?At:'llm Z,SAIEZm Zﬁm
) Los estacionamientos dobles, es deciruno tras otro, - De uso plblico 3,00m 260m 250m
se contabilizan para alcanzar el nomero de Largo: 5,00 m
estacionamientos exigido en el plan urbano, pero AU 210m
constituyen una sola unidad inmobiliaria
f) Mo se deberan ubicar espacios de estacionamiento

en un radio de 10 m de un hidrante ni a 3 m de una .

conexién de bomberos (siamesa de inyeccion). o EE
elemento _. ocupar = 5%

estructural _ {}"—’ del ancho minimo

)

Ancho minimo Ancho minimo

ﬁ
(0

D uso privado: 6,00 m
| ! \ D uso publico: 6,50 m

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 56 CARACTERISTICAS DE LOS l
ESPACIOS DE ESTACIONAMIENTO PUBLICO
Las caracteristicas por considerar en la provision

de espacios de estacionamientos de uso pdblico
seran las siguientes:

a) Las dimensiones minimas de un espacio de /'“

estacionamiento serdn, cuando se cologuen: ,/

Tres o meés estacionamientos continuos (
Ancho: 2,50 mcada uno Mo invadir ni ubicarse frente

Dos estadonamientos continuos a las nutas de ingreso o evacuadon
Ancho: 2,60 m cada uno de personas.
Estacionamientos individuales
Ancho: 3,00 m cada uno
Entodos los casos, Largo: 5,00 m, Altura: 2, 10m.
b) Los elementos estructurales podran ocupar
hasta el 5% del ancho del estacionamiento, cuando
éste tenga las dimensiones minimas.

c) Entre espacios de estadonamiento opuestos o

entre la parte posterior de un espacio de
estacionamiento y la pared de cieme opuesta, la -
distancia minima sera de 6, 50m.

d) Los espacios de estacionamiento no deben Estacionamientos privados dobles L_—P'/
son una sola unidad inmobiliana

—

invadir las rutas de ingreso o evacuacidn de las
personas.

e¢) Mo =e deberin ubicar espacios de
estacionamiento en un radio de 10m de un hidrante
ni a 3 m de una conexidn de bomberos (siamesa de
imyeccion). —~., i
f) Deberdn considerarse en el acceso vy la hidrante __,_d—r"__'i' \—tom_,
circulacidn el ancho, altura y radio de giro de las '
unidades del Cuerpo de Bomberos.

1. Bl RNE no especifica dimensiones minimsas. m
Una referencia pusde ser la recomendacion del
de Bomberos de Bunaby, Canads:

Departamenio
Re:13m, R Fm, H: 5m, A: §.3m

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 67 REQUISITOS DE ZONAS DE ESTACIONAMIENTO
Las zonas destinadas a estacionamiento de vehiculos deberdan cumplir los siguientes requisitos:
a) El acceso y salida a una zona de estacionamiento podra proponerse de manera conjunta o separada.

b} El ingreso de vehiculos debera respetar las siguiente dimensiones entre paramentos:

Para 1 vehiculo
Para 2 vehiculos en paralelo
Para 3 vehiculos en paralelo

t 2,70 m.
4 80m
2 7,00 m.

Para ingreso a una zona de estacionamiento para menos de 40 vehiculos

Para ingreso a una zona de estacionamiento con mas de 40 vehiculos, hasta 200 wehiculos:
o un ingreso y salida independientes de 3,00 m cada una.

Para ingreso a una zona de estacionamiento con mas de 200 vehiculos, hasta 600 vehiculos

3,00 m.
16,00 m

212,00 m

0 un ingreso doble de 6,00 m y salida doble de 6,00 m.

1 wehiculo:
. 270m

2 vehiculos en paraleho: 3 wvehiculos en paralelo:
480 m 7,00 m

L g L |
-

ingreso a una zona de estacionamiento ingreso a una zona de estacionamiento

para menos de 40 vehiculos: con mas de 40 vehiculos, hasta 200:
6,00 m o un ingreso ¥ salida independientes de 3,00 m cada uno
[ 3,00m 6,00 m _‘ 3,00 m 3,00 m _|
— = — (— ] = _—

ingreso a una zona de estacionamiento con més de 200 vehiculos, hasta G00:
12,00 m o un ingreso doble de 6,00 m y salida doble de 6,00 m

12,00 m 6,00 m 6,00 m

FUENTE: NORMA TECNICA A.010-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Norma Técnica A040:” EDUCACION” Reglamento nacional

edificaciones

de

Articulo 13.- Calculo del numero de ocupantes

13.1 Para fines de diseno de ambientes, se debe considerar los indices de ocupacion
sefalados en la normativa especifica del MINEDU, segun el tipo de servicio

educativo.

13.2 El nimero de ocupantes de la edificacion para efectos del diseno de las salidas
de emergencia, pasajes de circulacion, entre otros, se calcula de la siguiente

manera:
Cuadro N° 3. Numero de ocupantes

Principales Ambientes Coeficiente de ocupantes
Auditorios o Segun el nimero de asientos
Salas de Usos Multiples 1.0 m? por persona
Aulas 1.5 m? por persona
Talleres y Laboratorios 3.0 m? por persona
Bibliotecas . 2.0 m? por persona
Oficinas 9.5 m? por persona

Articulo 16.- Puertas

16.1

a)
b)
c)
d)

16.2

16.3

Las puertas de las aulas y de otros ambientes de aprendizaje y ensefianza en
las edificaciones de uso educativo, deben:

Tener un ancho minimo de vano de 1.00 m.

Abrirse en el sentido de la evacuacion, con un giro de 180°.

Contar con un elemento que permita visualizar el interior del ambiente.

Los marcos de las puertas deben ocupar como maximo el 10 % del ancho del
vano.

Los ambientes que tengan un aforo mayor a cincuenta (50) personas deben
contar por lo menos con dos (2) puertas distanciadas entre si para permitir rutas
de evacuacion alternas. La distancia entre puertas no debe ser menor de 1/3 de
la diagonal mayor del ambiente.

Las puertas de ingreso al local educativo deben facilitar su uso cotidiano y la
evacuacion de los usuarios en casos emergencia. La apertura de las puertas del
local educativo no debe invadir la via publica ni las areas que no forman parte
del predio.

FUENTE: NORMA TECNICA A.040-REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES
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Articulo 18.- Numero de escaleras

Las edificaciones de uso educative que tengan mas de un piso deben tener como
minimo dos escaleras que permitan la evacuacion de los usuarios.

Excepcionalmente, se puede contar con una sola escalera, si se cumplen a la vez los
siguientes requisitos:

a) La edificacién no tiene mas de tres pisos en los que se realizan actividades
comunes por parte de estudiantes y docentes.

b) La carga de evacuantes no supera los 100 (cien) usuarios por piso.

c) Los ambientes usados para aulas u otros propositos educativos o normalmente
sujetos a ocupacion estudiantil tienen al menos una salida directa hacia el
exterior (ventana, puerta, vano o similar) que permita el rescate de personas en
caso de emergencias y que cumple con lo siguiente:

- Se puede abrir desde el interior sin emplear herramientas.

- Abre hacia un area con acceso a una via publica.

- El angulo de apertura del pafio mévil debe ser de por lo menos 80°.

- Tiene un ancho libre minimo de 0.60 m y un alto minimo de 0.90 m.

- La altura desde el nivel del piso terminado del ambiente hasta la parte baja de
la salida es de maximo 1.10 m.

d)  La distancia total de viaje del evacuante, desde la puerta del aula mas alejada de
la edificacion hasta la zona segura (escalera de evacuacion, refugio o el
exterior), es de 45.00 m sin rociadores, o de 60.00 m con sistema de rociadores.

Articulo 7. Criterios para el disefio de ambientes

Considerando lo sefialado en el articulo 18 de la N.T. Criterios Generales, para el disefio y
dimensionamiento de los ambientes, se deben tener en cuenta los siguientes aspectos:

- Identificacion de los usuarios.
- Analisis del mobiliario y equipamiento.
- Caracteristicas de las actividades educativas.

Figura N° 1. Consideraciones para el disefio de los ambientes

td x¢ &

Identificacion de los usuarios Analisis del mobiliario y Caracteristicas de las
equipamiento actividades educativas

Fuente: Elaboracién propia

FUENTE: Norma Técnica de criterios generales de disefio para infraestructura educativa
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- Para las aulas, la cantidad de estudiantes promedio varia entre 35 a 40 estudiantes.

- Para el caso de los talleres y laboratorios, la cantidad promedio varia entre 15
a 20 estudiantes. Dentro de este rango se encuentran también las aulas de
computo - idiomas, y el ambiente de innovacién tecnolégica o FAB LAB.

Figura N° 3. Cantidad de usuarios

e o
2 A
n C
' l TALLERES
l AULAS , 'LABORATORIOS ()
T T
35 =~ 40 estudiantes 15 — 20 estudiantes

Fuente: Elaboracion propia con informacién proporcionada por la DIGESUTPA.

Nota:
(*) Incluye a las aulas de computo - idiomas y al ambiente de innovacién tecnolégica o FAB LAB

a. Se debe analizar la cantidad de mobiliario y equipamiento requerido para el
desarrollo de las actividades en los distintos ambientes.

b. La cantidad de mobiliario y equipamiento puede variar segin el numero de
estudiantes por ambiente y de acuerdo a las actividades que se desarrollan en
éstos, pudiendo contemplarse un elemento por estudiante (uso individual) o uno
para varios estudiantes (uso grupal).

Figura N° 4. Cantidad de mobiliario y equipamiento

o

Un elemento por estudiante Un elemento para varios
(uso individual) estudiantes (uso grupal)

Fuente: Elaboracién propia

FUENTE: Norma Técnica de criterios generales de disefio para infraestructura educativa

Pag. 115



CRITERIOS DE DISERO PARA AMBIENTES DE
NT-028.-01-MINEDL INSTITUTOS TECNOLOGICOS DE
EXCELENCIA

Figura N* 5. Condiciones de uso del mobiliario y equipamiento

Uso del elemento por un solo ado U5 cal slemento por Ires tacos
ELEMENTO A
Q UTILIZAR
-
ELEMENTO A
UTILIZAR
Uso del edemenio por dos lados Usd e sl o por custio lndos

Fuente: Blaboraoon propia
7.3. Caracteristicas de las actividades educativas

A partir de la identificacion de los usuanos, del mobiliario y del equipamiento e
Insumos, se deben analizar las actividades a desarrollar en cada ambiente. Para
ello, el analisis funcional del uso del mobiliario y equipamiento, debe realizarse de
acuerdo a la cantidad de estudiantes y a las dinamicas (indviduales y/c grupales)

TITULO Ill. AMBIENTES

Articulo 8. Diseno y dimensionamiento de los ambientes

a, Para el disefio y dimensionamiento de los ambientes, se debe considerar ef analisis
de los critenos senalados en el Articulo 7 de la presente norma técnica, asi como los
rangos establecidos para la cantidad de estudiantes por ambiente, de acuerdo a lo

sefialado en el Cuadro N° 1

Cuadro N° 1. Rangos de estudiantes para el calculo del
dimensionamiento de los ambientes

Cantidad de estudiantes 1 Aroa de ambionto (m®) ' |
Para las aulas
Haala 35 estudiantes 35 1 1.0 del ada
= = De 36 2 40 estudiantes | 01 0. del ada
Para 108 tallores y Iaboratorios (*) 1 |
Hasta 15 estudiantes 15 x 1. Q. del ambenie 1
Ce 82 20_1:3‘_@'!:5 | ! 20 x1 0, dal amoante =

Fuenie: ERDOrRcon propis

FUENTE: Norma Técnica de criterios generales de disefio para infraestructura educativa
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Norma Técnica A120: “Accesibilidad para personas con discapacidad”

Reglamento Nacional de Edificaciones

Articulo 5.- Circulaciones en edificaciones
Las circulaciones en las edificaciones deben cumplir con lo siguiente:

a) Los pisos deben estar fijos, uniformes y tener una superficie con material antideslizante.

b) En las escaleras, los pasos y contrapasos de las gradas deben tener dimensiones uniformes, y el radio del redondeo
de los cantos de las gradas no debe ser mayor de 13 mm.

c) Los cambios de nivel hasia de 6 mm., pueden ser verticales y sin tratamiento de bordes; entre niveles de & mm. y 13 mm. deben
ser biselados, con una pendiente no mayor de 12, y los desniveles superiores a 13 mm. deben ser resueltos mediante rampas.

d) Las rejillas de ventilacién de ambientes bajo el piso y gue se encuentren al nivel de transito de las personas, deben
resolverse con materiales cuyo espaciamiento impida el paso de una estera de 13 mm.; asimismo, en caso las platinas
tengan una sola direccion, éstas deben ser instaladas en forma perpendicular al sentido de la circulacion.

e) Los pisos alfombrados deben estar fijos a su superficie, confinados enfre los paramentos que la delimitan y/o sujetas
con platinas en sus bordes. El grosor maximo de las alfornbras debe ser de 13 mm., y sus bordes expuestos deben fijarse
a la superficie del suelo a todo lo largo mediante perfiles metalicos u otro material que cubra la diferencia de nivel.

f) Los pasadizos de longitudes mayores a 25.00 m. y de ancho menor a 1.50 m. deben contar con espacios de 1.50 m. x
1.50 m. para el giro de una silla de ruedas, cada 25.00 m. de longitud.

g) Las manijas de las puertas, mamparas y %aramanws de vidrio deben ser de palanca con una protuberancia final o de
otra forma que evite que la mano se deslice hacia abajo. La cerradura de una puerta accesible debe debe colocarse a un
maximo de 1.20 m. de altura, medida desde la superficie del piso acabado hasta el eje de la cerradura.

h) Los pisos y/o niveles, de las edificaciones donde se presten servicios de atencidn al pablico, de propiedad publica o
privada, deben ser accesibles.

Articulo 6.- Caracteristicas de disefio en rampas y escaleras
Las rampas deben cumplir con lo siguiente:

a) El ancho minimo de una rampa debe ser de 1.00 m., incluyendo pasamanos y/o barandas, medido entre las caras
internas de los paramentos que la limitan, o la seccion de la rampa en ausencia de paramentos. Las rampas de longitud
mayor de 3.00 m. deben contar con parapetos o barandas en los lados libres, y pasamanos en los lados confinados. Los
pasamanos y/o barandas deben ocupar como maximo el 15 % del ancho de la rampa. (Gréficos 1a, 1b).

Limite de Limite de
baranda baranda

Limite de
rampa
1.00 F— 100 —
Planta Corte
Grafico 1a Grafico 1b

b) La rampa, segun la diferencia de nivel debe cumplir con la pendiente maxima, de acuerdo al siguiente cuadro:

DIFERENCIAS DE NIVEL PENDIENTE MAXIMA
Hasta 0.25m. 12%
De 0.26 m hasta 0.75 m. 10 %
De 0.76 m. hasta 1.20 m. 8%
De 1.21 m. hasta 1.80 m. 6%
De 1.81 m. hasta 2.00 m. 4%
De 2.01 m. a mas 2%

Para reducir la longitud de la rampa, en relacion a la diferencia de nivel, se pueden desarrollar tramos consecutivos
intercalados con descansos de longitud minima de 1.50 m.; pudiendo aplicar, segun corresponda, la pendiente maxima
entre la diferencia de nivel en cada tramo. (Grafico 2).

FUENTE: Norma Técnica Fuente: Norma Técnica A.120 — Reglamento nacional de
edificaciones
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En las salas donde los asientos estén fijados al piso, debe haber asientos
para usuarios de silla de ruedas, 1 para 50 asientos iniciales y 1%
adicional del total, a partir de 51 asientos.

El minimo espacio para el usuario en silla de ruedas es de 0.90 m. de

ancho y de 1.20 m. y debera contar con la debida sefializacion.

@

@ 1.50

.\ L

Grafico 11a

FUENTE: Norma Técnica Fuente: Norma Téchica A.120 — Reglamento nacional de
edificaciones

Arte de provyectar en Arquitectura “Laboratorio” Neufert

Existen diferentes tipos de laboratorios segun su uso, entre los que tenemos:
e Laboratorios de practicas: el cual consta de un alto nUmero de puntos de
trabajo ubicados en un salén y cuenta con equipamiento.

e Laboratorios de investigacion: estos cuentan con salas chicas,

equipamiento especifico, aparatos para efectuar medidas.
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Segun su especializacién:

e Laboratorios quimicos: en estos se realizan tareas con alta formacion de
humos y gases.

e Laboratorios de fisica: aqui se cuenta con tableros moviles e instalacion
eléctrica.

e Laboratorios especificos.

e Laboratorios frios: son aquellos en donde se trabaja a temperaturas
especiales.

e Laboratorios de fotografia.

Las mesas de trabajo normal en los laboratorios deben ser de 1.20 cm de

ancho en los laboratorios practicos y de investigacion 80 cm de profundidad.

1 ? ; , — 360 —
] ,& _'_ | ' Escntono
” | 2 : Laboratorio
)y fl L) QL‘_
DERRINI g iy g0 SN gy thytitil T a0t 65 1,001 g0 o i ) Q‘ | 5
AT — & I
— ﬁ q 180+1,60 —480| Pasilio
y L ; |
................................................................................. 19200004 =T T
=80+ 125 — -e0 = - r l ] Cuanos auxiliares
Anchura minima de paso libre Laboratorio de Investigacion

p—— 3,60 —+80+- 1,60 +80{

0

O O
[e)

[s}
0.0
5 o |

o O o 'O o O

Xill lo o o O L_‘o o if
& ) olllic g.:i‘/\‘ 91”0

24 puestos de trabajo
ety

o o[l offff b ©
T
|

8,40

Armarios

Laboratorio de practicas
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1.9 ANEXOS

Cuadro N° 2. Ficha Técnica del Aula

AULA
CAPACIDAD 40 estudiantes Para el dimensionamiento se deben considerar
1.0.* 210 m? los rangos de estudiantes sefalados en el
AREA MINIMA 84,00 m* Cuadro N° 1 del presente documento.

A. DOTACION BASICA REFERENCIAL

Dotacién referencial de Mobiliario.

1. 39 mesas unipersonales (0.70m x0.50 m).

2. 01 mesa, para una persona con movilidad
reducida (0.80m x 0.58 m x 0 80 m)

3. 39 sillas personales (0.45 m x0.45 m). d 9

01 escritorio para el docente (120m x060  [§5~° ° 7 .

m). e i

01 silla para el docente (0.45m x 0.45m) ) 2@‘:;.:,‘ -

01 pizarra acrifica principal color bianco 1" T RUA ! 1

(6.00m x 1.40 m). L \ g

01 pizarra acrilica awdliar color blanco

(300mx140m)

01 mural de corcho (3.00 m x 1,40 m) S L AT l__ -

40 lockers (casilleros) parte exterior (060 |6 12 (4[]

mx033mx070m)

10. 01 armario (090 m x 045 m x2.10 m).

11. 01 tacho de basura. }» i» ‘{ a
Dotacién referencial de Equipamiento. - =L

12. 01 proyector multimedia de techo (incluye 5
rack de soporte) 5 mElm

13. 01 laptop para el docente A (Dl bl el

14. 01 extintor

o® N o a

Ademas, se considera:
- 01 camara de video IP.
- 01 alarma de deteccion de incendio.

Notas:

- Los graficos son orientativos y referenciales porque pueden ajustarse a las necesidades y
caracteristicas de cada Intervencion

- Las dimensiones estan expresadas en metros y son de caracter referencial

- El area minima se calcula sin elementos estructurales (como columnas, mochelas, entre otros)
que interrumpan las actividades a realizar

- El mobiliario, equipamiento ylu ofro recurso propuesio dentro de este ambiente debe permitir
su utilizacion de manera segura, garantizando |a integridad de los usuarios
Se debe considerar las condiciones de confort témmico, acdstico y luminico sefialadas en la
Norma A 010, en la Norma A 040, en |a Norma A 120, en la Norma EM.110 del RNE y en la
N.T. Criterios Generales.

Fuente: MINEDU 283-2019-Norma Técnica “Criterios de disefio para ambientes de

institutos tecnoldgicos de excelencia
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B. CONDICIONES ESPACIALES

DESARROLLO ESPACIAL

- Los estudiames y docenies son emisores y receptores.

- Patenciar la posivilidad de tener en el espacio actividades distintas y simultaneas

- Trabajos grupales de 02, 04 y 06 personas @ indwidualmente cars a cara.

- La diversidad de agrupaciones determna |as proporciones del espacio y & forma final

- Comar con un espacio llexible y dnamico.

- Se debe desarroilar tres dnamicas pedagogicas: ndividual, gnupal y de debate

- Debe asegurarse ka conectiidad adecuada de los recursos TIC con ks qua cuentan los estudiantes
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Dinamica individual Denamica grupal
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Dinédmica de debates

C. INSTALACIONES TECNICAS
Caracteristicas Generales:
San instaiaciones empotracas yWo en ductos daraments defrados en los planas (o mas adecuada), Asmismo,
da sar nacesano. pueden utlizarse bandejas béonicas para Lna mejor conectividad de los recursos TIC.
Instalaciones Eléctricas:

- Se dabe contamplar 01 tomacorriente doble cada 1500 m’

- Estos son datribudos comenioniomome 5egun B ubcacon de s equipos, asi como en &l parmetro del ambierts.
- Todas 135 Instalaciones eiectiicas deben de estar aterrizadas (con puesta a tierra)

Instalaciones Sanitarias:

No requiere nstalaciones de este 1ipo al ntenor del ambiente.

Instalaciones de Comunicaciones:

Dede contemplarse 01 salida en &l lecho para &f proyector y 01 salida para la laptop del docente Todos
los ambeentes deben estar preparados para @l uso de los recursos TIC

Fuente: Elaboracion propia con infarmacién proporcionada por la DIGESUTPA

Fuente: MINEDU 283-2019-Norma Técnica “Criterios de disefio para ambientes de

institutos tecnolégicos de excelencia
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1.9.1 Fichas Antropométricas

Imagen 12. Ficha Antropométrica Topico
ZONA : ADMINISTRATIVA,
AMBIENTE: TOFPICO
DIMENSION: 20.00 M2
b
7 *‘
AT
[
=
(=
[
N
~
F774 irEa DE CIRCULACIEN
ESCE: MG. AEC. DE
TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO | e N
"CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA DEL LIMOMN PARA IMPULSAR |EELANDO
LA EDUCACION Y COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR LA PERITA, DISTRITO NELARINA,
DE TAMBOGRANDE, PIURA 2021 ol

Fuente: Elaboracién Propia
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Imagen 13. Ficha Antropométrica Oficina de Promocion

ZONA : ADMINISTRATIVA

AMBIENTE: OFICINA DE PROMOCION - INFORMACION

DIMENSION: | 2.00 M2

4.00

3.00

777 AREA DE GIRGULAGION

TESIS FARA OFTAR EL TTULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO

ASESCR: MG, ARG, DE
|4 RCSA ECEEC DIEGS

“CENTRO DE INNOWVACION TECNOLOGICA DEL LIMON FPARA IMFULSAR

LA EDUCACION ¥ COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR. LA FENITA, DISTRITO
DE TAMBOGRANDE, FIURA 202 1™

CRLANDC

NELAMIN A

0z

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 14. Ficha Antropométrica Laboratorio de Calidad

ZONA, : INVESTIGACION

AMBIENTE: LABORATOR.IO DE CALIDAD

DIMENSION: 2000 M2
L 8.00 L
1 1

Lk

o b O f

oI =1

7.60

ARE A DE CIRCULACION

TESIS PARA OFTAR EL TITULO FROFESIONAL DE ARQUITECTO

ASESOR: MG. AFQ. DE
L4 BOSA BOGEID DIEGD

*CENTRO DE INNOWACION TECNOLOGICA DEL LIMON PARA IMPULSAR. |[CELANDO
LA EDUCACION Y COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOFR. LA FENITA, DISTRITO NELARMINA,
DE TAMBOGRANDE, FILURA 2021 03

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 15. Ficha Antropométrica SS.HH varones

ZONA, - INVESTIGACION y FORMACION TECNOLOGICA :
AMBIENTE: 55.HH VARONES
DIMENSION: 2 00 M2
l Jo
Fd

o3

2

o

A
A'ﬁ
AREA DE CIRCULACION
ESOR. MG. ARG. DE
TESIS FARA OFTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO Smh BORAIS DERD
“CENTRO DE INNOWACION TECHOLOGICA DEL LIMON PARA IMPULSAR. |[2ELANDO
LA EDUCACION ¥ COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR LA PERITA, DISTRITO NLAMINA
DE TAMBOGRANDE, FIURA 20217 C4

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 16. Ficha Antropométrica SS.HH Mujeres

ZONA INVESTIGACION vy FORMACION TECNOLOGICA .
AMBIENTE: || 55, HH MUJERES
DIMENSION: 2.00 M2
|y |y
K 7 7
~ = = — — =

3.45

P |

AREA DF CIRCULACION

TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO Es';%‘gi e

“CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA DEL LIMON PARA IMPULSAR. [EELANES
LA EDUCACION ¥ COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR LA PERITA, DISTRITC MNELAMINA
DE TAMBOGRANDE, FIURA 20217 Q3

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 17. Ficha Antropométrica Secretaria General

ZONA, - ADMINISTRATIVA
AMBIENTE: H SECRETARIA GENERAL
DIMENSION: |2 00 M2

L rd

o
<
v
AT
AREA DE CIRCULACION
ASESOFR: MG, ARC. DE
TESIS PARA OFTAR EL TTULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO PR%A B aiatei
*CENTRO DE INNOWACION TECNOLOGICA DEL UMON PARA IMPULSAR, |[9ELANDO
LA EDUCACION ¥ COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR. LA PENITA, DISTRTO MELAMINA,
DE TAMBOGRANDE, FIURA 202 = o0&

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 18.

Ficha Antropométrica Sala de Reuniones

| ZONA. : INVESTIGACION y FORMACION TECNOLOGICA

| AMBIENTE:

H SALA DE REUNIOMNES

| DIMENSION:

“ 45.00 M2

as0 i l"\\ /'ill

1.50

4.15 Nzsf

f

\
U
alalalY:

1.50

===,

AREA DE CIRCULACION

TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO

ASESCFR: MG, ARG. DE
LA RCSA BOGEIC DIEGC

“CENTRO DE INNOVACION TECMNOLOGICA DEL LIMON FARA IMPULSAR
LA EDUCACION ¥ COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR LA PERITA, DISTRITC

DE TAMBOGRAMDE, FIURA 20217

CRLAMNDC

NELANMINA
o7

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 19. Ficha Antropométrica Aula de Innovacion Tecnoldgica

ZONA : CAPACITACION Y FORMACION TECNOLOGICA .
AMBIENTE: H AULA DE INNOVACION TECNOLOGICA
DIMENSION: 5¢.00 M2
L £.00 L
7 1
L gr

NS
&

T
I

By
-

'S
¢
i
i
]

7.00
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AREA DE CIRCULACICH

BSESCR: WMG. ARG. DE
TESIS PARA OFTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO | Eomh BOeEe DEED

“CENTRO DE INNOWVACION TECHOLOGICA DEL LIMOM PARA IMPULSAR, |EELAHDC
LA EDUCACION ¥ COMPETITIVIDAD, EM EL SECTOR LA PERITA, DISTRITC NELAMINA
DE TAMBOGRANDE, FIURA 20217 o8

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 20. Ficha Antropométrica Almacén en nave de Planta Piloto

ZONA : PRODUCCION .
AMBIENTE: ALMACEN DE CAJAS EN NAVES DE PLANTA PILOTO
DIMENSION: 50.67 M2
612 [ 1
| I
l[ AV
1‘ ™ ;v

o
o~
O
AREA DE CIRCULACION
ESOR: MG. ARQ. DE
TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO o
“CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA DEL LIMON PARA IMPULSAR. |[QRLANDO
LA EDUCACION Y COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR LA PENITA, DISTRITO MELANM INA
DE TAMBOGRANDE, PIURA 20217 09

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 21. Ficha Antropométrica Almacén en nave de Planta Piloto

ZONA : PRODUCCION
AMBIENTE: NAVE DE JUGOS
DIMENSION: £O5. 50M2

ROSA DOGEID DIEGO
“CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA DEL LIMON PARA IMPULSAR |[SRLANDOD
LA EDUCACION Y COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR LA PERITA, DISTRITO NELAN INA
DE TAMBOGRANDE, FIURA 202 17 1o

TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO lffﬁog: M. AR, DF

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 22. Ficha Antropométrica Nave de Aceites
ZONA : PRODUCCION
AMBIENTE: || NAWVE DE ACEITES .
DIMENSION: €95 .50M2

TESIS PARA OFTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO

ASESCR: ME. ARG, DE
LA ROSA BOGEC DIEGO

“CENTRO DE INNOVACION TECMOLOGICA DEL LIMON PARA IMPULSAR
LA EDUCACION Y COMFETITIVIDAD, EN EL SECTOR. LA PERITA, DISTRITO

DE TAMBOGRANDE, FIURA 20217

CRLAMNDO

NELAMINA
11

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 23.

Ficha Antropométrica Zona de Lockers Guantes y Mandiles

ZONA : PRODUCCION
AMBIENTE: ZONA DE LOOKERS - GUANTES Y MANDILES
DIMENSION: 48.36 M2

AREA DE CIRCULACION

.58

TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE ARQUITECTO

“CENTRO DE INNOWVACION TECNOLOGICA DEL LIMON PARA IMPLULSAR.

LA EDUCACION Y COMPETITIVIDAD, EN EL SECTOR. LA PENITA, DISTRITO
DE TAMBOGRANDE, PILURA 20217

AWICS0R: MG, ARG 0T
LA ROSA BOGGIO DIEGD
(ORLANDOD

NELAN INA
12

Fuente: Elaboracion Propia
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1.9.2 Fichas Descriptivas de la Maquinaria a usar en el Tema Propuesto

Grafico 24. Maquinaria para CITE Limén
Seccion: Almacén de insumos y materia prima Seccion: Almacén de insumos y materia prima
Nombre: Balanza industrial Nombre: Tolva
Marca: Precisur Marca: Gouvard
Modelo: Pre-He500 Modelo: MKRLS-L8
Datos técnicos: Datos técnicos:
Precision: 1ton/500gr. Material: Acero inoxidable
Tension: AC220V-50/60Hz. Pes0:2000 kg
Bateria: DC bateria 6V-4Amp recargable Capacidad: 1400 i
Dimensiones generales: Dimensiones generales:
Largo: 0.8m Largo: 2 m
Ancho: 0.6m Ancho: 1.5m

Herramientas y/o Accesorios: 1 bateria recargable | Alto: 1.5 m

Herramientas y/o Accesorios: Ninguna
o)

k@}:}

Seccion: Almacén de insumos y materia prima Seccion: Produccion
Nombre: Faja transportadora Nombre: Lavadora de frutas
Marca: Campodron Marca: Comek
Modelo: C90-80R Modelo: Lavadora de frutas
Datos técnicos: Datos técnicos:
Velocidad: Regulable de 3hp Sistema de lavado: Inmersion y aspersion
Motor: 0,55kw Material: Acero inoxidable
3/4 hp Capacidad: 408 Kg./HR
220v Potencia: 0.8kW
Dimensiones generales: Requerimiento de agua: 0.75m3/by,
Largo: 2,47 m Dimensiones generales:
Ancho: 0.87m Largo:0.9m
Peso: 70kg Ancho: 0.9m
Alto:1.1m

Herramientas v/o Accesorios: Ninquna

Fuente : Elaboracion Propia
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Grafico 25. Maquinaria para CITE Limén

Seccion: Produccion

Nombre: Extractor industrial de jugo
Marca: Henan ToppMachinery
Medelo: Tpp-je25

Datos técnicos:

Material: Acero Inoxidable
Peso:600 Kg

Potencia: 11 Kw

Capacidad: 800 kg/hr

Dimensiones generales:
Largo:0.60m

Ancho: 0.50m

Alto:1.60m

Herramientas y/o Accesorios: Ninguna

Nombre: Tanque mezclador con chaqueta
Marca: BLS

Datos técnicos:

Material: Acero Inoxidable
Peso:400kg

Capacidad: 2001t/hr

Potencia: 1.1kW

Dimensiones generales:

Largo:1.34m

Ancho: 1.50m

Alto:2.90m

Herramientas y/o Accesorios: Ninquna

Seccion: Produccion
Nombre: Tamiz rotatorio
Marca: Rotogedar

Datos técnicos:

Material: Acero Inoxidable
Peso:100kg

Capacidad: 200 It/hr
Potencia: 0.25kW
Dimensiones generales:
Largo:1.22m

Ancho: 0.81m

Alto: 0.72m

Area de operacion:1.08m2
Herramientas y/o Accesorios: Ninguna

Seccion: Envasado

Nombre: Maquina envasadora
Marca: Astimec

Datos técnicos:

Material: Acero Inoxidable
Peso:240kg

Capacidad: 1000bot/hr
Potencia: 1.1kW

Dimensiones generales:
Largo:1.80m

Ancho: 0.60m

Alto:2.90m

Herramientas v/o Accesorios: Ninguna

Fuente : Elaboracion Propia
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1.9.3 Estudio de Casos analogos

CASO ANALOGO N°01 CENTRO DE INOVACION Y DESARROLLO
ESTRATEGICO DE PRODUCTOS DEL TECNOLOGICO DE MONTERREY

Imagen 24. Centro de innovacion y desarrollo estrategico de productos
del tecnologico de Monterrey-Mexico

Fuente: Google Imagen
e Ubicacion:
La edificacion a estudiar se encuentra ubicado en Nueva Ledn,

pais de México.

Imagen 25. Ubicacion y Localizacion del terreno

Fuente: Google Maps
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e Analisis Descriptivo:

Este CITE nace con la finalidad de impulsar asociaciones, empresas que
recién empiezan y tienen la vision de ingresar al mercado sus productos de
innovacion, ayudando a las empresas nuevas por un lado capacitaciones,
también &reas, ambientes donde puedan generar sus productos de innovacion
tecnoldgica.

Asi mismo con laboratorios para que puedan simular los procesos de
manufactura y disefio del producto.

Con respecto a la especialidad arquitectonica, se propone que el proyecto
muestre la alta tecnologia que se va a trabajar en el interior de este, lo cual lo
logran a través de los elementos concreto, acero, vidrio, elementos de

identidad de la industria de la ciudad de Monterrey- México.

e Planteamiento Arguitecténico
El CITE se desarrolla en dos volimenes adosados, con un lobby de tres
alturas, donde tiene como elemento principal una escalera metélica moderna.
El volumen principal de forma trapezoidal, se desarrolla con zonas de
exhibicidn, aulas de capacitacion, talleres virtuales, areas comunes Todo el
edificio tiene conexion a través de un patio de cuatro alturas con tragaluces

que brindan al edificio ventilacion e iluminacién natura total.
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Imagen 26. Patio central con escalera vertical
Fuente: Tesis CITE

Existe en el proyecto una conexion ideal de todas las actividades distintas, pero
a su vez necesarias. Lo cual se realizd con la ubicacion de los procesos de
pruebas de los prototipos del producto en la primera planta. Estos espacios estan
separados de los otros ambientes por elementos como fachadas de vidrios, para
lograr aislar parcialmente el ruido.

En la planta del segundo piso encontramos laboratorios y oficinas y en los pisos
posteriores estan aulas de capacitacion, oficinas, servicios complementarios
para las asociaciones o empresas que emplearan estas areas de tecnologia y

capacitacion.

Andlisis fisico espacial
El proyecto en el primer piso cuenta con un ingreso principal y un acceso de
servicios, cuenta con ambientes como estar, recepcion, oficinas administrativas,
asi como circulaciones horizontales y verticales.
El proyecto cuenta con cuatro pisos en su infraestructura, en el primer piso

cuenta con un ingreso principal, ambientes como estar, recepcion, oficinas
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administrativas, asi como circulaciones horizontales y verticales, un acceso de

servicios.
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Imagen 27. Primer piso: Centro de Innovacion Monterrey

Fuente: CITE de Monterrey

Asi mismo encontramos las circulaciones horizontales y verticales que nos llevan

al segundo nivel donde encontramos los ambientes como talleres de

capacitaciones, aulas, salas de reuniones, recepcion, servicios higiénicos para

damas y caballeros.

El proyecto en el segundo piso cuenta con un ingreso principal y un acceso de

servicios, asi como circulaciones horizontales y verticales.
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Imagen 28. Segundo Piso: Centro de Innovacién Monterrey

Fuente: CITE de Monterrey

El proyecto en el tercer piso cuenta con un estar y aulas de capacitacion, asi

como circulaciones horizontales y verticales.
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Fuente: CITE de Monterrey

El proyecto en el cuarto piso cuenta con un estar y aulas de capacitacion,
talleres, asi como circulaciones horizontales y verticales.
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Imagen 30. Cuarto piso: Centro de Innovacion Monterrey

Fuente: CITE de Monterrey
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CASO ANALOGO N°02 CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA
AGROINDUSTRIAL DEL CACAO EN EL DISTRITO DE CHULUCANAS”

Imagen 31. CITE Cco- chPrincipaI
Fuente: Google imagenes

El terreno donde estd ubicado este proyecto es en la Ciudad de Chulucanas,
Morropon, especificamente en la zona nor-este, justo en la periferia de la ciudad.
Cuenta con un area de 32.244,80 m? - 3.2 Ha, esta ubicado en el AA.HH. Luis
de la Puente Uceda, tiene una via de acceso de gran importancia: la Carretera
Chulucanas — Frias, la cual ain se encuentra a nivel de trocha. El terreno es de
propiedad de la Comunidad Campesina.

El terreno se encuentra en zona de cultivos, es de forma irregular y esto se debe
a la presencia de una construccién privada relacionada al cultivo de mangos.

Imagen 32. Medidas Perimétricas del terreno

202,05 m 119,71 m
76,76 m
ﬁ% m
G m\ 59,57 m

/

147,98 m

Fuente: Google Maps
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1.9.4 Entrevistas

UNIVERSIDAD PRIVADA ANTENOR ORREGO
Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes
Programa de Estudio de Arquitectura

ENTREVISTA

FECHA: 05/06/2022 HORA: 9.20 am

LUGAR: TAMBOGRANDE — CENTRO POBLADO LA PENITA

ENTREVISTADORAS: BACH.ARQ. ZORAIDA LUCELI MORE SERNAQUE
BACH. ARQ.KATHERINE VANESA MEDINA NUNEZ

ENTREVISTADO: SR. JOSE MATEO MORALES DURAND

CARGO: PRESIDENTE DE LA COMISION DE REGANTES VALLE HERMOSO

Introduccion:
e La entrevista tiene como objeto la recoleccion de datos a través de
preguntas que nos permitiran profundizar en nuestro tema de
investigacion de acuerdo a sus experiencias y conocimientos.

Caracteristicas:

e Entrevista de Tipo Semiestructurada
e Duracion 30 min

Preguntas:

1. ¢Nos autoriza realizar esta entrevista con fines académicos para nuestro
proyecto de tesis?

- Si, les brindare la informacion que este a mi alcance.

2. ¢Quétiempo lleva usted laborando en la comision de regantes Valle Hermoso
gue pertenece al centro poblado la Peiiita?
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- Llevo laborando cerca de 03 afios con la funcion de presidente de esta
Comision de Regantes de Valle Hermoso.

¢,Cual considera usted que es la actividad con mayor desarrollo en el sector?

- La actividad agricola con la cosecha de limén y mango y la actividad
ganadera con ganado vacuno.

¢, Conoce usted el concepto de CITE?

- Aquella infraestructura que brinda capacitaciones a los productores de
alimentos para mejor rentabilidad de los alimentos.

¢,Cree usted que al implementar un CITE mejorara la produccién en el sector?

- Claro, nos beneficiaria a todos con capacitaciones, ayuda para mejorar la
calidad de nuestro producto, especialmente nuestro cultivo de limén.

¢, Cree que al existir un CITE estaria mejorando la educacion y competitividad

en el sector?

- Si, incluso daria mas trabajo a los pobladores del sector y sectores
aledafios que quieren formar parte de este proyecto en beneficio de todos
agrupando a mas agricultores capacitdndolos con nuevas técnicas de

produccion y obtener un mejor producto.

¢ Qué informacion nos podria brindar usted acerca de las comisiones de
regantes en la ciudad?

- En la ciudad de Tambogrande existen 16 comisiones de regantes, las
cuales estan conformadas por juntas de usuarios, esta es la comision de
regantes Valle hermoso que pertenece al centro poblado la Pefiita.

¢, Cuantos usuarios conforman esta comision?

- Somos 1500 usuarios aproximadamente que pertenecen a Valle hermoso.
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9. ¢Cuéntas areas de cultivo estarian contemplando?

- Son 5500 hectareas de las cuales estos usuarios son duefios de sus
tierras que ellos mismos cultivan, cuentan con limon y mango.

10.¢Como venden estos agricultores sus productos?

- Existen empresas privadas exportadoras de la zona ubicados en la
carretera camino a Sullana a las que estos agricultores venden sus
productos a precios irrisorios. También los venden en centro de a acopio
gue también se encuentran en la carretera.

11.¢Cual seria el monto que pagan estas empresas?
- Les pagan entre S/ 50.00 a S/ 60.00
12.¢;Como se da el abastecimiento de agua a sus tierras de cultivo?

- San lorenzo cuenta con canal de regadio que tiene capacidad para 25
hectdreas para lo cual fue disefiado, por tanto, no se abastece,
necesitariamos una capacidad de 50 hectareas para poder abastecer
todo, ya que se produjo un aumento de los cultivos con el paso del tiempo.

13. ¢ Le gustaria agregar alguna sugerencia a esta entrevista?

- Esperemos se pueda llevar a cabo un proyecto como el que plantean, lo
mas pronto posible ya que es de gran necesidad para esta comision de
regantes Valle Hermoso y el producto del limén que tiene mucho potencial
que ofrecer.

Agradecimiento:
Nuestro agradecimiento por su tiempo dedicado, la informacion brindada

es de mucha utilidad para el desarrollo de nuestro proyecto de tesis, el cual es
un aporte en beneficio del crecimiento agroindustrial del sector.
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UNIVERSIDAD PRIVADA ANTENOR ORREGO
Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Artes
Programa de Estudio de Arquitectura

ENTREVISTA

FECHA: 05/06/2022 HORA: 10.16 am

LUGAR: TAMBOGRANDE — CENTRO POBLADO LA PENITA

ENTREVISTADORAS: BACH. ARQ.ZORAIDA LUCELI MORE SERNAQUE
BACH. ARQ.KATHERINE VANESA MEDINA NUNEZ

ENTREVISTADO: SR. FEDERICO SANTOS PEREZ

CARGO: AGRICULTOR DEL CENTRO POBLADO LA PENITA

Introduccion:
e La entrevista tiene como objeto la recoleccion de datos a través de
preguntas que nos permitiran profundizar en nuestro tema de
investigacion de acuerdo a sus experiencias y conocimientos.

Caracteristicas:

e Entrevista de Tipo Semiestructurada
e Duracion 30 min

Preguntas:
1. ¢Nos autoriza realizar esta entrevista con fines académicos para nuestro
proyecto de tesis?

- Si, claro con gusto estoy dispuesto a responder esta entrevista.

2. ¢Cual considera usted que es la actividad con mayor desarrollo en el sector?
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- Acé en la Pefiita mas nos dedicamos a la cosecha del limén y mango, yo
cosecho limon, esta comision de Valle Hermoso la mayoria de agricultores
se dedica a la cosecha de limon.

¢, Conoce usted el concepto del Centro de Innovacién Productiva y
Transferencia Tecnolégica (CITE)?

- Centro de apoyo y capacitaciones para mejora de la calidad del producto
del agricultor.

¢,Cree usted que al implementar un CITE mejora la produccién el sector?

- Por supuesto que si, ya no venderiamos el limoén en los centros de acopio,
nos podrian ensefiar como mejorar nuestro modo de cultivar y ya
podriamos vender no solo el limén, asi como lo sacamos de la chacra,
sino sus derivados.

¢,Cree que al existir un CITE estaria mejorando la educacion y competitividad

en el sector?

- Si, nos serviria de mucha ayuda para mejorar nuestra produccion.

¢,Cuanto tiempo lleva usted dedicado a la cosecha del limén?

- Llevo més de 10 afios dedicado a la cosecha del limon en mi chacra.

¢, Como realiza usted la venta de su producto?

- Lo cosechamos y lo vendemos a los centros de acopio aqui como me ve,
o si no en el mercado a veces a las empresas, pero nos pagan un bajo
precio.

¢, Cual es el precio al que usted vende su producto?

- Las empresas nos pagan por saco S/ 50.00, pagan muy poco.
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9. ¢Cuéntas areas de cultivo estarian contemplando?
- Yo tengo cerca de 2 has de mi terreno, heredados de mi familia.
10.¢Como venden estos agricultores sus productos?

- Vendemos de manera directa a los comerciantes del mercado, a los
cuales abastecemos por semana, en centro de acopio o las empresas.

11.;Asiste a alguna capacitacion para conocer nuevas técnicas de produccion?
- En la actualidad no estamos recibiendo capacitaciones, pero estamos
interesados en obtener informacién y nos ensefien a mejorar nuestro

limén que cosechamos.

12.¢;Como se da el abastecimiento de agua a sus tierras de cultivo?

- Contamos con un canal de regadio para el riego del limoén en la zona.

13.¢Le gustaria agregar alguna sugerencia a esta entrevista?

- Me parece muy buena iniciativa de ustedes gue se interesen por conocer
de nuestra problematica de nosotros los agricultores que estamos siendo
olvidados por el apoyo de las autoridades, muchas gracias.

Agradecimiento:
Nuestro agradecimiento por su tiempo dedicado, la informacién brindada

es de mucha utilidad para el desarrollo de nuestro proyecto de tesis, el cual es
un aporte en beneficio del crecimiento agroindustrial del sector.
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1.9.5 Panel Fotogréfico

Imagen 33. Vista Centro de Acopio

Fuente: Trabajo de campo

Imagen 34. Centro de acopio carretera
principal

Fuente: Trabajo de campo

Imagen 35. Centro de acopio Chavin

Fuente : Trabajo de Campo

Imagen 36. Vista carretera principal

Fuente: Trabajo de campo
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Imagen 37. Vista frontal Comisiébn de
Regantes Valle Hermoso

Fuente: Trabajo de campo

Imagen 38. Vista lateral del terreno trocha
carrozable

Fuente: Trabajo de campo
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Imagen 39. Vista interior del terreno - cerco
perimétrico

Fuente: Trabajo de campo

Imagen 40. Comisibn de regantes Valle
hermoso

Fuente: Trabajo de campo
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Imagen 41. Empresa Agroindustrial Agromar

Fuente: Trabajo de campo

Imagen 42. Empresa Agroindustrial Jumar

Fuente: Trabajo de campo

Imagen 43. Empresa Agroindustrial Frutambo

Fuente: Trabajo de campo
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II.- MEMORIA DESCRIPTIVA DE ARQUITECTURA

El proyecto “Centro de Innovacion Tecnoldgica de Limon” se ha pensado en
funcibn a las necesidades que presenta el distrito de Tambogrande,
especialmente el sector “La Pefiita”, en el rubro agroindustrial del limén. Con
normas técnicas: RNE (Reglamento Nacional de Edificaciones), ademas hemos
tomado como base los distintos analisis y estudios de casuisticas similares.
Aspectos como la espacialidad, funcionamiento, la forma y los factores
bioclimaticos, junto a ello sumado el contexto urbano natural de la ciudad, son

los determinantes para el desarrollo optimo del disefio arquitectonico.

1.1 CONCEPTUALIZACION DEL PROYECTO. IDEA RECTORA

El concepto radica en el funcionamiento de un CITE promoviendo la
innovacion y su surgimiento con tecnologias nuevas para los productores,
empresas, asociaciones y cooperativas. De esta manera el potencial productivo
del limon y la necesidad de incorporar la mano de obra tecnificada, son
fundamento principal para la generacion de empleo y mejoras en la calidad de
vida , pues es condicién necesaria implementar la organizacion de estrategias
proyectuales que garantizen el disefio arquitecténico habitable y sostenible
de la infraestructura.

Ademas, contribuye a que se cumplan de las pautas técnicas, patrones que les
admitan desarrollar productos de superior calidad en funcion al limén,
aprovechando oportunidades de salr a los mercados nacionales e
internacionales.

Principalmente la idea rectora del disefio arquitecténico Centro de Innovacion
Tecnoldgico del Limon, surge a raiz de la indagacion en la integracion de
variables como la ubicacion estratégica, forma de emplazamiento,
considerando el entorno geografico del sector de Tambogrande, de la misma
manera que no degrademos el paisaje urbano/natural. Para lo cual se estudiaron
las riquezas naturales y el alto valor nutricional del limén , la idiosincrasia de

la poblacion y los antecedentes historicos es parte de laidentidad del lugar
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gue no se debe perder, de esta manera, permite a los usuarios
locales y visitantes interactuar con el edificioy las sensaciones que el
proyecto puede crear y brindar en contacto con la naturaleza conociendo aun
mas el proceso de industrializacion del limén y los beneficios que éste tiene en

la salud.

Imagen 44. Relacion Concepto-Forma-Espacio -Funcion

Arquitectura Contextual

v

- Jerarquizacian de
PRODUCCION AGRICOLA Pp——
Se obtiene_de Elementos de Tipologia de la
LB AL L s disefin infraestructura (CITE)
FUNCIONAMIENTO DEL Manifestaciones culturales
CITE ycostumbres
Principios de

sostenibilidad
Fuente : Elaboracion Propia

Cabe resaltar que la organizacion de espacios se basan en las necesidades
y estrategias proyectuales que se ven reflejados desde el &rea de produccion
e industrializacién del limén(planta piloto) hasta los servicios complementarios
de uso publico. La jerarquizacién de los elementos compositivos dan valor
agregado al disefio arquitectdnico del CITE , de manera especial el sector de la

Planta Piloto.

Estrategias proyectuales para el planteamiento de proyecto:

Se ha fundamentado principalmente a través de los andlisis y diagnosticos que
el proyecto es viable, factible y se presenta como una necesidad de la poblacién
para explotar un potencial de la zona, a través de un equipamiento de

envergadura:

e La ubicacion del terreno estd relacionada a la tipologia, zonificacion,

respetando el contexto y las zonas de expansion.

Pag. 156



e Con los fines de lograr un oOptimo desarrollo de las actividades del
equipamiento agroindustrial, el terreno estad habilitado con servicios
bésicos: suministro de energia eléctrica, servicio de agua potable,
ademas de sistema de evacuacion, areas verdes, estacionamientos, entre
otros.

¢ Se ha considerado el estudio y andlisis de las condiciones climéticas de
la zona, para garantizar un apropiado tratamiento de asolamiento,

iluminacion, ventilacion, acustica, sensacion térmica, etc.
Contexto- fisico natural.
Tambogrande , Sector La peiiita Centro de Innovacién Tecnholdgico.

El proyecto arquitectdénico se encuentra en el contexto urbano de la ciudad
de Tambo Grande. Donde identificamos los patrones arquitectonicos tipicos de
la zona, se articulan por medio de caminos y trochas carrozables conectados
a la carretera principal Sullana-Tambogrande, que los conecta con Ciengiillo, la
capital del distrito de Tambogrande, donde se ubican Sullana Yy Piura.
existe otra carretera, similar a los caserios a lamargen izquierda, se
comunican con la ciudad de Piura por la via Punta Arena - La Obrilla - Miraflores.
El inadecuado estado de las vias de circulacion son un problema frecuente en
todos los pueblos, por lo que en nuestra propuesta integral podremos unificar la

accesibilidad a nuestro proyecto.
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1.2 ASPECTO FORMAL

El proyecto se genera a través de un eje articulador con lineas quebradas en
varios tramos la cual se basa en las formas de las lineas que conforman el

contexto del sector sobre el que se emplaza el terreno escogido para el CITE.

8// ZJU:’-/ J i/\\& / & INI9456000
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CHAD
OCIAL
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Imagen 45. Planteamiento formal del proyecto
Fuente: Elaboracion Propia
El sector se emplaza sobre lineas en quiebres y formas sinuosas adaptandonos
al entorno y al contexto es que adquirimos estas formas ingresando asi al terreno
y generando un Eje articular.
Desarrollando el presente proyecto a partir de un contexto de eje articulador para
una mejor calidad de vida del centro poblado la Pefita manteniendo la
indiosincrasiay cultura, dentro del cual se llevaran a cabo los diferentes procesos
y actividades que conforman un CITE AGROINDUSTRIAL encaminados hacia

un crecimiento y desarrollo agroindustrial entorno a un medio sostenible.
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Imagen 46. Emplazamiento del proyecto
Fuente: Elaboracion Propia

Se parte desde la via principal carretera a Sullana desde la que ingresamos en
linea recta generando un quiebre al ingreso principal conectando con un Hall de
ingreso el cual nos conlleva al patio central a través del cual se distribuyen los
diferentes ambientes del CITE, asi mismo remata en la zona de produccion.

Como se aprecia se ha generado una via secundaria dentro del proyecto la cual

amarra y juega siguiendo la forma recta con lineas en quiebres del terreno.

El CITE busca crear una arquitectura que aporte a la comunidad de agricultores
donde interviene, creando espacios de confort visual y espacial; buscando
integrar a toda la poblacion. Albergando a los agricultores de la Comisién de
Regantes Valle Hermoso permitiendo también la participacion en las
capacitaciones de los procesos agroindustriales a las demas comisiones de
regantes y sus juntas de usuarios que conforman con la finalidad de lograr una
integracion social agroindustrial; difundiendo asi con toda la comunidad de
agricultores. Lo que conllevara a su mejor posicionamiento en los diferentes

mercados nacionales e internacionales.
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l
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Imagen 47. Planteamiento volumétrico
Fuente: Elaboracion Propia

El proyecto de CITE Limon se desarrolla bordeando un gran patio central como
se visualiza en la imagen el cual concentra a las diferentes juntas de usuarios

facilitando encuentros y de los habitantes del lugar generando un espacio central
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publico convirtiéndose en un espacio de disefio por el que atraviesa el eje
articulador y remata en el espacio de mayor relevancia del proyecto que es la

zona de produccién donde se encuentran las naves de la planta piloto del Limén.

La propuesta genera una conveniente articulacion entre el proyecto
arguitectonico yelespacio publico, generando una conexién con el contexto

rural de la zona que permite la integracion del publico en general del sector.

Con respecto al aspecto volumétrico se formé a partir del eje articulador que
atraviesa el patio central alrededor del cual se han ido formando volimenes en
forma de paralelepipedos que albergan las diferentes zonas que comprende el
proyecto como son zona administrativa, complementaria, servicios generales,
difusion, investigacion, y finalmente la zona de produccién, también se cuenta
con un segundo nivel que comprende zona de capacitacion y parte de zona

complementaria y administrativa.
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1.3 ASPECTO FUNCIONAL

Como se puede apreciar el ingreso principal parte del eje articulador
conectandose con un hall de ingreso, asi mismo se encuentra un gran patio
central el cual conecta con los demas volumenes de paralelepipedos que
componen el proyecto de CITE, distribuyendo a todas las zonas, que lo rodean ,
en lineas con quiebres de la misma manera sigue una circulacion lineal que
permite el ingreso a cada ambiente ,rematando finalmente el eje articular con la

zona de mayor relevancia del proyecto que es la zona de produccion.

Tenemos dos accesos vehiculares a ambos lados del terreno ,el ingreso del
personal de administrativo y visitantes mientras que por el lado izquierdo
ingresara el personal de servicio, como también ingresaran los vehiculos de
servicios generales conectando directamente con esa zona a través de una via
que rodea la parte lateral y posterior del proyecto, por la ingresara la materia
prima traida de las chacras de los agricultores y por la que saldran los vehiculos
de carga pesada con los productos para exportacion ,contando con dos patios

de maniobras uno para servicios generales y el otro para la zona de produccion.
Se cuenta también con dos estacionamientos a cada lado del terreno uno para

el personal administrativo y visitantes y el otro para el personal especializado

gue laborara en la planta piloto y zona de investigacion.
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Imagen 48. Zonificacién Primer Piso

Fuente: Elaboracion Propia

El segundo abarca tres zonas que suben como circulaciéon vertical conectando
la zona complementaria (cafeteria), zona de administracion, y la zona de
capacitacion y formacién tecnolégica donde se cuenta con biblioteca y aulas,
zona dedicada a impartir nuevas técnicas de produccién en la mejora de la
calidad de la materia prima. La circulacién horizontal propuesta se da en torno al
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patio el cual al recorrer los diversos ambientes de podra conectar visualmente al

primer nivel.
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Imagen 49. Zonificacién Segundo Piso

Fuente: Elaboracion Propia
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Imagen 50.

Planteamiento volumetrico vista isometrica

Fuente: Elaboracion Propia

[1.3.1 Accesos

En el Centro de Innovacién Tecnoldgica del Limén tenemos los siguientes

accesos:

Acceso Peatonal:

Este tipo de acceso es utilizado para los usuarios como pequefios y medianos

productores, estudiantes, docentes, personal de la zona de investigacion,

personal administrativo.

Acceso Vehicular:

Este tipo de acceso es utilizado por personal administrativo, zona de carga y

descarga y publico diferenciados.
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Imagen 51. Planta General de Arquitectura — Accesos

Fuente: Elaboracion Propia

Tabla 9. Leyenda accesos peatonal y vehicular
Peatonal -_—
Vehicular —

Fuente: Elaboracion Propia

El proyecto interactla directamente con la carretera principal Tambogrande
Sullana, por lo que tiene una adecuada accesibilidad y transitabilidad que permite
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llegar de distintos puntos en menor tiempo a los usuarios del CITE, cuenta con
un acceso peatonal para los usuarios como productores, estudiantes, docentes,
personal, etc., remarcado por la volumetria y tratamiento de exteriores, asi como

con acceso vehiculares estratégicos.

Imagen 52. Render Vista Ingreso Principal CITE

Fuente: Elaboracion Propia

En el Centro de Innovacion Tecnologica del Limoén se define correctamente el
area de ingreso principal, ya que al ingresar al CITE se da un encuentro
agradable con un volumen imponente sobresaliente entre la volumetria, es asi
que el acceso al ingreso principal se da a traves de gradas y rampas para el
correcto traslado del usuario al CITE y una adecuada vision estética y armoniosa

con el entorno colindante.
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[1.3.2 Circulaciones
Circulaciones primer nivel:

Dentro del CITE en el primer nivel encontramos entre las circulaciones mas
importantes en la zona de la planta piloto, administrativa, laboratorios, Salon de

Usos Mudltiples, cafeteria, comunicandose entre si a través de las escaleras.

Imagen 53. Planta Primer Nivel de Arquitectura - Circulaciones

Fuente: Elaboracion Propia
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Tabla 10. Circulaciones Primer Nivel

Zona Accesos
Publico ——
Acceso Carga y Descarga —
Administrativo —
Planta Piloto —
Laboratorios
Escalera
Servicios —
Estacionamiento Personal Administrativo —
Sum
Cafeteria —
Carretera Tambogrande Sullana

Fuente: Elaboracion Propia

Circulaciones segundo piso:

Dentro del CITE en el segundo piso entre las circulaciones mas resaltantes

encontramos en la zona de las aulas, administrativa y cafeteria.

Pag. 169



i 8 *
o 3
) —
[ I—' = =7 /, -
o =El—'—= F:
S L
ji \ 1 | | 1 | | 1
T+ 3 T q 1
T — ; o
T B= ! : =
o E_ = “ w$ ==_f?=—o
! it i i i3 . .
————— g === e B e e R e e R
:— : : ;mi } ; i
. - -
Imagen 54. Planta Segundo Nivel de Arquitectura — Circulaciones
Fuente: Elaboracion Propia
Tabla 11. Circulaciones Segundo Piso
Administrativo —
Escalera
Cafeteria —)

Fuente: Elaboracion Propia

El proyecto esta definido en base a circulaciones horizontales y verticales con
escaleras y rampas desarrolladas en funcién del uso del usuario, donde
encontramos que la zona de mayor flujo son las aulas ya que el edificio del CITE
tiene finalidad educativa.
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Imagen 55. Zona Administrativa
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Fuente: Elaboracién Propia
La zona administrativa se encuentra conformada por dos niveles, cuenta con
diversas oficinas a cada lado de la circulacién horizontal y escalera al lado lateral

que conecta al segundo nivel, llegando a un estar que repite la misma
distribucién y circulacion.

Imagen 56. Zona complementaria
)
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[ Circulacién horizontal
B9 circulacién vertical

Fuente: Elaboracion Propia

Pag. 171



En la sala audiovisual la cual forma parte de la zona complementaria cuenta con
una circulacion la cual se accede por la parte posterior y por la parte interna se
circula en forma de U rodeando el mobiliario con el que se cuenta. Ademas, se
puede observar servicios higiénicos y vestidores usados por el personal.
También se cuenta con una escalera publica que permite conectar con el
segundo nivel llegando a los pasillos y permitiendo ingresar a las demas zonas

como capacitacion y formacion tecnologica.

Imagen 57. Servicios Generales

» ERVICIOS GENERALES
30Y. DE TECHO { ——

________________________

Fuente: Elaboracién Propia

La zona de servicios generales se encuentra en el primer piso en el cual se puede
apreciar un pasillo en la parte exterior por el que se puede circular y permite
ingresar a los ambientes. En esta zona accede el personal de limpieza de la

edificacidn. Y personal autorizado para laborar.
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Imagen 58. Zona de investigacion
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Fuente: Elaboracion Propia

La zona de investigacion se encuentra en el primer nivel, en la imagen se
apreciar parte de esta, laboratorio y el depésito de abonos, a los cuales se
accede a través de una circulacién lineal pasillo exterior a través del cual se

puede ingresar a los ambientes también se cuenta con servicios higiénicos y el
centro una circulacion vertical.

Imagen 59. Zona de capacitacion y formacioén tecnoldgica

T
1 I circulacién horizontal
| B Circulacién vertical

Fuente: Elaboracion Propia
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Al llegar al segundo nivel se encuentra la zona de capacitacion y formacion
tecnologica por lo que se conecta con una circulacién vertical externa que
permite acceder y poder ingresar a las aulas para las capacitaciones que se
brindaran. Se cuenta con pasillo de circulacion que facilita el ingreso, en la
siguiente imagen se puede apreciar el aula de computo, sala de docentes y
formacién tecnoldgica. Cabe indicar que son dos bloques de aulas, asi como
biblioteca con la que también se contara en el presente proyecto con la finalidad
de capacitar ensefiar a los agricultores y publico en general, todo en beneficio

de la poblacion del sector.
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En cuanto a las naves que comprenden la planta piloto del limén se pueden
diferenciar dos circulaciones las cuales son la circulacion del personal que labora
en la nave y la circulacion del montacarga de la nave tal como se aprecia a

continuacion:

PLATAFTRMA DE DESCARGA

AREA DE CIRCULACION DE PERSONAL DE LA NAVE

AREA DE CIRCULACION DEL MONTACARGA DE LA NAVE

Imagen 60. Circulacion en nave de materia prima

Fuente: Elaboracion Propia
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b @ PIATAFORMADECARGA | @@ @ @ FI.IATAFORMADE CARGA | @@ @@ SLATAFORMA DE CARGA @

AREA DE CIRCULACION DE PERSONAL DE LA NAVE

AREA DE CIRCULACION DEL MONTACARGA DE LA NAVE

Imagen 61. Circulacién en Nave de Jugos, aceites y cascaras

Fuente: Elaboracién Propia

Segun la imagen se puede apreciar la circulacién en las tres naves de los tres
procesos por lo que pasa el limoén, lo mismo que la anterior mencionada dos tipos
de circulacion, la del personal de cada nave y como se desplaza el montacarga

gue transporta la materia prima para cada flujo de procesamiento.
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Funcion de una planta Piloto:

Conocer mas sobre las fases de produccién mas usadas para implementar en el
uso peramente en una planta piloto. De acuerdo a cadaproceso vy
sus fases, se disefia el entorno alrededor del patio generando un recorrido de
circulacion inicial y final ensu plataforma de carga, descarga junto con

la entrada y salida del producto.

El recorrido tiene un sentido coherente determinado por el diagnodstico del
diagrama de flujo. En general, las siguientes fases se tienen en cuenta en el
disefio general de la planta, por la cual se plantearon 4 naves que conforman la

zona de produccion:

e Nave de Materia Prima
e Nave de Jugos
e Nave de aceite esenciales

e Nave de cascaras deshidratadas
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Imagen 62. Nave De Materia Prima

PLATAFORMA DE DESCARGA

NAVE DE MATERIA PRIMA

Ingreso de la materia prima
Pesado

Lavado

Faja

Clasificado

Control de calidad
Almacenado

iR U S ol ul

Fuente: Elaboracion Propia

La nave de materia prima cuenta con estructura metdlica, en la cual ingresa el
limén el cual es traido por los agricultores de la zona los cuales cosechan el
producto, quienes conforman la Comision de Regantes Valle Hermoso, y
diversos agricultores del sector la Pefiita, también estaria ingresando el producto
cosechado en la parcela demostrativa del CITE con los diversos estudios que se

realizarian en la zona de investigacion. Se cuenta con una zona de descarga
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para ingresar el limén serd a través de una rampa electrohidraulica automatica,

luego se pesa, se lava pasa por la faja, sale el limon clasificado para el control

de calidad en la zona de laboratorio que también cuenta la nave y finalmente se

almacena en parihuelas. El cual posteriormente pasara a las demas naves para

los diversos procesos.

Imagen 63. Nave De Jugos

PROCESO DE OBTENCION

NAVE DE JUGOS

0000 NI L gl W0 N T

[ =
U A WN RO

Ingreso de la materia prima
Lavado y seleccién
Exprimido
Faja
Precoccién
Pasteurizador
Hervido
Llenado
Tapado
. Sellado
. Autoclave
. Control de calidad
. Empacado
. Almacenado
. Despacho

o

LATAFORMA DE CARGA

Fuente: Elaboracion Propia
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En la presente nave de jugos que se aprecia en la imagen ingresa el limon el
cual es transportado por un montacarga luego pasa a lavado seleccionado,
exprimido, luego por la faja, listo para la precoccion, para el pasteurizador, luego
es hervido llenado, tapado, sellado, pasa a autoclave el cual es un recipiente
disefiado para la esterilizacion destruyendo los microorganismos presentes,
también pasa por un control de calidad, se realiza el empacado para ser
almacenado. Y asi poder ser despachado para su comercializacion y
exportacion embarcando el producto por una plataforma de carga.

Imagen 64. Nave De Aceites Esenciales

o el k.

PROCESO DE OBTENCION
NAVE DE ACEITES ESENCIALES

Ingreso de la materia prima
Lavado y seleccién
Tamizado

Centrifugado 1

Destilado

Centrifugado 2

Aceite esencial

Control de calidad

Aceite esencial para envasar
10. Llenado

11. Tapado

12. Sellado

13. Autoclave

14. Control de calidad

15. Empacado

16. Almacenado

17. Despacho

W N R WwN e

M DE A
o ¢ \
) JFT'_'-G“

PLATAFORMA DE CARGA

Fuente: Elaboracion Propia
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Para la obtencién de aceites esenciales ingresa la materia prima procede al
lavado y seleccion , asi como al tamizado ,pasa por el primer centrifugado donde
se obtiene el destilado ,el segundo centrifugado que arrojaria el aceite esencial,
el cual pasa por el control de calidad , para después ser envasado ,llenado ,
tapado y sellado ,pasa por autoclave al igual que la anterior nave , otro control
de calidad del producto y proceden a empacar , almacenar y luego al despacho
para su exportacion . Al igual que en la nave de jugos se usan varias maquinas
industriales para el correcto funcionamiento de los procesos del limon.

Imagen 65. Nave De Cascaras Deshidrtadas

PROCESO DE OBTENCION NAVE
DE CASCARAS DESHIDRATADAS

Ingreso de la materia prima
Triturado

Lavado

Separado
Prensado

Secado

Enfriado

Llenado y pesado
. Control de calidad
10. Empacado

11. Despacho

CONOUAWNE

— RS ———————_ R ]

\

fLEsEEEE e - vl
t-

PLATAFORMA DE CARGA é

®

Fuente: Elaboracion Propia
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En la nave de cascaras deshidratadas se recopila materia prima que resulta de
las demas naves, pasa a ser triturada, lavada separada, para luego ingresar a la
maquina de prensado, secado y enfriado para finalmente ser llenado y pesado,

también pasaria por el control de calidad y cumpliendo con los estandares estaria

siendo empacado y enviado a despacho.

Imagen 66. Corte de las naves

Fuente: Elaboracion Propia

Tal como se puede apreciar en la imagen vista en corte las tres naves en las que

se lleva a cabo los tres procesos de produccién del limén.

Imagen 67. Vista interior nave de Jugos

Fuente: Elaboracion Propia

Se visualiza la nave de jugos cuenta con maquinaria y el personal que trabaja en

ellas, también se aprecia la sefializacién por donde transita el personal que

labora en la nave.
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I.4. ASPECTO TECNOLOGICO

Imagen 68. Recorrido Del Sol Y Flujo Del Viento

Fuente: Elaboracion Propia

Se integro soluciones como el confort, regulacion y acondicionamiento ambiental

en los ambientes donde consideramos:

- Condiciones ambientales
- Control Térmico
- Control del sol

- Ventilacion e lluminacion
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De manera inicial, creamos patios centrales, por bloque, para facilitar ventilacion
natural. Este método de enfriamiento pasivo es adecuado para nuestro clima y
se combina con areas verdes y plantacion de arboles. El confort térmico se
consigue bajando la temperatura en estos patios debido al agua que producen

las plantas y la evaporacion.

Dependiendo de la temporada, estos juegan diferentes roles en el proyecto. De
esta forma, podemos acondicionar el aire del exterior para refrescarlo en
verano, en invierno, cuando la temperatura exterior del edificio es inferior a la de

la terraza, se proporciona una zona mas ambientada.

Imagen 69. Vista Patio Central del Proyecto

Fuente: Elaboracion Propia

Los ductos estan disefios para poder ventilar ambientes como bafios y
vestuarios, que estan dimensionados para acomodar vanos que permitan que el

aire del interior recircule.
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Cada ambiente del edificio tiene vanos que se despliegan hacia el exterior y
cobertura suficiente espacio para tener la iluminacibn necesaria en
cada situacion. Los ambientes estan iluminados por medio de la cocina, SS.HH,

circulaciones, depdésitos, etc.

Para mejora de las condiciones de iluminacion en la Zona A, se instal6 una
amplia teatina en el hall principal que permite ingresar la luz de manera natural,
con la utilizacion de vidrio térmico aislado: 9/16 de pulgada de espesor; siendo

en la actualidad muy utilizado en climas tropicales.

Imagen 70. Vista Ingreso principal Areas Verdes en circulaciones

Fuente : Elaboracion Propia
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El 91% del proyecto del Centro de Innovacion Tecnoldgica tienen luz y
ventilacion natural, consideramos importante el confort de los usuarios en cada

ambiente.

Imagen 71. Ventilacion e lluminacibn Natural en circulaciones del

Proyecto

Fuente: Elaboracion Propia

Uso de vegetacion con jardines internos y externos en los espacios continuos de
la entrada principal, de la zona administrativa, laboratorios, Salon de Usos
Multiples, para poder obtener una adecuada ventilacién cruzada, asi mismo
poder favorecer la circulacion de aire exterior mediante la apertura de ventanas
y/o puertas en los lados opuestos, uso de estos espacios verde, jardines entre
los volumenes del CITE para facilitar la ventilacion, con el uso en jardines y areas
exteriores de cantos rodados de piedras de la zona , con especies arboéreas de
condicion xerdfitas de la zona, como cierto tipo de cactaceas y plantas nativas
como el Cun cun y plantas frutales con riego tecnificado de tipo experimental en

determinadas zonas .
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Imagen 72. Uso de Plantas Nativas del Sector

Fuente : Elaboracion Propia

Utilizacion de ladrillo ecolégico en el muro o cerco perimetral del terreno del
CITE, ya que son realizado con material reciclable que no generan muchos
dafos al medio ambiente.

Uso de aleros de 1.5 m en la entrada principal y algunos ambientes para
proteccion de lluvias y emision de rayos de sol en algunos ambientes, Muros y
cubiertas ligeros para que faciliten la auto ventilacion del proyecto.

Uso en la Planta piloto de techo de plancha termoacustica para un mayor confort,
resistencia a altas temperaturas, control del calor, ademas que es un material

amigable con el medio ambiente para el confort de los usuarios, trabajadores.
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Imagen 73. Uso de plancha termoacustica en Planta Piloto

Fuente: Elaboracién Propia

Asi mismo el uso de ventiladores de techo industrial extractor para garantizar la
calidad de aire y el confort ambiental por la necesidad de renovar el aire en los
interiores de las naves industriales de la planta piloto.

Imagen 74. Ventilador de techo industrial extractor

F =

Fuente: Google Imagenes

Pag. 188



Para las aguas residuales la propuesta incluye una planta de tratamiento que
servira para el regado del limon en la parcela demostrativa y demas areas verdes
del mismo proyecto, contribuyendo al medioambiente, a la mejora de la salud y

por consiguiente a una arquitectura sana.

Imagen 75. Vista tratamiento de aguas residuales

S S, S i

Jo o = & ® w|w =

T P oy PP P Lo P e e Py P Py [ T PPy

Fuente : Elaboracion Propia
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1.1 GENERALIDADES

I.MEMORIA DESCRIPTIVA DE ESTRUCTURAS

En esta memoria se especificara el sistema de estructuras del proyecto

denominado “Centro de Innovacion Tecnolégica de Limén”

[11.2 CONSIDERACIONES

Nombre:

Distrito :
Provincia:
Departamento:

Uso:

Area del terreno:

Area construida:

Area Libre :

“Centro de Innovacion Tecnolodgica de Limon”

Tambogrande

Piura

Piura

Centro de Innovaciéon Tecnoldgica y Produccion
12,526.95 m2
10,919.83 m2

1,607.12 m2

En relacién con la elaboracion del proyecto se desarrollé en funcién a la siguiente

normativa:

e Reglamento Nacional de Edificaciones vigente.

e Norma Basica de Disefio Sismo resistente.

Norma E.020 Cargas

- Norma E.030 Disefio Sismo Resistente

- Norma E.050 Suelos y Cimentaciones

- Norma E.060 Concreto Armado

- Norma E.070 Albadileria

- Norma E.090 Estructuras Metalicas
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[11.3 DESCRIPCION DE SISTEMA ESTRUCTURAL DEL PROYECTO

Ofrece un sistema de columnas y vigas peraltadas de concreto bidireccionales
en los bloques de servicios generales, administracion y cafeteria, para los
blogues de S.U.M, Biblioteca, Aulas y Laboratorios se utilizard4 el sistema
aporticado de columnas y vigas de concreto y para el area de produccién se
considerara un sistema de columnas de hormigén armado (aporticado) y vigas
metalicas con una cobertura termo acustica, tomando en cuenta para ello la

magnitud de las luces del proyecto.

La cimentacioén del proyecto contempla un sistema de zapatas, cimientos y vigas

de cimentacion para generar estabilidad en la estructura del proyecto.

Cuadro 13. Descripcion de sistema estructural por zonas
ZONAS SISTEMA CONSTRUCTIVO
Servicios generales sistema portante columnas y vigas
Cafeteria sistema aporticado columnas y vigas
S.U.M. sistema aporticado columnas y vigas
Administracion sistema aporticado columnas y vigas
Area de Exhibicion, Biblioteca, Aulas y Lab. sistema aporticado columnas y vigas
Area de Produccion sistema aporticado columnas de concreto y

vigas metélicas
Fuente: Elaboracién propia

l11.4 DISENO EN CONCRETO ARMADO Y ACERO

La norma especifica los requerimientos para que las edificaciones sean lo
suficientemente resistentes a los comportamientos sismicos para aminorar el
riesgo de pérdidade vidas y dafios materiales,y para permitir que
continden funcionando en un terremoto. El edificio se desarrollara
para garantizar el siguiente comportamiento:

1. Soportar pequefios terremotos sin sufrir dafios

2. Resistente a sismos moderados, teniendo en cuenta la probabilidad de

perjuicios estructurales menores.
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3. La resistencia a los terremotos que pueden causar dafos estructurales

importantes y prevenir que los edificios se derrumben.

Las columnas, muros, placas, vigas, losas y cimentaciones de hormigén armado
se disefiaron empleando el método de resistencia, definido en la Norma Peruana
de Concreto Armado E-060.

Se consider6 que el concreto sea de resistencia a la compresion fc=210 kg/cm?,

para el acero corrugado fy=4200 kg/cm.

PARAMETROS DE DISENO ADOPTADOS

Concreto:

Solados ; Concreto f'c=100 kg/cm2
Elementos Estructurales : Concreto f’c = 210 kg/cm2
Cemento : Cemento Pértland Tipo V
Acero:

Corrugado : fy = 4200 kg/cm2

Acero Estructural ; ASTM A-36 (fy=2500 kg/cm2)
Cargas:

Concreto armado : 2,400 kg/m3

Concreto Ciclépeo : 2,300 kg/m3

Piso Terminado : 100 kg/m2

Sobrecarga : Indicadas

1.5 CALCULO DE PREDIMENSIONAMIENTO

Para pre dimensionar la estructura se definié teniendo en cuenta la luz mayor
por bloque para establecer las dimensiones requeridas para que los

componentes resistan las cargas que se aplican.
Pre dimensionamiento en bloque de Servicios Generales
a) Pre dimensionamiento de Losas Bidireccionales

Para establecer el célculo de losas elegimos la luz mas amplia aplicando la

féormula a continuacion:
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hL = 2 perimetro
140

hL= 4.2545.57+4.25+5.57

140

hL=0.1402 m =20 cm

Imagen 76.

Pre dimensionamiento de Losas en servicios generales
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g0

S.LT 5.57
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Fuente : Elaboracion Propia
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b) Pre dimensionamiento de Vigas:

Al calcular las medidas, consideramos la luz que tenga el tramo mas grande de

la estructura.

Imagen 77. Pre dimensionamiento de Vigas en servicios generales
oy i
CP ‘\?J ©), (a) @ O, /@
T 4.03 T 4.00 T 4.00 T 4.00 1 4.87 T 4.03 +
@ - w0 (8
\ | | N 2
"/ \\::\ /aa
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Q’_\. 7 g )
432 | \ - ~
| | —400——
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- R l 400— 400+ 400
1 (2) © ©
Fuente : Elaboracion propia
hv=L/12
hv=4.70/12

hv=0.391= 50cm

bv= 1x Ancho tributario/25
bv= 1x 4.70/25

bv= 4.70/25

bv=0.188 = 0.25m
Seccién de Viga 25x50

bv

hv
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c) Pre dimensionamiento de Columnas:

El dimensionamiento de estas, se especificara considerando la forma a

continuacion:

Ag=_P
0.45x f'c

P=Area Tributaria X 1000 kg/m2 X N° Pisos
Ag=P
0.45xfc

f'c= Resistencia del concreto

Ag= _18.8.x 1000 x 1
0.45 x 210

Ag=18,800

94.5

Ag= 198.94 cm2
—>Ag=a? a="Ag

a= V198.94
a=14.10cm = 0.20m
C (0.20X0.20)

Tenemos que la columna en el disefio considera un area de (0.25X0.50) .
d) Pre dimensionamiento de Zapatas:

Para determinar la dimension de zapatas, es importante determinar la capacidad
de carga del suelo (6t ; esfuerzo admisible del suelo) y asi poder encontrar las

medidas adecuadas al realizar los calculos.
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Para fines de calculo se realiz6 un estudio del suelo (calicatas), por medio del
proceso de corte directo, donde encontramos que el suelo en este lugar resiste:
2.00 kg. /cm2.

Az=1.15P/ Bt
Ot (Esfuerzo Admisible del Suelo)= 2.0kg/cm2
P =18,800 cm

Az = 1.15 (18,800)/ 2.0

Az = 10,810 cm2

Para el célculo de la dimensién A = V10,810
+1/2 (0.50 - 0.50)

A =~10,810 = 103.97cm = 1.50m

Hz = (1 13)A/2.

Hz = (1.50)/6 =0.25m=0.50 m

Hz=0.50 m

A=1.50m

Pre dimensionamiento en Blogue Administrativo
a) Pre dimensionamiento de Losas Bidireccionales

Establecemos el calculo de las losas al elegir la luz mayor teniendo en cuenta la

férmula a continuacion:

hL= 2 perimetro
140
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hu= 5.55+5.55+5.55+5.55
140

hL=0.158 m =20 cm

Imagen 78. Pre dimensionamiento de losas en Bloque Administrativo

Fuente: Elaboracion propia

b) Pre dimensionamiento de Vigas:

Al calcular las dimensiones, se tiene en cuenta la luz que tenga el tramo mas
grande de la estructura.
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Imagen 79. Pre dimensionamiento de Vigas en bloque administrativo

Fuente: Elaboracion propia

hv=L/12
hvV=4.70 /12
hV=0.391= 50cm

bv=1x ancho tributario

bv= 1x 4.70/25 bv
bv=4.70/25
bv=0.188 = 0.25m hv

seccion de viga 25x50

¢) Pre dimensionamiento de Columnas:

El célculo de las columnas se especificard segun férmula a continuacion:

Ag=_P

) 0.45xfc
P= Area Tributaria X 1000 kg/m2 x N° Pisos
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Ag=_P
0.45x f'c

f'c= Resistencia del concreto

Ag=_18.236x 1000 x 2
0.45x 210

Ag=_36,472

94.5

Ag=385.94 cm2
—Ag= a? a= VAg

a= V385.94
a= 19.64cm = 0.25m
C(0.25X0.25)

La seccibn de columna propuesta en el proyecto es (0.25X0.50), que

corresponde al célculo.

d) Pre dimensionamiento de Zapatas:

Es importante saber la resistencia del suelo (6t ; esfuerzo admisible del suelo),

para poder encontrar las medidas adecuadas al realizar los calculos.

Para efectos de calculo, se hizo estudio del suelo (calicatas) en el proceso de
corte directo, donde encontramos que la resistencia del suelo es

de 2,00 kg. /centimetro cuadrado.

Az =1.15P/ Bt
Ot (Esfuerzo Admisible del Suelo)= 2.0kg/cm2
P =18,236 cm
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Az = 1.15 (18,236)/ 2.0

Az =10,485.7 cm2

Para el calculo de la dimension A = ¥10,485.7 + 1/2 (0.50 - 0.50)
A =+10,485.7 = 102.39cm = 1.40m

Hz = (1 /3)A/2.

Hz = (1.40)/6 =0.23 m=0.50 m

Hz=0.50 m

A=1.40m
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IV.MEMORIA DESCRIPTIVA DE INSTALACIONES SANITARIAS

IV.1 GENERALIDADES

En esta memoria se especificardn las Instalaciones Sanitarias del proyecto

denominado “Centro de Innovacion Tecnolégica de Limon”

e Nombre: “Centro de Innovacion Tecnolégica de Limon”
e Distrito: Tambogrande

e Provincia: Piura

e Departamento: Piura

e Uso: Centro de Innovacién Tecnoldgica y Produccion
e Area del terreno: 12,526.95 m2

e Area construida: 10,919.83 m2

e Area Libre : 1,607.12 m2

IV.2 CONSIDERACIONES

En relacion con su elaboraciéon se llevé a cabo en funcién a la siguiente

normativa:

e SUB-TITULO I11.3 INSTALACIONES SANITARIAS NORMA 1S.010

e REGLAMENTO NACIONAL DE EDIFICACIONES

e INSTALACIONES SANITARIAS PARA EDIFICACIONES

e Norma NFPA 101 Codigo de Seguridad Humana (2000), Capitulo 14.

e Norma NFPA ( National Fire Protection Association)13.
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IV.3 DESCRIPCION DEL PROYECTO

El servicio de abastecimiento de agua se suministrard con una conexion a la
red puablica, la cual podra abastecer a las cisternas las cuales se encuentran
enterradas con nivel de piso -2.10 y ubicadas entre el médulo A y modulo B del
proyecto, desde las cisternas el agua sera impulsada por bombas de presion de

velocidad constante abasteciendo a los distintos pisos.

El proyecto se conecta a la red de alcantarillado publico y drena verticalmente a
través de montantes de desagiie desde el nivel superior hasta las cajas de
registro ubicadas en el nivel inferior, que al mismo tiempo se conectara a la red

publica.

Esta previsto introducir un sistema de agua a prueba de fuego, para lo cual se
prevé una cisterna independiente, conectara a la bomba y cisternas

de abastecimiento de agua.

El proyecto contempla canaletas pluviales de 6” pulgadas en techos y canaletas
para recoleccién en los patios y areas exteriores del proyecto, en respuesta a la
presencia de lluvias en el area geogréfica donde se desarrolla el proyecto.

IV.4 DEMANDA DE AGUA

Conforme al Reglamento Nacional de Edificaciones (R.N.E), el suministro se

realiza de acuerdo a la finalidad de uso y area de cada ambiente acorde a la

norma IS 010, que define:
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IV.4.1Calculos De Dotacion Diaria De Agua

Todos los tipos de ambiente y sus caracteristicas de demanda considerados en
el proyecto son requeridas conforme al Reglamento Nacional de Edificaciones
Norma 1S-010.

Articulo 6°.- DOTACIONES
Parametros de disefo

a) El suministro de agua para riego de jardines: 5 L por metro cuadrado de jardin

por dia.

b) El Agua destinada para estacionamientos: 2 L por metro cuadrado por dia.
c) El Agua destinada a oficinas: 20 L por habitante por dia.

d) El agua destinada para tiendas: 6 L por habitante por dia.

e) El agua de uso educativo (primaria): 20 L por estudiante por dia.

f) El agua de uso educativo (secundaria y superior): 25 L por Alumno por dia.
g) El agua para salas de exposiciones: 10 L asistente por dia.

h) El agua en los restaurantes estan en base al nimero de asientos: 50 L por dia

por asiento.
i) El agua para locales de entretenimiento: 6 L por asiento por dia.
j) El agua para estadios: 15 L por asiento por dia.

k) Para el almacenamiento de materiales, equipos y productos manufacturados,
el agua deberéa ser de 0,50 L/d por metro cuadrado de superficie util por cada

jornada laboral de 8 horas o parte de ella.

[) Para locales de oficinas anexas, su consumo se deduce segun lo establecido

en esta norma, siendo el limite minimo de 500L/d.
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m) El suministro de agua a las areas verdes: 2 L por m2 por dia. Esta tarea no

incluye areas pavimentadas, de grava u otras areas sin vegetacion.

La dotacion para locales de industria y su proceso de manufactura: 80 L, por

trabajador por cada turno de labor.

cubierta; 2L/m2 de Area.

IV.4.2 PROYECTO

IV.4.2.1 (CALCULO DE LA DEMANDA DE CISTERNA)

ADMINISTRACION

ZONA

ZO~0O>»xV-10W—Z"Z0>

e Dotacion de agua para estacionamientos vehiculares por superficie

AMBIENTE AREA DOTACION 1.0. AFORO DEMANDA

M2 m2/persona
ESTAR

11250 10L /person 2.5 45 450.0
RECEPCION /INFORMES 2500  20L Jperson 9.5 3 60.0
D.GENERAL/SECRETARIA 42.50 20L /person 9.5 4 80.0
INFORMES DE CADENA
PRODUCTIVA 18.50 20L /person 9.5 2 40.0
PROMOCION Y MARKETING 25.50 20L /person 9.5 8 60.0
CONTABILIDAD/SECRET. 3250 | 20L /person 9.5 3 60.0
LOGISTICA 24.50 20L /person 9.5 3 60.0
TOPICO 12000 2% . Noaplica = -eeer 500.0

L/consultorio
SALA DE REUNIONES 62.50 10L /person 1.5 42 420.0
COORDINACION CITE 25.00 20L /person 9.5 3 60.0
ASESORIA LEGAL 17.50 20L /person 9.5 2 40.0
IMAGEN INSTITUCIONAL 25.00 20L /person 9.5 3 60.0
ADMINIST./SECRETARIA 42.50 20L /person 9.5 4 80.0
OFICINA TECNOLOGICA 32.50 20L /person 9.5 3 60.0
GESTION DE CALIDAD 25.00 20L /person 9.5 3 60.0
ARCHIVO 25.00 0.5L/m2 No aplica | ------- 12.5
SALA DE DOCENTES 62.50 10L /person 2.5 25 250.0
S.H.HOMBRES 10L /m2 No aplica
S.H.MUJERES 32.50 10L /m2 No aplica 325.0
S.H. DISCAPACITADOS 10L /m2 No aplica
SUBTOTAL DEMANDA 2,677.5
Tabla 12. Célculo de suministro diario de agua Zona Administracion

Fuente : Elaboracion Propia
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ZONA COMPLEMENTARIA

ZONA

SCw;w

Tabla 13.

AMBIENTE

FOYER

SALA
PRINCIPAL/ESCENARIO
COCINETA

ALMACEN

S.H. HOMBRES
S.H.MUJERES

S.H. DISCAPACITADO
CUARTO DE ASEO

Fuente : Elaboracion Propia

ZONA | AMBIENTE

>T"IoImMm-EAmT>Q0

AREA DE MESAS

S.H. HOMBRES (PUBLICO)
S.H. MUJERES (PUBLICO)

S.H.DISCAPACIT.(PUBLICO)
COCINA

DEPOSITO DE VIVERES
PATIO DE SERV.

S.H. HOMBRES (PERSONAL)

S.H. DAMAS  (PERSONAL)
S.H. DISCAPACITADOS
(PERSONAL)
TERRAZA

Tabla 14.

AREA

45.00

156.00

9.10
8.75

35.00

5.00

AREA
M2

201.00

11.00

60.30

13.50

40.00

11.00

208.00

Fuente: Elaboracion Propia

DOTACION

15L/persona
15L/persona
10L/persona
0.5L/m2
10L /m2
10L /m2
10L /m2
10L /m2

DOTACION

50L/persona
10L /m2
10L /m2

10L /m2
10L /m2
0.5L/m2
2L/m2

10L /m2
10L /m2
10L /m2

2L/m2

1.0. AFORO
m2/persona
1 45
1 156
10 1
No aplica
No aplica -
No aplica
No aplica -
10 1

SUBTOTAL DEMANDA

1.0. AFORO

m2/persona
15 134.00

No aplica
No aplica -

No aplica

10 6

No aplica

No aplica

No aplica

SUBTOTAL DEMANDA

DEMANDA

675
2340
10

4.375

350

10

3389.375

Calculo de suministro diario de agua Zona Complementaria

DEMANDA

6,700.0

110.0
60.0
6.75

80.0

110.0

416.0

7,482.75

Célculo de suministro diario de agua Zona Complementaria
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ZONA

<0o-UC>»W®

AMBIENTE

SALA

Tabla 15.

AREA DOTACION
M2

86.32 10L /person

Fuente : Elaboracion Propia

ZONA DE DIFUSION

ZONA

Z0—-wnwCcmTm—o

AMBIENTE

AREA DE EXHIBICION

OFICINA DE VENTAS
PRODUCTOS

Tabla 16.

AREA DOTACION
M2

117.00 10L/persona
52.50 = 20L/persona

Fuente : Elaboracion Propia

1.0.
m2/persona

15

SUBTOTAL DEMANDA

1.0.
m2/persona

3
10

AFORO

58

AFORO

39
5

SUBTOTAL DEMANDA

ZONA DE CAPACITACION Y FORMACION TECNOLOGICA

ZONA

nwrrcxr

AMBIENTE

AULAS DE CAPACITACION

AULA DE ASISTENCIA
TECNICA

AULA DE TRANSFERENCIA

TECNOLOGICA

AULA DE SOPORTE DE
PROYECTOS

AULA DE INNOVACION
PEDAGOGICA

SALA DE DOCENTES

S.H. HOMBRES

S.H. DAMAS

S.H. DISCAPACITADOS
AULA DE COMPUTO

AREA DOTACION
M2

56.00 25L/persona
45.50 25L/persona
45.50 25L/persona
45.50 25L/persona
53.60 25L/persona
53.60 10L /person
10L /person
45.50 10L /person

10L /person
46.92 25L/persona

1.0.
m2/persona

15

15

15

15

15

AFORO

37

30

30

30

36

36

31

DEMANDA

580.0

580.0

Calculo de suministro diario de agua Zona Complementaria

DEMANDA

390.0
100.0

490.0

Célculo de suministro diario de agua Zona de Difusion

DEMANDA

925.0
750.0
750.0
750.0

900.0

360.0

455.0

775.0
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SUBTOTAL DEMANDA 5,665.0
Tabla 17. Célculo de suministro diario de agua Zona de capacitacion
Fuente : Elaboracion Propia
ZONA  AMBIENTE AREA DOTACION 1.0. AFORO DEMANDA
M2 m2/persona
B RECEPCION Y CONTROL 20.00 251 /persona 2.50 8 200
IB AREA DE LECTURA 45.00 25L/persona 2.50 18 450
L AREA DE TRABAJO 2220  25L/persona  2.50 9 200
o | ALMACEN 18.00  0.5L/m2 No aplica | -wemm- 9
T
E
g SUBTOTAL DEMANDA 859.0
Tabla 18. Calculo de suministro diario de agua Zona de capacitacion
Fuente : Elaboracion Propia
ZONA DE INVESTIGACION
ZONA  AMBIENTE AREA DOTACION 1.0. AFORO DEMANDA
M2 m2/persona
L OFICINA DE RECEPCION DE
A MUESTRAS 56.00 20L/persona 9.5 6 120.0
B LAB. DE ANALISIS DE
o CALIDAD 45.50 25L/persona 3 15 375.0
R LAB. DE PRUEBAS FISICO-
A QUIMICAS 45.50 25L/persona 3 15 375.0
T LAB. DE PRUEBAS
o MICROBIOLOGICAS 45.50 25L/persona 3 15 375.0
R LAB. DE PROCESOS 80.00 25L/persona 3 27 675.0
! S.H. HOMBRES
o S.H. MUJERES 45.50 10L/m2 e 455.0
S S.H. DISCAPACITADOS
SUBTOTAL DEMANDA 2375.0
Tabla 19. Célculo de suministro diario de agua Zona de investigacion

Fuente : Elaboracion Propia
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ZONA

oOro—dnm<z-—

ZONA DE SERVICIOS GENERALES

ZONA

omr>»omMZMEO 0wWo—-—0~-<Iomn

Tabla 20.

Tabla 21.

AMBIENTE

PARCELA DEMOSTRATIVA

DEPOSITO DE ABONOS Y
SEMILLAS

AREA
M2

520.00
44.85

Fuente : Elaboracion Propia

AMBIENTE

S.H. VESTID.HOMBRES

S.H. VESTID.MUJERES
DEPOSITO DE LIMPIEZA

OFICINA JEFE DE
PERSONAL
OFICINA DE ALMACEN

TOPICO

ALMACEN DE MATERIALES
INSUMOS Y EQUIPOS
DESPACHO Y ENTREGA
CONTROL Y S.H.
CISTERNA

CALDEROS

AREA DE BOMBEO
TABLERO ELECTRICO
SUBESTACION DE
TRANSFORMACION
GRUPO ELECTROGENO
ZONA DE CARGAY
DESCARGA

AREA
M2

50.05
50.05

24.75

17.50

17.50

21.00

48.00

12.25
20.00
20.00
9.00
12.00
9.00

12.00
9.00
900.0

Fuente : Elaboracion Propia

DOTACION

2L/m2
0.5L/m2

DOTACION

10L/m2
10L/m2

0.5L/m2

20L/persona

20L/persona
500
L/consultorio

0.5L/m2

20L/persona
10L/persona
6L/persona
6L/persona
6L/persona
6L/persona

6L/persona
6L/persona

6L/persona

1.0. AFORO
m2/persona

SUBTOTAL DEMANDA

1.0. AFORO
m2/persona

9.5
9.5
40.0
40.0
40.0
40.0

40.0
40.0
40.0

N P P RRPRPRNR

N

SUBTOTAL DEMANDA

DEMANDA

1040.0
22.425

1,062.4

Célculo de suministro diario de agua Zona de investigacion

DEMANDA

500.5
500.5

12.375
40.0
40.0

500.0

24.00

20.00
20.00
6.00
6.00
6.00
6.00

6.00
6.00
135.00

1828.375

Célculo de suministro diario de agua Zona de Servicios G.
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ZONA DE PRODUCCION

ZONA

o

Z0T0O0OCOO0O=XTT

AMBIENTE

VESTUARIOS Y
DESINFECCION

NAVE DE MATERIA PRIMA
NAVE DE JUGOS

NAVE DE ACEITES
ESENCIALES
NAVE DE CASCARAS

Tabla 22.

AREA

137.50
850.0
1102.5
1102.5
1102.5

Fuente : Elaboracion Propia

ZONA DE EXTERIORES

AREA
M2

150.00

262.50

175.00
628.56

DOTACION

10L/m2

80L/persona
80L/persona

80L/persona
80L/persona

DOTACION

2L/m2
2L/m2

2L/m2

6L/persona

1.0.
m2/persona

Segun uso
Segln uso
Segln uso

Segun uso

AFORO

85
110

110
110

SUBTOTAL DEMANDA

1.0.
m2/persona

12.50
12.50

12.50

Segln uso

AFORO

12

21

14
250

SUBTOTAL DEMANDA

DEMANDA DIARIA TOTAL

VOLUMEN DE CISTERNA REQUERIDO

Fuente: Elaboracién Propia

IV.4.2.2 Dimension de Cisterna para uso domestico

ZONA AMBIENTE
ESTACIONAMIENTO
E GENERAL
X ESTACIONAMIENTO DEL
T PERSONAL
E PATIO DE MANIOBRAS Y
R SERVICIOS
PATIO CENTRAL
Tabla 23.
Largo 6.00 m
Ancho 550m
Area 33 m2
Altura 240 m

DEMANDA

1,375.0

6,800.0
8,800.0

8,800.0
8,800.0

34,575.0

Célculo de suministro diario de agua Zona Produccion

DEMANDA

24
42

28
1500

1594

62,578.4

62.578 M3

Calculo de suministro diario de agua Zona exteriores
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Altura util 1.90m
Volumen util 62.7m3
Total del volumen 79.2 m3

Borde libre 0.50m

IV.4.2.3 Equipo de Bombeo

Bombea el agua desde la cisterna mediante la tuberia de impulsion de 2
pulgadas de diametro hasta los servicios utilizando un equipo de bombeo con los

siguientes parametros hidraulicos:

Tipo de eje : Eje horizontal

Presién constante y Velocidad variable

Liquido a bombear ; Agua Potable

N° de Bombas : 2

Caudal /bomba (B-1) = 2.45L/s
Altura dindmica total = 30.0m
Potencia de la bomba = 1.5 HP Aprox.

IV.4.2.4 Redes de Distribucioén

Los tubos que abastezcan a todos los ambientes contaran con PVC CL 10 NTP
399.002 con conexiones simples de presion, de 1.1/2” a V2" de diametro y las
tuberias seran lacradas con adherente especial para PVC sugerido por

el fabricante.

Los tubos de distribucion sanitaria que abastecen de agua a todos los bafios son

de PVC CL 10 NTP 399.166 de conexiones roscadas y pueden ser de 1 pulgada
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a Y2 pulgada de didmetro, impermeabilizadas con cinta de teflén como lo sugiere
el fabricante de la tuberia.

Las tuberias para alimentacion en el tramo del ducto (tuberias
verticales) suministraran al total de ambientes son de PVC CL 10 NTP 399.002,
presion simple, de 2” pulgadas de diametroy deberdn sellarse usando

adhesivo especial para PVC sugerido por el fabricante de la tuberia.

Estamos considerando instrumentos como losa vidriada con valvula de descarga

(inodoro y urinario) y consumo minimo.

Las valvulas decierre estan hechasde bronce, tipo compuerta,
roscadas, clasificadas para 150 Ib/in2 de fuerza, montadas entre dos juntas
universales si estan en caja, dichas conexiones contaran con accesorios de
hierro recubierto con asientos de bronce cénicos, presion de trabajo de 150 Ib/in2

con extremos roscados.

IV.4.3 DESCRIPCION DEL SISTEMA DE DESAGUE PROYECTADO

En el proyecto se ha tenido en cuenta que la evacuacién de los desagies desde
la cubierta hasta la primera planta se realiza Unicamente con la ayuda de
la gravedad a través de montantes y colectores de suficiente diametro,
pendiente y suficiente nUmero de registros, para un correcto drenaje de
aguas residuales y descarga a las acometidas domiciliarias existentes.

Instalacion de tuberias de drenaje y ventilacién en las posteriores pendientes

minimas u otras pendientes indicadas.

Drenaje sanitario para construccion
1,5 % aguas abajo para tuberias de 3" 0 menos;

1% aguas abajo para tuberias de 4" y mas grandes.
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Tuberia de ventilacion
1% verticalmente hacia abajo en la abertura de ventilacion o el canal de

ventilacion del dispositivo.

El registro en cuestion serd&de bronce con tapasellada a rosca. Los
sumideros estaran conformados con material que el de la rejilla removible
roscada. Cajas de registro de hormigbn o mamposteria, con acabado de
mortero 1:2 con aristas, cantos redondeados y ranurados, estructura,
revestimiento en fundiciéon y hormigén armado.

Tuberia Enterrada y Empotrada

Las tuberias de = 2”de didmetro contaran con PVC NTP 399.003 DS-

SAP (Clase Pesada) con accesorios de espiga y campana simples, los cuales

seran sellados con un adhesivo especial para PVC.

IV.4.3.1 Impulsién de desagles

En las bombas de la cisterna, que se encuentra en el s6tano, se proyecté un
pozo sumidero para recibir aguadel piso de las bombas, que
rebosa la cisterna y la limpia, y a través del bombeo formado con 2 bombas
sumergibles, se bombeara las aguas de drenaje a la caja de registro cercana,

conectada a la red colectora del edificio.

Tipo ; Electrobomba sumergible
Liquido a bombear : Agua limpia, ligeramente sucia
N° de Bombas ; 2 (1+1)

Funcionamiento : Alternado (1 en reserva)
Caudal /bomba = 3.0L/s

Altura total dindmica = 70m

Potencia de la bomba 1.50 HP Aprox.

Las tuberias y accesorios del eje de entrada y salida de la sala de maquinas son
de PVC clase 10.

Pag. 212



IV.4.4 SISTEMA DE VENTILACION

Las tuberias de ventilacion para cada accesorio sanitario en este proyecto
seran tuberias de 2" a 4" de diametro; asimismo, deberan elevarse en sentido
vertical hasta 0.30 metros sobre el nivel del techo y colocarse en su extremo
superior una cubierta protectora de malla de metal para evitar la entrada de

particulas dafiinas e insectos.

Tuberia Enterrada y Empotrada
Las tuberias de = 2” de didmetro seran de PVC NTP 399.003 DS-SAP (Clase
Pesada) de uniones de espiga y campana de presion simple, los cuales seran

sellados con un adhesivo especial para PVC.

IV.4.5 SISTEMA CONTRA INCENDIOS

De acuerdo con el Reglamento Nacional de Edificaciones para educacion e
industria, la Norma NFPA 101 Cdodigo de Seguridad Humana (2000),Cap. 14 ,
Ocupaciones Educativas , se deben realizar segun los requerimientos a

continuacion :
e Sefializacion y alumbrado de Emergencia
e Extintores portétiles

Para efectos de oficina, se aplican los mismos requerimientos que en el parrafo

anterior.

El disefio y calculo de rociadores y mangueras para el sistema de proteccion
contra incendios tendra en cuenta las zonas de uso publico del CITE, como son
SUM, salas de exhibicién, auditorio, cafeteria y biblioteca que componen el

programa.

IV.4.5.1 Calculo de La Dotacién de Agua para el Sistema Contra

Incendios
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Este calculo se basa en el métodos de control de incendios basados en la
Normativa 13 de la NFPA (National Fire Protection Association) como lo

indica la Norma A130 Reglamento Nacional de Edificaciones (R.N.E.).
Primero identificaremos el peligro del edificio de acuerdo al tipo de ocupacion.

Teniendo en cuenta los usos existentes en el “Centro de Innovacion Tecnoldgica

de Limoén”

La Biblioteca, aulas, salas de exhibicion, sala de usos multiples,oficinas cafeteria,

y la zona de produccion.
Ocupacion de riesgo leve
Ocupacion de riesgo ordinario — Grupo 1.

Dado que hay 2 clases de riesgo se escogera el mas critico Riesgo ordinario —

Grupo 1.

IV.4.5.2 Calculo Para Sistema De Rociadores

Los requerimientos de suministro de agua para los rociadores se muestran en la

siguiente tabla:
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Grafico 26. Curva de densidad
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Fuente: Google Imagenes
Tal como se inidica :
Riesgo Ordinario 1 :
Area de Operacién: 1500 pies 2
Densidad: 0.15 gpm /pies2
Caudal para rociadores: 1500 pies 2 x 0.15 gpm / pies2=225 gpm

IV.4.5.3 Caudal Para Mangueras

La N.F.P.A. determina los requerimientos de demanda de agua en base a la

tabla a continuacion :

Pag. 215




Tabla 24. Requisitos de demanda de agua

Ocupacion Mangueras Interiores | Total Combinado | Duracion
(gapm) Externas e (minutos)
internas (gpm)
Riesgo Leve 50 0 100 100 30
Riesgo Ordinario 50 0 100 250 60-90
Riesgo Extra 50 0 100 500 90-120

Fuente: Elaboracion Propia

Siendo su clasificacion de riesgo ordinario, manguera uso : 250 gpm.

Caudal Total (Q aci)

Q aci =Q rociadores + Q mangueras
Q aci =225gpm + 250 gpm

Q aci =475gpm

Calculo de la cisterna de agua contra incendio

Volumen para rociadores
Vol.Rociadores= 225 gpm x 60 min = 13500 gal = 51.03 m3
Volumen para mangueras
Vol. Mangueras = 250 gpm x 60 min =15000 gal = 56.70 m3

Volumen total de la cisterna contra incendios

V.T Cisterna aci =51.03 m2 +56.70 m3

Volumen total cisterna aci = 107.73 m3 por redondeo = 108 m3.
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Dimensiones de la Cisterna del Sistema contra Incendios

Largo
Ancho
Area
Altura
Altura util

Volumen util

Volumen Total :

Borde libre

12.00 m
5.50m
66 m2
2.10m
1.65m
108 m2
138.5 m2

0.45m
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V. MEMORIA DESCRIPTIVA DE INSTALACIONES ELECTRICAS

V.1 GENERALIDADES

En esta memoria se especificara el sistema eléctrico del proyecto denominado

“Centro de Innovacion Tecnolégica de Limon”

e Nombre: “Centro de Innovaciéon Tecnologica de Limon”
e Distrito: Tambo Grande

e Provincia: Piura

e Departamento: Piura

e Uso: Centro de Innovaciéon Tecnoldgica y Produccion
e Area del terreno: 12,526.95 m2

e Area construida: 10,919.83 m2

e Area Libre: 1,607.12 m2

V.2 CONSIDERACIONES

En relaciébn con la elaboracién del proyecto estd en funcién a la siguiente
normativa:
e Cdbdigo Nacional de Electricidad — Utilizacién 2006.

e Normas Técnicas de la Direccion General de Electricidad.

e Normas Técnicas Peruanas NTP.

e Reglamento Nacional de Edificaciones — 2006.

e Reglamento de Inspecciones Técnicas de Seguridad en Defensa Civil.
e Norma de ahorro de energia del Ministerio de Energia y Minas.

e Ley General del Ambiente.

¢ Norma de Seguridad Internacional NFPA 70.
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V.3. ALCANCE DEL PROYECTO

Los trabajos del sistema eléctrico, incluye:

Suministro eléctrico
Sistema de Distribucion Eléctrica.
Sistema de iluminacion

Sistema de Tomacorrientes y Salidas de fuerzas.

V.4 DESCRIPCION DEL PROYECTO

El CITE se desarrolla en un maximo de 2 niveles y se encuentra organizado por

modulos en sectores.

Cuadro 14. Descripcion de sistema eléctrico por zonas
PRIMER NIVEL
Servicios generales 1 piso alimentado por S.T. 2.1
Cafeteria 1y 2 piso alimentado por S.T. 2.2
S.U.M. 1y 2 piso alimentado por S.T. 2.3
Administracién 1y 2 piso alimentado por S.T. 2.3

Area de Exhibicién, Biblioteca, Aulasy Lab. 1y 2 piso alimentado por T.D.N. 2.1

Area de Produccion 1 piso alimentado por T.D.N. 2.1

Fuente: Elaboracion Propia

V.5 SUMINISTRO DE ENERGIA

El suministro eléctrico se ha dispuesto por la red de distribucién del

concesionario eléctrico como se detalla en planos por medio de los

correspondientes medidores eléctricos (wh.) colocados junto a la caja F-1.

Las cajas de medida y la caja toma F-1 son tomadas del banco de medidores e

instaladas por el titular de la concesién eléctrica.

Fuente de alimentacion de baja tension, 220 VAC, trifasica, 60 Hz
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V.6 SISTEMA DE DISTRIBUCION DE ENERGIA

El control y distribucion de la energia eléctrica se realiza mediante el tablero
general (TG), el cual es autosustentable y esta integrado por los equipos
eléctricos destinados a la proteccion, medicion y distribucion de la energia

eléctrica.

Alimentadores

Los cables son resistentes al fuego, de baja emision de humos, no contienen

halégenos ni &cidos corrosivos R.M. N° 175-2008-MEM/DM.

Distribucién de energia que parte del tablero general (TG) al centro de

distribucién de energia tipo N2XH.

Para circuitos de alumbrado interior, tomacorrientes y circuitos especiales,

utilizamos cables tipo LSOH-80 que cumplen las especificaciones anteriores.

Tableros de Distribucidn eléctricos en bajo voltaje
El sistema de baja tensién es de 220 V (tension del concesionario), 60 Hz, 3

fases, sirviendo:

Tableros Generales y Tableros de Distribucion secundaria

La energia de los equipos se capta a través del tablero en la sala de control a
través de cables eléctricos hasta los centros de distribucion ubicados segun
plano.

Del tablero inicial del suministro de electricidad por medio de sub tableros se
distribuye la demanda energética a los distintos equipos como: iluminacién,

tomacorrientes, salida de fuerza.

V.7 SISTEMA DE ALUMBRADO INTERIOR E ILUMINACION

El suministro de la iluminacibn se realizardpara cada sector

mediante canalizaciones empotradas o adosadas. Los artefactos seran
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empotrados en falso cielo raso o adosadas a losas o paredes. Para controlar la
iluminacion se utilizan interruptores silenciosos, encerrados en capsulas
fendlicas estables con una boquilla modular reemplazable pesada y tapones
hechos de placas y tornillos de metal para garantizar un contacto eléctrico

adecuado.

La canalizacion se realizara con tubos de PVC-P instalada en techo o paredes

con tuberias de tipo conduit metalica conectada a techo y/o paredes del drywall.

Los accesorios de nuevo alumbrado escogidos para ser empotrados y/o adosar

segun las necesidades de iluminacién del proyecto.
V.8 SISTEMA DE TOMACORRIENTES Y SALIDAS DE FUERZA
V.8.1 Tomacorrientes

Proporciona tomacorrientes para uso general y uso de computadoras. Ubicados

los tomacorrientes de uso general para brindar servicios flexibles en las areas.

Salidas de las tomas de equipamiento conforme a las especiaciones de carga de

los equipos.

Para los calculos y dimensiones de los cables que suministran varios circuitos

de tomacorrientes, se debe considerar lo siguiente:
Capacidad de salida de tomacorrientes:
200 vatios en areas normales con demanda de energia normal.

Los circuitos de contracorriente utilizan igual tipo de hilo de cobre que el
alumbrado (LSOH) pueden ser de CONDUCTOR metalico rigido o tipo EMT.

En cuanto a ubicacion y uso son definidos en los planosy las propiedades

conforme con los datos técnicos.

Todos los tomacorrientes estaran clasificados para 250 Vac (la fuente de

alimentacion es con 2 cables de fase y 1 cable de tierra).
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Altura de montaje de tomacorrientes

Salida de tomacorrientes h=0.40 m
Salida de tomacorrientes en muebles h=1.20m
Salida de tomacorrientes para televisor h=220m
Salida de tomacorrientes a prueba de agua h=1.20m

Teniendo en cuenta que los tomacorrientes son diferentes segun su funcion,

tienen los siguientes colores segun los datos técnicos.
a) Uso general (UG) color = beige

b) Uso informatico (UC) color = naranja

Tipos de tomacorrientes sequin uso:

Tomacorrientes para uso general: dobles, tipo 3 en linea (F + F + T) 10
A, 250 V.

Tomas eléctricas para equipos de computo y comunicaciones: dobles,
tipo3enlinea(F+F+T)10A, 250 V.

V.8.2 Salidas de Tensidn Estabilizada

Incluye un sistema de tension estabilizada para las tomas del ordenador y

estabilizador y tablero para salidas informéaticas.

Los tomacorrientes estabilizados para las PC y las salidas informéaticas reciben
alimentacion del tablero TS-1 (tablero estabilizado). La
fuerza del estabilizador del sistema se especifica en el plano de diagrama

general.

Se conectard una caja eléctrica empotrada de 100 x 50 mm al punto de
eléctrico (punto de red) de cada estacion de trabajo que alberga los
puntos de datos. Cada uno tiene un tomacorriente doble de dos polos y esta

conectado a tierra.
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Un tomacorriente bipolar de dos polos con un cable de tierra estabilizado se
coloca cerca del gabinete de distribucién de comunicaciones.

V.8.3 Salidas Especiales y de Fuerza

Todos los requerimientos de disefio consideran varios enchufes eléctricos, como
los acondicionadores de aire. Los dispositivos que requieren mas de 1500 vatios
estan disefiados para una instalacion rapida de circuitos en un panel

conveniente.
V.8.4 Sistema De Puesta A Tierra
Puesta a Tierra del Sistema de energia comercial:

Consideramos conectar el sistema de puesta a tierra a la red de tierra destinada
a conexion a tierra de los equipos de bajo para los tableros de energia. La
potencia que permite esta red de tierra puede ser igual o inferior a 10 Ohms.

Puesta a Tierra del Sistema de comunicaciones:

La puesta a tierra de este proyecto esta prevista para conectarse a la red de
conexion a tierra que existe, que se utiliza para poner a tierra los equipos
informaticos en el tablero de estabilizacién de energia. La potencia que permite

esta red de tierra puede ser de 5 Ohms 0 menos.

Conductor
Los cables de conexién al sistema eléctrico disefiados con puesta a tierra de
equipos y tablero de puesta a tierra son de cobre, aislamiento N2XH .

V.9 CALCULO DE DEMANDA

Los siguientes criterios se utilizaron para determinar las demandas maximas a
considerar son: El Reglamento Nacional de Edificaciones y el Codigo Nacional
de Electricidad.

Calculo de la carga basica

De acuerdo con la Tabla 14 de la CNE, watts por m2 multiplicados por el area

servida son determinados por el area externa.
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Las cargas de calefaccion, electricidad, iluminacion de escaparates,

etc, estan

en base a la capacidad estimada de los equipos instalados, con los requisitos

aprobados por la normativa.

Factores de Demanda

Comenzamos a calcular los requerimientos de edificacién considerados en

la tabla 14 de la CNE, con respecto a los requerimientos:

V.10 PROYECTO

(CALCULO DE LA MAXIMA DEMANDA)

ADMINISTRACION

ZONA AMBIENTE AREA WATTS(M2) CARGA
M2 INSTALADA
ESTAR 11250 | 25 2,812.5
A RECEPCION /INFORMES 25.00 25 625.0
a D.GENERAL/SECRETARIA 42.50 50 2.125.0
| INFORMES DE CADENA
N PRODUCTIVA 18.50 50 925.0
| PROMOCION Y MARKETING 25.50 50 1,275.0
$ CONTABILIDAD/SECRET. 32.50 50 1,625.0
R LOGISTICA 24.50 50 1,225.0
A TOPICO 120.00 25 3,000.0
C SALA DE REUNIONES 62.50 25 1,562.5
| COORDINACION CITE 25.00 50 1,250.0
O ASESORIA LEGAL 17.50 50 875.0
N IMAGEN INSTITUCIONAL 25.00 50 1,250.0
ADMINIST./SECRETARIA 42.50 50 2,125.0
OFICINA TECNOLOGICA 32.50 50 1,625.0
GESTION DE CALIDAD 25.00 50 1,250.0
ARCHIVO 25.00 10 250.0
SALA DE DOCENTES 62.50 25 3,125.0
S.H.HOMBRES 10
S.H.MUJERES 32.50 10 325.0
S.H. DISCAPACITADOS 10
Tabla 25. Demanda méaxima zona administrativa

Fuente: Elaboracion propia

FACTOR DE
DEMANDA

1

1

Iy

RPRRPRRRRRRERRR P P P

0.75

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA

MAXIMA
DEMANDA

2,812.5
625.0
2,125.0

925.0
1,275.0
1,625.0

1,225.0
3,000.0
1,562.5
1,250.0

875.0
1,250.0
2,125.0
1,625.0
1,250.0

250.0
3,125.0

243.75

27,168.75
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ZONA COMPLEMENTARIA

ZONA

SCw;w

AMBIENTE
FOYER

SALA
PRINCIPAL/ESCENARIO
COCINETA

ALMACEN

S.H. HOMBRES
S.H.MUJERES

S.H. DISCAPACITADO
CUARTO DE ASEO

Tabla 26.

AREA
M2

45.00

156.00
9.10
8.75

35.00

5.00

Fuente: Elaboracion propia

ZONA = AMBIENTE

>TXOImM-AmMmT>0

Tabla 27.

AREA DE MESAS

S.H. HOMBRES (PUBLICO)
S.H. MUJERES (PUBLICO)

S.H.DISCAPACIT.(PUBLICO)
COCINA

DEPOSITO DE VIVERES
PATIO DE SERV.

S.H. HOMBRES (PERSONAL)
S.H.DAMAS  (PERSONAL)

S.H. DISCAPACITADOS
(PERSONAL)
TERRAZA

AREA
M2

201.00

11.00

60.30

13.50

40.00

11.00

208.00

Fuente: Elaboracion propia

WATTS(M2) CARGA
INSTALADA

10 450.0

30 4,680.0

10 91.0

5 43.75

10

10 350.0

10

10 50.0

Demanda maxima SUM

FACTOR DE
DEMANDA

1

1
1
1
0.75
0.75
0.75

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA

WATTS(M2) CARGA
INSTALADA

30 6,030.0

10

10 110.0

10

10 603.0

10 135.0

10 400.0

10

10 110.0

10

10 2,080.0

FACTOR DE
DEMANDA

1

0.75

0.75

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA

Demanda méaxima Cafeteria

MAXIMA
DEMANDA

450.0

4,680.0
91.0
43.75

262.5

50.0

5,577.25

MAXIMA
DEMANDA

6,030.0

82.5
603.0
135.0

400.0

82.5

2,080.0

9,413.0
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ZONA

<O—-OC>»W»

AMBIENTE AREA | WATTS(M2) CARGA FACTORDE | MAXIMA
M2 INSTALADA  DEMANDA DEMANDA
sl 86.32 25 2.158.0 1 2.158.0
SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA 2158.0
Tabla 28. Demanda maxima S.Audiovisual

ZONA DE DIFUSION

ZONA

Z0—wnwCTn—0

Fuente: Elaboracién propia

AMBIENTE AREA WATTS(M2) CARGA FACTOR DE
M2 INSTALADA DEMANDA
AREA DE EXHIBICION 117.00 25 2925 1
OFICINA DE VENTAS
PRODUCTOS 52.50 50 2625 1
SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA
Tabla 29. Demanda maxima Zona de Difusion

Fuente: Elaboracion propia

ZONA DE CAPACITACION Y FORMACION TECNOLOGICA

ZONA

nwrrcx

AMBIENTE

AULAS DE CAPACITACION

AULA DE ASISTENCIA
TECNICA

AULA DE TRANSFERENCIA
TECNOLOGICA

AULA DE SOPORTE DE
PROYECTOS

AULA DE INNOVACION
PEDAGOGICA

SALA DE DOCENTES

S.H. HOMBRES
S.H. DAMAS

AREA WATTS(M2) CARGA FACTOR DE
M2 INSTALADA DEMANDA

56.00 50 2800.0 1

45.50 50 2,275.0 1

45.50 50 2,275.0 1

45.50 50 2,275.0 1

53.60 50 2,680.0 1

53.60 25 1,340.0 1

10 0.75
45.50 10 455.0 0.75

MAXIMA
DEMANDA

2925
2625

5,550.0

MAXIMA
DEMANDA

2800.0

2,275.0
2,275.0
2,275.0
2,680.0

1,340.0

341.25
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S.H. DISCAPACITADOS 10 0.75

AULA DE COMPUTO 46.92 | 50 2,346.0 1 2,346.0

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA 16,332.25

Tabla 30. Demanda maxima Aulas

Fuente : Elaboracion Propia

ZONA | AMBIENTE AREA | WATTS(M2) CARGA FACTORDE | MAXIMA
M2 INSTALADA | DEMANDA DEMANDA
B RECEPCION Y CONTROL 20.00 25 500.0 1 500.0
||3 AREA DE LECTURA 4500 50 2,250.0 1 2,250.0
L | AREADETRABAJO 2220 50 1,110.0 1 1,110.0
c|> ALMACEN 1800 5 90.0 1 90.0
S
E
€ SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA  3,950.0
A

Tabla 31. Demanda maxima Biblioteca

Fuente : Elaboracion Propia

ZONA DE INVESTIGACION

ZONA = AMBIENTE AREA WATTS(M2) CARGA FACTORDE = MAXIMA
M2 INSTALADA DEMANDA DEMANDA

L OFICINA DE RECEPCION DE
A MUESTRAS 56.00 50 2,800.0 1 2,800.0
B LAB. DE ANALISIS DE
o CALIDAD 45.50 50 2,275.0 1 2,275.0
R LAB. DE PRUEBAS FISICO-
A QUIMICAS 45.50 50 2,275.0 1 2,275.0
T LAB. DE PRUEBAS
o) MICROBIOLOGICAS 45.50 50 2,275.0 1 2,275.0
R LAB. DE PROCESOS 80.00 50 4,000.0 1 4,000.0
' S.H. HOMBRES 10
o S.H. MUJERES 45.50 10 455.0 0.75 341.25.
S S.H. DISCAPACITADOS 10

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA  13,966.25

Tabla 32. Demanda maxima Laboratorios

Fuente: Elaboracion propia
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ZONA

O>0——dnm<z—

ZONA DE SERVICIOS GENERALES

ZONA

nmnmrr>»aoxmzZmeO wo—0-—-—<ITMmMmw

Tabla 33.

AMBIENTE

PARCELA DEMOSTRATIVA

DEPOSITO DE ABONOS Y
SEMILLAS

AMBIENTE

S.H. VESTID.HOMBRES

S.H. VESTID.MUJERES
DEPOSITO DE LIMPIEZA

OFICINA JEFE DE
PERSONAL

OFICINA DE ALMACEN
TOPICO

ALMACEN DE MATERIALES
INSUMOS Y EQUIPOS
DESPACHO Y ENTREGA
CONTROL Y S.H.
CISTERNA

CALDEROS

AREA DE BOMBEO
TABLERO ELECTRICO
SUBESTACION DE
TRANSFORMACION
GRUPO ELECTROGENO
ZONA DE CARGA'Y
DESCARGA

Tabla 34. Demanda maxima servicios generales

AREA
M2

520.00
44.85

WATTS(M2) CARGA
INSTALADA

10 5200.0

5 224.25

FACTOR DE
DEMANDA

1
1

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA

Demanda maxima Zona de Investigacion

Fuente : Elaboracion Propia

AREA
M2

50.05
50.05

24.75

17.50

17.50
21.00

48.00

12.25
20.00
20.00
9.00
12.00
9.00

12.00
9.00
900.0

WATTS(M2) CARGA
INSTALADA

10 500.5

10 500.5

5 123.75

50 875.0

50 875.0

25 525.0

5 240.0

10 1225

10 200.0

10 200.0

10 90.0

10 120.0

10 90.0

10 120.0

10 90.0

10 9000.0

FACTOR DE
DEMANDA

0.75
0.75

1

P PP PRRPRPOFR P PP P

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA

Fuente : Elaboracion Propia

MAXIMA
DEMANDA

5200.0
224.25

5,424.25

MAXIMA
DEMANDA

375.375
375.375

123.75

875.0

875.0
525.0

240.0

122.5
150.0
200.0
90.0
120.0
90.0

120.0
90.0
9000.0

13.372
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ZONA DE PRODUCCION

ZONA

o

Z0—-0O0OCUOOXTT

Tabla 35.

AMBIENTE

VESTUARIOS Y
DESINFECCION

NAVE DE MATERIA PRIMA
NAVE DE JUGOS

NAVE DE ACEITES
ESENCIALES
NAVE DE CASCARAS

ZONA DE EXTERIORES

ZONA

DO—TmMm-AXmMm

Tabla 36.

AMBIENTE

ESTACIONAMIENTO
GENERAL
ESTACIONAMIENTO DEL
PERSONAL

PATIO DE MANIOBRAS Y
SERVICIOS

PATIO CENTRAL

AREA

137.50
850.0
1102.5
1102.5
1102.5

WATTS(M2) CARGA
INSTALADA

10 1375.0

10 8500.0

10 11025.0

10 11025.0

10 11025.0

FACTOR DE MAXIMA
DEMANDA DEMANDA

1
1
1
1
1

1375.0
8500.0
11025.0
11025.0
11025.0

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA  42,950.0

Demanda maxima servicios generales

Fuente : Elaboracion Propia

AREA

150.00

262.50

175.00
628.56

WATTS(M2) CARGA
INSTALADA
10 1500.0
10 2625.0
10 1750.0
10 6285.6

FACTOR DE MAXIMA
DEMANDA DEMANDA

1

1

1
1

1500.0

2625.0

1750.0
6285.6

SUBTOTAL MAXIMA DEMANDA 12,160.6

Demanda maxima servicios generales

Fuente: Elaboracién propia

Maxima Demanda Total del Proyecto (M.D.)

158,022.35 W
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